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RESUMO

SOUZA, Hé&vio Abreu de. Mudancas promovidas no setor vitivinicola do Rio
Grande do Sul pela insercdo de profissionais especializados nas ar eas de viticultura
e Enologia. Rio de Janeiro, UFRRJ, 2005. Dissertacdo, Mestrado em Educacéo
Profissional Agricola, Politicas Publicas e Gestédo em Educagdo Profissional.

Esta dissertacdo encerra em seu contelido uma abordagem contextualizada referente as
mudangas ocorridas na vitivinicultura do Rio Grande do Sul, quando, a partir de 1998,

ingressaram no mundo ocupacional da cadeia produtiva da uva e do vinho os tecnélogos
em Viticultura e Enologia formados pelo Centro Federal de Educacéo Tecnoldgica de
Bento Gongalves (CEFET-BG). Elaborou-se esta pesquisa com o objetivo principal de
demonstrar através de um estudo sistematizado, a importancia da atuacdo destes
profissionais como agentes de transformacao para o setor vitivinicola do Rio Grande do

Sul. Embora, sendo esta a esséncia da pesquisa, procura-se contextualizar o tema e, para
tanto, configurase o trabalho inter-relacionando as partes. Na primeira parte
correspondente aos pressupostos teoricos, enfatiza-se a vitivinicultura mundial, no

Brasil e no Rio Grande do Sul, salientando especialmente aspectos historicos e
dimensionais, inclui-se também uma digressdo sobre a educagdo tecnolégica. Na
segunda parte, descreve-se sobre a instituicdo formadora, 0 CEFET-BG. Na terceira
parte aborda-se o Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia em toda sua
trgetoria historica, destaca-se o perfil profissona e a inser¢do dos ex-aunos no

mercado de trabalho. Na quarta parte apresenta-se 0 contexto investigativo em toda sua
fundamentacdo e percurso. Ressalta-se a metodologia, métodos e técnicas utilizadas
para contemplar a hipotese levantada: “A profissionalizacgo nas areas de Viticultura e
Enologia promoveram transformagbes significativas no desenvolvimento da
vitivinicultura do Rio Grande do Sul”. Na ultima e derradeira parte, apresenta-se 0s
resultados da andlise e interpretacdo dos dados pesquisados obtidos através dos
guestionérios dirigidos a empresarios do setor e “experts’ ligados direta e indiretamente
avitivinicultura. Encerra-se o trabalho descrevendo as conclusdes inferidas do contexto

da pesqguisa quando conclui-se que 0 ingresso de técnicos desde 1962 e tecndlogos a
partir de 1998 contribuiram significativamente no delineamento das mudangas,

especialmente na melhoria da qualidade dos produtos elaborados (destacam-se vinhos e
espumantes); na diversificacdo dos produtos elaborados (sucos); na qualidade da
matéria-prima (uva);, no incremento e utilizacdo de novas tecnologias, modernizando os
processos produtivos e ampliando a comercializagdo dos produtos. Denota-se que a
formacgdo destes profissionais foram decisivas para a evolucdo da Vitivinicultura no Rio

Grande do Sul.

Palavras-Chave: Educacéo tecnol égica, evolucdo setorial, qualificacéo de pessoas.



ABSTRACT

SOUZA, Flavio Abreu de. The changes promoted in the winery sector from Rio
Grande do Sul by the inserction of specialized professional in the grape culture
and enology areas. Rio de janeiro: UFRRJ, 2005. (Dissertation, Master’'s degree in
Agricultural Professional Education, Public Politics and Management in Professional
Education.

This dissertation includes on its content, an approach context referring to the changes
happened on the grape-wineculture in Rio Grande do Sul since 1998, when ingress in
the job market the technologists of grapeculture and enology graduated by
Technological Federal Education Center of Bento Gongalves (CEFET — BG). This
research was made, whose principal am is to show trough the methodical research, the
weight of the performance of these technologists as transformation agents for Rio
Grande do Sul grape-wineculture sector. However, being this the research’s essence, it
was centralized the subject also and, for this happened, it was configured a relationed
job among these parts. on the first part relationed to the theoretical purposes, it sought
to emphasi ze the grape-wineculture around the world, in Brazil and Rio Grande do Sul,
specialy emphasising their historic and extent views, including also a digression about
technological education. On the second part, it described the graduated institution, the
CEFET — BG. On the third part, it approached the high college course of technology in
Grapeculture an Enology aong its historic way, it emphasizes the professional profile
and the insertion of the ex-students in the job market. The fourth part introduces the
searching context in al its base and its way. It emphasizes the methodology, methods
and techniques its uses, to consider the hypothesis founded: “The professionalization in
the Grapeculture and Enology areas developed transformations very important for the
development of grape-wineculture on Rio Grande do Sul. Findly it's introduced the
analysis results and comprehension of the subjects researched gotten through the
guestionnaires done for the business men of the sector and skilleds joined direct or
indirectly to the grape-wineculture. This job finishes describing the conclusions infered
of the context of this research when it concludes that the entrance of technics since 1962
and technologists since 1998 contributed with too much importance in the direction of
the changes, specialy in the better quality of the created products (standing out wines
and sparkling wines); on the diversifying of the created products (juices); on the raw-
material quality (grape), in addition and use of new technologies, modernizing the
production ways and getting bigger the business of the products. It called attention that
the graduation of these professionals were decisive for the evolution of the grape-
wineculture from Rio Grande do Sul.

Key Words: Technological education, area’ s evolution, people' s qualifying.



RESUME

SOUZA, Flavio Abreu de. L es changements favorisés dans |€ secteur vitivinicole du
Rio Grande do Sul para I'insertion dés professionnels specialisés dans Iés aires du
viticulture et I’enologie. Rio de Janeiro, UFRRJ, 2005. Dissertation, Maitrise em
I’education professionnelle agricole, politique publique et gestion dans I’education
professionnelle.

Cette dissertation incluent dans son contenu une abordage contextualize afférent aux
changements s’ est vitiviniculture a Rio Grande do Sul, quand, dépuis 1998, entrée d’ans
|& monde d’ ocupacionel du sucession produtive du raisin et du vin 1&s technologues na
viticulture et I’oenologie ont recu um diplome par le Center Federal de |’ Education
Technologique de Bento Gongalves — RS (CEFET-BG). Elaborer cette recherche avec
I’ objetif principal aux démonstrer por le moyen du um étude sistematize, I'importance
de la activité cette professionnelles comme agents du transformation pour |’ secteur
vitivinicole du Rio Grande do Sul. Autrement, cette a éte |’essence de la recherche,
cherché contextualizer I'teme et, pour tant, configure um travail interrapporter ces
parties. la premiére partie correspondant aux pressupposes theoriques, accentuer la
vitiviniculture autour du monde, au Brésil et, Rio Grande do Sul, saillir specialment
enfatique |'aspect historique et |'ampleur, et compris auss une digression sur
I’ education technol ogique. Dans deuxiéme partie, il adecrit sur I'instituition graduée, le
CEFET-BG. Sur lé troisieme partie, il a aprroché le cours superier du technologie dans
viticulture e oenol ogie dans tout son chemin historique, il accentue le profil professionel
et I'insertion des ex eleves dans le marche du travail. La quatriéme partie apresente le
contexte investigatif dans tout sa base, et son chemin, il accentue le methologie,
méthodes et technique utiles. Pour contempler le hypothése lever “La
professionalization dans aires du viticulture et oenologie favorisés transformation trés
importants pour le developpement de vitiviniculture do Rio Grande do Sul”. Dans le
dernier et finalle partie apresente les resultats du analyse et interprétation du données
recherche obtenirsau moyen de questionnaires menant aux inteppreneur du secteur et
experts jointif direct et indirectement a vitiviniculture. Le travail ce fine décrise des
conclusions I'infered du contexte de la recherche quando il est conclut que I’ entrée de
technies depuis 1962 et technologues depuis du 1998 contribué avec signification dans
direction des changements speciament dans la meilleure qualité des produits faits
(ressortir de vins et vin mousseux); em la variéte des produits crées (les jus); aur la
gualité de la matiere premiére (raisin) de plus et usages de nouvelles technologies,
modernisant les démarches de la production et I’ampliation de la comercialization des
produits. Dénoter que la formation dés ces professionnel, soint décisive pour |’ evolution
du vitiviniculture de Rio Grande do Sul.

M ot-clés: Education technologique, evolution de secteur, qualification des personnes.



INTRODUCAO

O ser humano é sujeito do mundo, quando em atitudes reflexivas consegue
captar e perceber 0 que existe ndo apenas em S, mas ao redor de si, como integrante de
um contexto complexo, amplo e dindmico. O mundo com suas contradicoes e
contrariedades demonstra ser uma realidade cuja estrutura € congtituida através da
propria histéria da humanidade, numa acdo repleta de intencionalidade humana.

O bindmio - ser humano e mundo - vive e convive numa agdo continua e
conjunta de reciprocidade e integracdo, assim acredita-se que a tendéncia € buscar a
harmonia; o equilibrio para que se possa vislumbrar o “todo”, o césmico, o universal.

Ao ser humano é oportunizado o conhecimento e, através do mesmo,
isoladamente ou coletivamente sdo estabel ecidas relactes e fundamentos entre os fatos,
as coisas, os fendmenos, o desconhecido, o rea e o imaginario, aém de buscar
incessantemente a descoberta da raz8o da propria existéncia. Algumas razoes
extremamente proximas e muitas razées remotas que fogem ao entendimento. E através
do conhecimento que o ser humano ordena, unifica, se estrutura ou se desestrutura na
complexidade da sua experiéncia de vida e de mundo que lhe oferecem o substrato para
elaborar o0 sentido de seu pensamento.

O conhecimento ndo existe isoladamente, ele faz parte de uma visdo
contextualizada que evolui de forma continuada num processo de percepcéo da
realidade de forma consciente ou inconsciente, de forma ingénua e alienada ou de forma
critica, criadora e transformadora.

A expressdo maxima da consciéncia € o conhecimento que se materializa através
da acéo.



O homem pds-moderno, aquele que quer semear mudancas de paradigmas, tem
gue conter em si a antevisao global, especialmente sobre os problemas sociais, politicos
e econdémicos, saber discerni-los, questiona-los e buscar “o agir” para favorecer as e
essencialmente ao mundo.

No mundo contemporaneo, diferentemente de outros tempos, a rotatividade, a
multifuncionalidade, a flexibilizacdo e a empregabilidade séo termos que angustiam o
ser humano. Aos profissionais apresentam-se dois caminhos. ou esta bem preparado,
para suprir as exigéncias atuais ou se despreparado sera excluido do processo. A
dinamicidade e a competitividade do mundo do trabalho exigem das pessoas 0 maximo
em qualquer atividade. Cotidianamente ha novidades nas descobertas cientificas,
inovacOes tecnoldgicas que demandam qualificagdo e aperfeicoamento permanentes.
Este cenario faz com que o homem busque sua constante atualizacdo, procurando ser o
melhor no seu ramo, para que ndo sga marginaizado pela competitividade do mundo
empresarial e dos negdcios.

As organizacOes educacionais, principais responsaveis pela formacdo das
pessoas, diante das exigéncias do mundo ocupacional, procuram através do ensino
sistematizado, contextualizar a redlidade para através de seus curriculos plenos
aproximar-se da sociedade externa. InformacOes, dados, ensaios, pesquisas nas mas
diferentes areas do conhecimento subsidiam os objetivos destas instituicdes para que
elaborem os melhores programas de formacdo. Ha, portanto, inegével necessidade de
aproximacao explicita entre os educandarios e a realidade da sociedade. Os profissionais
da educacdo, em todas os niveis, devem deprender esforcos, cada vez com mais
empenho, para que seus trabalhos se coadunem com a vida na sociedade. S6 assim se
justifica a utilidade de suas existéncias. As distancias entre o ensino e a vida tém gue ser
curtas, para que o profissional ao ocupar seu espaco laborial possa direcionar seu foco.
Entende-se que o trabalho de qualquer profissional consciente deve alicercar-se em
cinco pilares bésicos: Iniciadmente o foco deve visualizar sua perspectiva de vida e sua
atuacdo no trabalho, procurando organizar suas atividades usufruindo as facilidades que
a tecnologia Ihe proporciona, sem confundi-las com instrumentos de felicidade e
realizacdo humana. Ter visdo holistica, conhecendo e interpretando a inter-relacéo de
seu esfor¢co humano com a coletividade. Ter responsabilidade ética e socia, entendendo
gue sua vida pro-ativa ndo se concretiza isoladamente. Mais do que nunca o ser humano
faz parte de um contexto que exige competéncia. Sd0 fundamentais a competéncia

pessoal o0 que significa aprender a ser; a competéncia relacional, aprender a conviver; a



competéncia produtiva que determina a capacidade de inovar e aprender a fazer,
também a competéncia cognitiva, o aprender a conhecer, 0 aprender a aprender, em
razéo da dinamicidade da producéo de conhecimento na atualidade.

Estar bem preparado, atualizado e treinado é fundamental para qualquer
trabalhador que desgja sucesso em seu desempenho profissional, pois ndo ha o amanha,
as exigéncias do “agui” e “agora’ sdo intransferiveis, cuja dinamica exige dos
profissionais atencdo permanente.

Pelas generalidades das raz0es expostas e por outras que ndo estdo elencadas
neste contelido € que dedica-se no decorrer desta dissertacdo, a estudar, conhecer e
demonstrar atrgjetoria da formagado profissiona do tecnélogo em Viticultura e Enologia
do Centro Federal de Educacdo Tecnoldgica de Bento Gongalves (CEFET-BG) e sua
influéncia na transformaca&o da vitivinicultura do Rio Grande do Sul.

Com a intencionalidade de demonstrar através de um estudo sistemético a
importancia da atuacdo dos referidos tecndlogos, como agentes de transformagdo deste
setor da economia e demonstrar as efetivas mudancas ocorridas na Vitivinicultura
Galicha, com o ingresso no mercado de trabalho dos Tecndlogos em Viticultura e
Enologia a partir de 1998 é que busca-se nessa dissertacdo uma abrangéncia
contextualizada, para embasar nossa investigagcdo. Para tanto, refletiu-se sobre aspectos
historicos e dimensionais da vitivinicultura mundial, da vitivinicultura brasileira e do
Rio Grande do Sul, estudou-se, com especial atencdo a educagdo tecnoldgica no
contexto atual, em bibliografia especializada destacando o avango cientifico,
tecnoldgico e a importancia da formacéo profissional nesse universo. Configurou-se a
instituico formadora em todo a sua estrutura historica-administrativa, onde se
evidencia o Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia. Caracterizou-se o
perfil profissiogréfico de seus egressos e onde estéo atuando como profissionais.

Portanto, este trabalho de pesquisa, além dos objetivos a que se prople, teve
desde sua concepcao, ainda no projeto, a clara intencdo de demonstrar a importancia da
formacdo profissional qualificada para as mudancas de paradigmas de um setor
produtivo t&o complexo e importante para a coletividade rio-grandense. Para tanto
elaborou-se uma hipltese capaz de ser demonstrada ou explicitada “A
profissionalizacdo nas éreas de Viticultura e Enologia promoveram transformagtes
significativas no desenvolvimento da Vitivinicultura do Rio Grande do Sul”.

Espera-se com estes parametros propostos contribuir e subsidiar a elaboracéo de

novas idéias, além de demonstrar a importancia da preparacdo de pessoas para atuar em



setores produtivos tédo importantes para o desenvolvimento econdmico-social das
comunidades no pais.

A abordagem efetuada nesta dissertacdo ndo pretende exaurir em andlise o que
se tem verificado na regido e na cadeia produtiva da uva e do vinho, nem ater-se em
demasia aos fatos histdrico-sociais que transformaram essa atividade numa forca socio-
econdmica exemplar. A pujanca da comunidade, seu crescimento homogéneo e
integrado, constatado e vivenciado pelo autor é que impulsionaram o Seu percurso.

Observa-se no setor vitivinicola esforcos permanentes de vérias organizagoes
publicas e privadas no sentido de ampliar e atualizar conhecimentos que possibilitem a
evolucdo constante do universo da “uva e do vinho”. Entdo, este trabalho ao organizar
estudos provenientes de literatura especializada concatenados com a pesquisa e
observacdes importantes certamente embasara outros estudos sobre t&o importante tema.

Para apresentar este trabalho numa ordem |dgica e organizada facilitando o seu
entendimento aborda-se no primeiro capitulo intitulado: “Pressupostos tedricos’ itens
versando sobre a Vitivinicultura mundial, no Brasil e no Rio Grande do Sul, juntamente
com profunda digressdo sobre a educacdo tecnoldgica. Nesse capitulo dedica-se,
exaustivamente, durante um longo tempo, a estudar e conhecer o tema para embasar 0
nosso trabalho, buscando em bibliografia especifica conhecimentos j& existentes sobre o
tema. No segundo capitulo configurase a ingtituicdo formadora, onde procura-se
contextuaizala no ambiente externo existente, analisando suas caracteristicas
peculiares como Unica instituicdo formadora na &rea em nosso pais. No terceiro
capitulo, prioritariamente, estuda-se o proprio Curso Superior de Tecnologia em
Viticultura e Enologia, destacando sua historia, constituicdo curricular, perfil
profissiogréfico desejado e especialmente os dados sobre seus egressos, formados desde
aprimeiraturmaem 1998.

No quarto capitulo, trata-se sobre 0 contexto da investigacdo e registra-se com
cuidado e profundidade os dados observados com o intuito de responder a pergunta
formulada “ Quais as mudancas provocadas no setor vitivinicola do Rio Grande do Sul
pela insercdo de profissionais especializados nas &reas da viticultrua e enologia?’ ou
comprovar a hipétese levantada “A profissionalizacdo nas areas de viticultura e
enologia promoveram transformagdes significativas no desenvolvimento da viticultura
do Rio Grande do Sul”, especificamente, relativo aos cento e quatro Tecndlogos em
Viticultura e Enologia, formados até 2003, pelo Centro Federal de Educacéo
Tecnol6gica de Bento Gongalves, RS e inseridos no mercado de trabalho desde 1998.



No quinto e derradeiro capitulo analisa-se detalhadamente os dados obtidos
através dos principais veiculos de pesquisa, constituindo uma soma de indicios para

permitir a elaboracdo de um raciocinio 16gico e expressa-lo nas conclusdes finais.



1 PRESSUPOSTOS TEORICOS

1.1 AVITIVINICULTURA MUNDIAL

A histéria da videira e do vinho sempre esteve envolta em lendas, fabulas,
mistérios e tem suas origens perdidas na pré-histéria. A era Cenozdica, tem 100 milhdes
de anos, dividindo-se em dois periodos, o terciario e o quaternario. No periodo terciario
j& aparecia a videira como uma planta silvestre, entrelagcando-se nas copas das arvores
junto as grandes florestas existentes. Quando o homem surgiu, no periodo quaternério ja
utilizou o fruto da videira em seu carddpio junto a tantas outras frutas silvestres
(ANGHEBEN, 1982). Portanto a videira é anterior ao surgimento do homem
(SANTOS, 1995 e SOUSA, 1996). Segundo AMARANTE (1986), provavelmente, a
atual Groenlandia € o centro paleontolégico de sua origem, pois em achados
arqueoldgicos, encontrou-se sementes de videiras primitivas junto a fosseis de
populacles pré-histéricas. Essas videiras, a partir da Groenlandia foram se alastrando
para regides mais meridionais, seguindo basicamente em duas direcBes. uma américo-
asiética e outra euro-asi@tica. Na direg8o euro-asiatica, em 1870, encontrou-se, proximo
a Sézanne na Franca um féssil de 50 milhdes de anos. Esta descoberta arqueol 6gica deu
origem a chamada Vitis sezannensis, ancestral mais importante para a evolugéo da atual
Vitisvinifera (SANTOS, 1995).

No periodo quaternério, segundo estudo realizado por SOUSA (1996) as
videiras existiam em grande nimero, inclusive com dois sub-géneros bem distintos:

Euvites e Muscadinea. Quando ocorreu o periodo glacia, ficando a terra quase



totalmente coberta de gelo, sendo as videiras devastadas, embora permanecendo trés
focos de sobrevivéncia

- Foco americano: abrangendo areas do leste dos Estados Unidos da América
(EUA) e México, onde se originaram as atuai s espécies americanas do género Vitis e do
sub-género Euvites. Ex.: As espécies labrusca, aestivalis, rupestris, riparia, berlandieri,
cordifolia, e do subgénero Muscadinea: rotundifolia e munsoniana (POMMER, 2003).

- Foco europeu: nas areas mediterrneas da Franca e Itdlia até a peninsula
bal canica, deu origem a Vitis vinifera silvestris.

- Foco asiético-ocidental: a Vitis vinifera caucasica dando origem as
primeiras uvas cultivadas pelo homem.

Deduz-se que dos trés focos mencionados, que a viticultura teve sua origem
neste dltimo, na Asia Ocidental, na regido situada entre a Arménia e a Pérsia, mais
precisamente entre 0 Mar Negro, o Mar Caspio e os Macicos montanhosos do Caucaso
(Ararat e Taurus) no final da Idade do Bronze. As sagradas escrituras consagram como
nascedouro da videira as encostas do Monte Ararat, em plena Arménia, confirmada
pelas pesquisas arqueol dgicas mais recentes (ANGHEBEN, 1982).

O homem primitivo, nbmade, ndo era viticultor. Com sua evolugdo e o inicio
de uma vida mais sedentéria, o cultivo da videira tornou-se necessario, Cujos ensaios
ocorreram entre 3.500-3.000 a.C. Contudo, o cultivo de alguns cereais e 0 proprio inicio
da agricultura tenha ocorrido mais cedo na idade neolitica, entre 6.000 a 4.000 a.C. N&o
podemos confundir a origem da videira com a origem da viticultura, aias, milhares de
anos as separam. A origem Paleontoldgica da videira é a Groenlandia, e a viticultura
desenvolveu-se a partir de 3.500 a.C, conforme vestigios arqueol 6gicos encontrados na
cidade comercial de Kanisch, localizada na Arménia (SOUSA, 2002; POMMER, 2003).

A Vviticultura propagou-se por todo o Oriente Médio, e posteriormente para
todo o Mediterréneo. Esse foco asiético-ocidental, a Vitis vinifera caucasica, se revela
desde o inicio da humanidade como uma videira que produz uvas saborosas, cachos e
bagas grandes, em grande nimero de variedades com condicdes, na época, de serem
vinificadas, despertando assim interesse no seu cultivo. Atualmente algumas variedades
cultivadas, principalmente variedades para consumo “in natura’ tém sua origem nessa
espécie e sub-espécie.

No Egito, foram descobertas jarras (anforas) de vinho fechadas entre os
tesouros reais da 12 dinastia (Amenhotep 111) que remontam 3000 a.C. A videira foi

levada pelos fenicios, grandes mercadores, para Creta e todas as ilhas gregas. Observa-



se que o vinho é citado largamente por Homero, Platdo, Xenofonte, Aristéfones. A
vitivinicultura passou da Grécia ao Império Romano, 2000 a.C., sendo o vinho cantado
por grandes poetas como Virgilio, Horéacio, Ausbnio e Plinio que j& elaborava uns sem
numeros de vinhos diferentes no século | a.C (SOUSA, 1996).

Catdo, em sua célebre obra De Agri Cultura, explica com detalhes técnicos
como plantar, cultivar a videira e elaborar vinhos. As legifes romanas levaram o cultivo
davideiraatodo o Império Romano, para a Gélia, para Aquitaine (sudoeste da Franca),
Ibéria (Portuga e Espanha) até a Germania (Alemanha). Com a expansdo do
Cristianismo, os religiosos comegcaram a plantar videiras e elaborar vinhos nos
mosteiros e conventos onde o utilizavam inclusive na liturgia. Beneditinos, franciscanos
e, especiamente os cisterciense (Abadia da ordem de S8 Bernado) aperfeicoaram a
viticultura e a vinificagdo na ldade Média.

E importante registrar informagdes sobre o foco europeu que sobreviveu ao
periodo glacia (cujo final ocorreu a aproximadamente 18.000 a.C). A Vitis vinifera
slvestris, ndo despertou interesse para 0s primeiros agricultores, pois suas bagas
peguenas, quase sem sabor foram inicialmente desprezadas.

Mais tarde com o desenvolvimento da ciéncia viticola e enol6gica as variagoes
dessas uvas apresentavam condic¢des ideais para a vinificagdo. E hoje, a vitivinicultura
mundial apresenta uma infinidade de variedades e cultivares cuja ancestral é sub-
espécie. Efetivamente a histéria demonstra que o interesse pelo vinho despertou
conseqlientemente o interesse pelo cultivo da videira que passou a integrar costumes,
religides, historia e tradigdes nos mais diferentes tipos de clima e solos.

Portugal comegou a explorar a viticultura 100 anos a.C., 0s portugueses com
espirito de grandes navegadores e colonizadores, levavam em suas expedicles a videira,
disseminando-a em terras que conquistavam, entre elas a llha da Madeira em 1418
(SOUSA, 1996).

Cristovéo Colombo em sua segunda viagem as Antilhas, em 1493, trouxe a
videira européia {itis vinifera) para o continente que seguiu inicialmente para o
Meéxico e logo apos para a América do Sul, porém apenas nos territorios de colonizacdo
hispanica, conforme documentos existentes no arquivo da Companhia das indias em
Sevilha-Espanha (ANGHEBEN, 1982).

Julga-se importante apds a apresentacdo desta sintese histérica do
desenvolvimento da vitivinicultura mundial, demonstrar dados estatisticos obtidos do

relatério da Fundacdo das Nagdes Unidas para Alimentacdo (FAO) referente a producéo



de uvas e a elaboracdo dos quantitativos de vinhos no periodo de 1999 a 2003,

relacionando os principais paises no cenario internacional.

Tabela 1 — Evoluc&o da Area Cultivada com vinhedos nos Principais Paises

Produtor es nos anos de 1999 a 2003

Vinhedos Cultivados ANOS
(em ha)
1999 2000 2001 2002 2003
Africado Sul 115.243 105.566 106.331| 106.500| 106.500
Alemanha 101.330 101.546 90.714 98.772 98.270
Argentina 195.418 187.740 202.560( 200.000| 201.000
Australia 95.301 110.623 130.591| 143.373| 144.000
Brasl 59.379 59.788 63.273 66.300 68.323
Chile 140.169 156.859 162.000| 165.000( 168.000
China 226.232 286.128 337.383| 395.400| 383.000
Espanha 1.121,102| 1.116,490| 1.134,892|1.208,152| 1166.347
Estados Unidos 366.132 383.016 376.507| 383.905| 385.706
Franca 863.355 860.979 856.807| 861.773| 851.910
Grécia 122.341 124.790 117.987| 125.000( 129.000
Hungria 99.000 88.672 82.186 82.846 78.000
Italia 877.194 872.730 859.859| 836.330| 868.265
Nova Zelandia 9.000 10.197 11.648 13.787 15.479
Portugal 249.101 231.959 224.644| 219.839| 220.000
Roménia 246.739 244916 239.275| 233.095| 233.079
Turquia 535.000 535.000 525.000f 535.000| 565.000
Ucrania 104.800 99.400 95.000 91.000| 100.000
Uruguai 9.500 8.500 7.000 9.142 9.200

Fonte: Relatério da FAO -2004

Observarse na Tabela 1 que a Espanha figura como primeira em extensdo de

area cultivada com videiras. Constata-se que a ampliagdo dos vinhedos ndo é
significativa, exceto em paises de vitivinicultura emergente como Austraia, China,
Nova Zelandia, Turguia (uvas para consumo “in natura”) e inclusive o Brasil, embora
neste, 0 incremento em extensdo plantada ndo € expressivo em nimeros absol utos.

A producdo de vinhos atingiu 26,8 bilhdes de litros em 2002 (Anuério
Brasileiro da Uva e do Vinho, 2004, p.84). Observa-se que a Franca aparece como
maior produtor com 5,2 bilhGes de litros no mesmo ano, seguida por Itdlia, Espanha,
EUA e Argentina. No mercado internacional o Brasil figura como 16° produtor mundial.
Embora ocupe o segundo lugar em producdo, a Italia € o maior exportador em volume.
No entanto, o valor do produto exportado pela Franca é 2,4 vezes superior ao dos

italianos. A Alemanha € a maior importadora do referido produto



Tabela 2 — Producéo de Vinhos (Milhdes de Litros) nos principais paises
produtores— 1999 a 2003.

Produc&o de Vinho ANOS
(em milhdes de litros)
1999 2000 2001 2002 2003

Africado Sul 779.000 762.000 761.000f 761.000| 761.000
Alemanha 1.228.597| 1.008.083 908.132( 1.013.550| 828.855
Argentina 1.588.770| 1.253.700| 1.583.500( 1.215.000| 1.180.000
Australia 851.143 859.166( 1.076.540|1.220.372| 1.255.000
Brasl 319.029 300.000 320.000f 320.000| 325.000
Chile 480.650 667.403 565.180| 575.220| 575.200
China 1.026.122| 1.050.000| 1.080.000( 1.120.000| 1.120.000
Espanha 3.266.400| 4.650.842| 3.708.750|4.157.025|4.623.750
Estados Unidos 2.075.000| 2.660.000( 2.300.000| 2.540.000]| 2.350.000
Franca 6.293.500| 5.976.563| 5.538.250|5.201.470|4.735.260
Grécia 433.320 500.040 427.661| 347.700| 420.000
Hungria 333.878 429.900 540.622| 333.297| 400.000
[taia 5.807.280| 5.408.752| 5.229.300|4.430.410| 4.408.611
Nova Zelandia 60.200 60.200 53.300 89.00 55.000
Portugal 760.159 784.400 671.000f 788.900| 680.000
Roménia 566.100 545.300 508.980| 546.100| 546.100
Turquia 25.993 23.311 28.234 33.000 35.000
Ucrania 125.000 129.000 178.000| 243.000( 240.000
Uruguai 102.000 90.000 85.000 71.434 72.000

Fonte: Relatério da FAO - 2004

Conforme a Tabela 2, constata-se que os quantitativos de vinhos elaborados,

se ampliam significativamente no periodo 1999/2003, na Austrdlia, Espanha, EUA e

Ucrania, enquanto nos demais paises infere-se que houve relativa diminuicdo do

produto. N&o pretende-se promover uma analise mais aprofundada, visto que este ndo é

0 objetivo da presente pesquisa.

1.2 A VITIVINICULTURA NO BRASIL

No inicio do Século XV1, os navegantes portugueses introduziram os “bacel os”

(mudas provenientes dos ramos da videira) em terras recém descobertas. No Brasil,
segundo POMMER (2003), a videira foi introduzida em 1532, por Martin Afonso de
Souza em Sdo Vicente, litoral de S&o Paulo, que em sua expedicao trouxe agricultores
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da llha da Madeira e Acores, homens de tradicdo viticola. Denota-se, portanto que
guando iniciou a agricultura brasileira floresceu juntamente a viticultura no pais.

Bras Cubas chegou nesta expedicdo, e na capitania de Sdo Vicente plantou
videiras nas sesmarias que lhe foram doadas, tornando-se assim o primeiro viticultor
brasileiro. Devido as adversidades climéticas as videiras ndo prosperaram no litoral
paulista, 0 que fez com que aquele fidalgo portugués fosse introduzir, em 1551,
vinhedos nas cercanias de Tatuapé, no planalto de Piratininga, quando se produziu o
primeiro vinho brasileiro. No Planalto Paulista, sobre a Serra do Mar a videira se
desenvolveu, sendo ent&o elaborados os primeiros vinhos no Brasil, com mudas vindas
da Regido do Douro-Portugal. Posteriormente foram plantadas videiras na Bahia,
Pernambuco, Minas Gerais, Parana e Santa Catarina tendo como objetivo principa a
elaboracdo de vinhos. Em 1535, Duarte Coelho introduziu as vinhas na Bahia e
Pernambuco, no entanto so evolui em 1542 quando Jodo Gongalves as cultivou na llha
de Itamaraca, e em 1800 o cultivo chegou ao Sertdo Nordestino (SOUSA, 1996)

Com o passar do tempo, a videirafoi levada para diferentes pontos do pais, ndo
chegando, no entanto, a se constituir em cultura de relevante importancia, em razéo
principalmente da falta de adaptacdo das variedades européias as condi¢cdes ambientais
brasileiras (POMMER, 2003).

No momento em que a viticultura paulista se evidenciava, sobreveio a
mineragdo do ouro, especialmente em Minas Gerais e Goiés (Séc. XVIII). Nesse
momento, a exploracdo agricola ficou num segundo plano de interesses (1750-1785).
Apdbs 1790 a agricultura comegou a renascer, a decadéncia da mineragcdo era notoria,
mas as prioridades sd0 outras. explorar o café, o adgoddo e a cana-de-aglcar. Tais
culturas proporcionam riquezas e, consequentemente facilitaram a importacdo de uvas e
vinhos, principalmente de Portugal. Dona Maria |, em 1785, através de um decreto
proibiu o plantio de videiras e a elaboracdo de vinhos no Brasil. Tal medida favorecia o
comércio de vinhos portugueses, demonstrando evidente interesse da Coroa Real
Portuguesa. Em 1808, o decreto foi revogado, mas a viticultura praticamente
desapareceu durante o séc. XVIII e parte do séc. XIX. O interesse, nessa época era o
enriquecimento rpido, inicialmente proporcionado pela mineracdo do ouro e, apos
proporcionado pela atividade canavieira e pelo cultivo do café. Na época, plantavam-se
apenas variedades de Vitis viniferas que ndo se desenvolviam adequadamente em

funcdo das adversidades climéticas, inexisténcia de tecnologia agricola para 0s
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tratamentos fitossanitarios e o desconhecimento de técnicas adequadas de cultivo
(SOUSA, 1996).

Observarse que o0 insucesso com variedades viniferas também ocorre nos EUA,
levando a viticultura desse pais a voltar-se para as variedades nativas que ofereciam
melhor produc&o a custo mais baixo.

Segundo POMMER (2003), em 1830-1840 foram introduzidas no Brasil, por
John Rudge, as primeiras videiras provenientes dos EUA, essas com maior resisténcia
as moléstias fungicas e mais adaptadas ao solo brasileiro, onde prosperaram e se
expandiram.

Historicamente, foi a cidade de Sao Paulo o primeiro centro viticola brasileiro,
onde se implantaram culturas baseadas em variedades de origem norte-americana, entre
as quais logo se destaca a variedade Isabel (ANUARIO BRASILEIRO UVA E VINHO,
2003)

Embora tenha havido esforco dos viticultores brasileiros, em cultivar
principalmente a variedade Isabel, especialmente apos 1850, ressalta-se que a viticultura
brasileira adquiriu importancia econdmica somente no séc. XX, com o advento da
imigracdo italiana que se estabeleceu em Sdo Paulo e Rio Grande do Sul. Mais tarde, na
década de 70, com a chegada de algumas empresas multinacionais na regido da Serra
Galcha e na Fronteira Oeste (municipio de Santana do Livramento) verificou-se
incremento significativo da &ea de parreiras com cultivares viniferas (ANUARIO
BRASILEIRO DA UVA E DO VINHO, 2003, p.6)

A Vviticultura tropical brasileira foi efetivamente desenvolvida a partir da
década de 1960, com o plantio de vinhedos comerciais de uvas de mesa (para consumo
“innatura”) naregido do Vale do Rio S&o Francisco, no Nordeste semi-arido brasileiro.
Nos anos 70 surgiu o pdlo viticola do Norte do Parana, e na década de 1980
desenvolveram-se as Regides do Nordeste de Sdo Paulo e Pirapora, no Norte de Minas
Gerais, todas voltadas a producdo de uvas finas para consumo ‘in natura”. Ha também
iniciativas mais recentes nas regides centro-oeste (Mato Grosso, Mato Grosso do Sul e
Goiés) e Nordeste (Bahia e Ceard) o que pode-se concluir que ocorrerq um aumento
significativo da vitivinicultura para os proximos anos (ANUARIO BRASILEIRO DA
UVA E DO VINHO, 2003, p.6).

Um dos aspectos marcantes e caracteristicos da vitivinicultura brasileira esta
em sua diversidade e complexidade. Efetivamente existe diversas vitiviniculturas no

Brasil, cada uma com sua redlidade climatica, fundidria, tecnolégica humana e
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mercadologica. Entretanto, o0 cen&io que se esboca para 0 sec. XXI é de
competitividade, tanto no mercado externo quanto no interno, exigindo esforgos de
organizacdo, marketing, busca de nichos de consumo e outras mudangas
transformadoras para o setor.

A viticultura brasileira ocupa uma érea de 63.816ha, produzindo 325.000,000
litros de vinho, segundo relatério da FAO (2004). Porém, o ANUARIO BRASILEIRO
DA UVA E DO VINHO (2004, p.9) sdienta que a &ea ocupada com vinhedos se
expande no Brasil. Entre 2002 e 2003, ampliou-se de 65.381ha para 68.323ha, cuja
producdo atingiu em 2002, 1.120.574 ton. de uvas. O quadro abaixo apresenta a area
plantada e a producdo de uvas no Brasil, nos anos 2002 e 2003. (IBGE, 2004), onde
evidenciase 0s principais estados produtores. Observa-se que ocorre pequenas

diferencas nos dados of erecidos.

Tabela 3 — Area Plantada (ha) e producéo de uvas nos principais estados
produtores do Brasil — 2002 e 2003

Estados Area(ha) Producéo (t)
2002 2003 2003 2003
Pernambuco 3.365 3.423 99.978 104.506
Bahia 2.732 2911 83.333 87.435
Minas Gerais 950 903 16.184 13.455
S&o Paulo 12.152 12.398 231.775 224.468
Parana 6.000 6.500 99.118 94.250
Santa Catarina 3.514 3.671 41.093 41.709
Rio Grande do Sul 36.668 38.517 570.181 489.012
BRASIL 65.381 68.323 1.143.664| 1.054.934

Fonte: IBGE (2004)

Os brasileiros ainda bebem pouco vinho. Essa constatagéo norteia as agdes do
setor industrial, no sentido de estimular a demanda e criar oportunidades de mercado. O
consumo per capita/ano de vinhos no Pais situou-se em 1,68 litros, em 2003, segundo
dados obtidos pela pesquisadora LOIVA MARIA RIBEIRO DE MELLO, da Empresa
Brasileira de Pesquisa Agropecudria — Centro Nacional de Pesquisa Uva e Vinho
(EMBRAPA — CNPUV). Neste mesmo ano (2003), o consumo per capita de vinhos
importados foi de 0,15 litro. O consumo de suco de uva cresceu significativamente nos
ultimos anos, passando de 0,15 litros em 1995 para 0,48 litro em 1998. em 2003, ficou
em 0,42 litro per capita. Segundo Loiva, embora as exportacdes de sucos de uva tenham

crescido em valores absolutos, 0 mercado interno é hoje responsavel pela maior
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absorcdo dos sucos produzidos no Pais. O consumo de uvas de mesa, por sua vez,
também tem oscilado nos Ultimos anos, e chegou a 3,39 quilog/per capita em 2003

(Anuério Brasileiro da Uva e do Vinho, 2004, p. 84).
A seguir apresenta-se dados estatisticos que ilustram a realidade mundia do

setor. Conforme informagbes pesquisadas no site www.cnpuv.embrapa.com.br

(dez/2004) tem-se:
- Area plantada: 7.517.233 hectares;
- Producdo mundial de vinhos: 27 bilhdes de litros.
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Ao anadlisar as trés figuras apresentadas constata-se que existe grande diferenca
entre os gquantitativos de vinhos elaborados nos principais paises produtores e 0 Brasil
(Fig.1), o que igualmente se repete na producdo de uvas (Fig.2). Nota-se que quanto ao
consumo per capita (Fig.3) a diferenca € extremamente acentuada. No entanto, é
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importante ressaltar que a populagéo brasileira ndo tem habito de consumo de vinhos,

exceto em regides especificas e centros consumidores isolados.

ApoGs abordar em sintese a vitivinicultura mundial e no Brasil, no proximo
segmento discorre-se sobre a vitivinicultura no Rio Grande do Sul, procurando oferecer

a0 leitor uma sequiéncia, partindo-se do mais amplo para 0 mais especifico.

1.3. AVITIVINICULTURA NO RIO GRANDE DO SUL

A vitivinicultura brasileira desenvolveu-se principamente no Estado do Rio
Grande do Sul e tem significativa importancia socio-econdmica. No entanto, o perfil do
negécio vitivinicola brasileiro, em todo seu cenério, tem evoluido continuamente.

Especialmente o Rio Grande do Sul, onde se produz 68% da uva brasileirae se
elabora 90% do quantitativo dos vinhos brasileiros, tem observado a partir da segunda
metade da década de 90, neste setor, uma transformagdo significativa em seu nivel de
exceléncia. Neste periodo os vinhos agui elaborados, alcancaram novo patamar de
desenvolvimento, especificamente no que diz respeito a aspectos qualitativos. A
insercdo de novas tecnologias, recursos humanos atamente especializados e novos
empreendimentos, promoveram os vinhos da Serra Gallcha internacional mente.

Em concursos internacionais realizados em paises como Franga, Itdlia,
Alemanha, Espanha, Bélgica, Argentina, Chile, Brasil, Eslovénia, Portugal, Panama,
Inglaterra, Canadd, China, Grécia, Republica Tcheca, Hungria e outros, alcangcaram 892
premiacoes (ABE-2004), nestes Ultimos anos.

No Rio Grande do Sul, o0 setor conta atualmente com 617 industrias vinicolas
(IBRAVIN-2003) distribuidas entre as de pequeno, médio, e grande porte em 45
municipios do estado. Nesse universo de empresas muito proprietarios séo Técnicos em
Enologia ou Tecndlogos em Viticultura e Enologia. No entanto, quando o proprietério
ndo tem conhecimento especifico na area, o responsavel pela elaboracdo dos produtos
(vinhos, espumantes, etc) tem formagdo profissional especializada, com conhecimento
técnico-cientifico elevado.

O segmento da uva, na regido da Serra Galcha, absorve 13.268 familias
integradas diretamente na producdo desta matériaprima. Dentre estas, muitos sdo

viticultores que aperfeicoaram seus métodos de cultivo, mudando o contexto social e

15



econdmico da regido. Nesta regido concentra-se 90,6% das empresas vinicolas do Rio
Grande do Sul, localizadas nos municipios de Caxias do Sul, Flores da Cunha,
Garibaldi, Bento Goncalves, Farroupilha, Nova Padua, Antonio Prado, S0 Marcos,
Monte Belo do Sul e Verandpolis (IBRAVIN, 2004).

Os primeiros vinhedos foram plantados no Rio Grande do Sul, em 1626,
guando o jesuita Roque Gonzéles implantou viniferas espanholas na povoacdo de S&o
Nicolau, localizado nos Sete Povos das Missdes, atual Regido das Missdes (SOUSA,
1996 e POMMER, 2003). Ap0s ocorrer a expulsdo dos espanhois das Missdes, pelos
portugueses, a viticultura ali existente desapareceu completamente. Atualmente a
videira € cultivada inclusive nessa regido. Alguns vinhedos de variedades comuns bem
cultivados fazem parte do cenério agricola nos quintais das propriedades missioneiras,
encontrando-se, inclusive, algumas peguenas cantinas que elaboram vinhos para o
consumo familiar e até para 0 comércio local.

Em 1727, a colonizagdo portuguesa implantou variedades viniferas no
municipio de Rio Grande. Ap0s este periodo foram feitas diversas outras tentativas para
implantar variedades viniferas no Rio Grande do Sul. Assim, em 1742, Madeirenses e
Acorianos levam ao interior do estado, notadamente em Rio Pardo e Porto Alegre
guando ocorreu 0 renascimento da viticultura com variedades viniferas portuguesas
(POMMER, 2003).

Em 1813, em Rio Pardo, foi elaborado o primeiro vinho do Rio Grande do Sul,
pelo acoriano Manoel de Macedo Brum e, em 1820, em Porto Alegre, por Saint Hilaire.

A colonizagdo alemd, em 1824, trouxe cepas de videiras lusas para Porto
Alegre, S&o Leopoldo e Sdo Lourenco do Sul.

Em 1840, deu-se a introducéo da videira americana (Vitis labrusca, variedade
Isabel) em solo rio-grandense. José Marques de Lisboa, que se encontrava nos EUA
despacha “bacelos’ de Isabel para o comerciante Thomas Messinger, que as planta na
Ilha dos Marinheiros, em Rio Grande. A partir desse lugar, a variedade Isabel se
difundiu rapidamente pelo estado a ponto de, por volta de 1860, predominar em quase
todos os parreirais galchos, o que ocorre até hoje nos vinhedos do Rio Grande do Sul.
(www.riogrande.com.br/economia/vinho/vinho6.htm, 01/09/2004)

Contudo, o grande marco da viticultura rio-grandense, do ponto de vista da
expressao socia e econdmica, se deve inegavelmente, a colonizacéo italiana a partir de
1875. E importante salientar que quando iniciou-se a imigracao italiana para o Brasil,
estes estabeleceram-se no Espirito Santo, Parand, Minas Gerais, Sdo Paulo, Santa
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Catarina e Rio Grande do Sul (FROSI, 1975). As terras selecionadas para a fixagdo dos
imigrantes italianos no Rio Grande do Sul, pelo governo imperial do Brasil, situavam-se
na Encosta Superior da Serra, entre o Rio das Antas e as colonias alemés do baixo Rio
Taquari e a bacia do Rio Cai. Os colonizadores alemaes chegaram em 1824, 50 anos
antes das primeiras levas de imigrantes italianos que se instalaram nas colOnias entéo
fundadas: Dona Isabel (Bento Gongalves), Conde D’ Eu (Garibaldi), Campo dos Bugres
(Caxias do Sul), Nova Trento (Flores da Cunha), Nova Vicenza (Farroupilha) e outras,
constituindo, entdo, 0 maior e mais importante pélo vitivinicola brasileiro. Ensina o
Eng. Agronomo MANFREDINI' que estes agricultores pioneiros trouxeram consigo
mudas de videiras européias que uma vez plantadas, se adaptaram muito bem, mas
foram dizimadas rapidamente por doencas fungicas. Todavia, ao visitarem regifes de
colonizacdo alema no Vale do Cai, verificaram o sucesso da variedade Isabel, entéo
trouxeram para a Encosta Superior da Serra do Nordeste, onde a plantaram e atual mente
ocupam 50% dos vinhedos existentes na regiéo.

Observa-se que com a imigracdo italiana a atividade vitivinicola teve um
incremento  significativo, mas com a exploragdo de variedades americanas,
especialmente a Isabel (hibrida natural) trazida para o Brasil pouco antes da metade do
sec. XIX.

Segundo ANGHEBEN?, em entrevista concedida sobre o tema, afirma que

O vinho produzido até 1900, certamente ndo era o de melhor qualidade,
devido as variedades cultivadas e as condicfes técnicas empregadas na sua
elaboragdo cuja producéo € destinada ao consumo familiar encetada por uma
vitivinicultura com base nas tradi¢des dos viticultores provenientes da |talia.
Somente com 0 tempo é que 0s excedentes passam a ser comercializado no
Rio Grande do Sul e em outros estados.

Segundo TONIETTO (2003) esse € o periodo da “implantacdo da
vitivinicultura’ cuja atividade logo assume importancia econdémica na Regido da Serra
Galcha. Esse estagio tem seu periodo evolutivo até 1929, predominando a variedade
Isabel. No entanto, cabe registrar que em 1900 a Estacdo Agronémica de Porto Alegre,
importou diversas variedades viniferas da Itdlia com aintencéo de melhorar a qualidade

dos vinhos aqui produzidos. Igualmente, em 1910, foi inaugurado o ramal ferroviario de

! Pesquisador do Centro Nacional de Pesquisa Uva e Vinho (CNPUV), da Empresa Brasileira
de Pesquisa Agropecuaria (EMBRAPA), Bento Gongalves, RS.
? Professor de Viticultura do Centro Federal de Educacéo Tecnoldgica de Bento Gongalves RS.
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Montenegro a Caxias do Sul e em Carlos Barbosa foi criado o Entreposto do Vinho,
facilitando o escoamento desse produto para Porto Alegre e dali em navios, para Séo
Paulo e Rio de Janeiro. Também entre 1915 e 1919 foram criados os primeiros
laboratorios de andlises e controles do vinho em Bento Gongalves, Garibaldi e
Farroupilha.

Segundo ANGHEBEN (2004), em 1920 surge a Estacdo Experimental de
Viticultura e Enologia, localizada em Caxias do Sul e pertencente a0 Ministério da
Agricultura. Mais tarde, em 1929, esta organizacéo passa ao Governo do Estado.

Em 1925, varias pessoas se interessaram e passaram a cultivar videiras
européias, entre elas. Luis Calegari, Ernesto Pasguali, Luiz Antunes, Carlos Dreher
Neto e os Irméos Maristas.

Em 1929, o Dr. Celeste Gobatto, imigrante italiano, especiaista em Enologia é
contratado pelo governo do Estado como pesquisador no ramo da vitivinicultura. Nesse
mesmo ano foi criada a Companhia Vinicola Rio-Grandense, que plantou 50 hectares de
“Vitisvinifera”, na Granja Uni&o, localizada em Flores da Cunha.

TONIETTO (2003) diz que o “Segundo Periodo Evolutivo” da vitivinicultura
brasileira iniciou a partir de 1929, com a implementacdo de inlmeras cooperativas, 0
gue evoluiu nos anos 1930, consolidando um setor cooperativista importante. A
producdo aumentou para atender outros mercados do pais. Neste periodo que vai até
1960, a viticultura aumentou a area cultivada e o setor diversificou seus produtos com
vinhos a partir de variedades hibridas e viniferas. Estes vinhos eram comercializados
predominantemente em pipas de 100 litros e garrafdes enquanto consolida-se também a
producéo de espumantes pelo método tradicional (Champinoise). A uva utilizada nas
vinificacBes evolui em aspectos qualitativos juntamente com aspectos tecnol 6gicos de
processamento (Equipamentos).

Neste Segundo Periodo Evolutivo, mais precisamente em 1936, foi criado o
Ingtituto Rio-Grandense do Vinho e, em 1937, o governo federal implantou estacOes
experimentais de enologia em Bento Goncgalves, Flores da Cunha, Videira — SC, Séo
Roque — SP e Caldas-MG, promovendo expressiva importacdo de mudas de variedades
européas. Pode-se concluir que muitas foram as iniciativas para melhorar a producéo e
a qualidade do vinho brasileiro.

Em 1959, com a criagdo do Escola de Viticultura e Enologia, atual Centro
Federal de Educacdo Tecnolégica de Bento Gongalves (CEFET-BG) iniciou-se uma

nova fase para o0 setor da uva e do vinho, o que ocorre com 0 ingresso da primeira
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turma de profissionais formados em 1962 e que imediatamente inserem-se ho mundo
ocupacional. Os Técnicos em Viticultura e Enologia contratados pelas empresas
vinicolas comecaram a por em pratica os apurados conhecimentos adquiridos em salas
de aula, 0 que inegavelmente acrescentou uma participacéo decisiva e consideravel no
aspecto qualitativo da elaboracéo de vinhos no Brasil (ANGHEBEN, 2004).

Salienta-se que os primeiros resultados positivos foram percebidos durante a
década de setenta, quando técnicos do setor iniciaram um trabalho paralelo na producéo
de uvas de qualidade. Introduziram-se variedades para producéo de melhores vinhos,
ocorreu a formagdo de novos vinhedos, observando-se desde a escolha da variedade a
ser cultivada, o preparo adequado do solo, a escolha do local até modificagdes no
sistema de condugdo. Atualmente o trabalho e o conhecimento desses profissionais é
reconhecido em todo o Brasil, afirma Angheben (2004).

O pesquisador TONIETTO diz que o “Terceiro Periodo Evolutivo”™ se
estabelece a partir de 1970, com o aumento significativo da superficie cultivada e com a
introducd@o de novas variedades de Vitis vinifera de origem francesa (Cabernet Franc,
Merlot, Chardonay) na substituicdo de algumas variedades de origem italiana como a
Barbera, Bonarda, Sangiovese. A implantagdo de vinhedos com variedades de origem
francesas ocorre concomitantemente com a impulsdo da industria vinicola através de
empreendimentos estrangeiros, levando a modernizagdo de equipamentos e
investimentos significativos em transporte de uvas (caixas plasticas), e novas vinicolas.
Segundo TONIETTO (2003) estas transformagdes criaram um novo referencial de
qualidade para o setor. Esse periodo corresponde a elaboracdo de vinhos finos, com uma
filosofia similar aquela dos paises produtores tradicionais, centrada em vinhos varietais.

A partir de 1990, com a abertura comercial no Brasil, o consumidor brasileiro
comecou a ser estimulado pela presenca de vinhos importados, cujas opgdes de
consumo se diversificaram com novos produtos, novas marcas, novas variedades e até
indicagdo de procedéncia O consumidor tornou-se mais exigente e o setor mais
competitivo.

A partir do ano de 2000, ingressa-se no “Quarto Periodo Evolutivo”, quando
ocorre a implantacdo de novas vinicolas - empreendimentos familiares - como na
prépria Europa, pois a qualificacdo ja esta na prépria casa com os profissionais
formados pelo CEFET-BG atuando diretamente na melhoria da gestdo dos
empreendimentos vinicolas. Observa-se que antes, em 1995, ocorreu fato

importantissimo na area vitivinicola, pois embora houvesse profissionais qualificados
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desde 1962, em 1995 ocorreu a criagdo do Curso Superior de Tecnologia em Viticultura
e Enologia que formou sua primeira turma em 1998, ampliando horizontes e conferindo
maior abrangéncia de conhecimentos. Assim, ampliase a visdo empresarial, com
insercdes em marketing, comercializacdo e plangamento estratégico, o que pode-se
constatar com o surgimento de pequenas empresas vinicolas, tendo como iniciativa os
proprios egressos da instituicéo formadora.

Cabe destacar também o papel da pesquisa promovida pela EMPRESA
BRASILEIRA DE PESQUISA AGROPECUARIA (EMBRAPA) através do Centro
Nacional de Pesquisa de Uva e Vinho(CNPUV), unidade de referéncia naciona para a
pesquisa vitivinicola. Implantada em Bento Goncalves desde 1975. Sua missdo € a de
gerar e promover conhecimento e tecnologia para o desenvolvimento sustentado do
complexo agroindustrial vitivinicola nacional, bem como de fruteiras de clima
temperado da Regido Sul, em beneficio da sociedade.

A cultura da videira, como j& foi evidenciado em sua histéria, € mais que um
legado econémico. Ela incorporase a cultura de um povo e permite um contato
espetacularmente intimo e direto com a planta, 0 que pode-se notar na realidade dos
viticultores da serra galcha. S8 peguenos proprietarios distribuidos em 13.200
propriedades rurais que produzem uvas em vinhedos com dois (02) hectares em média,
conforme sinaliza o cadastro viticola do estado (IBRAVIN, 2002). Ao mesmo tempo, a
indUstria do vinho esta permanentemente sujeita as variagfes climéticas, exigindo dos
trabalhadores do setor exagerada paciéncia e dedicagdo. E praticamente um trabalho
artesanal que passa de geracéo a geragdo, mas notadamente promove o desenvolvimento
das familias que tem privilegiado a qualidade, mesmo que a quantidade produzida segja
de volumes peguenos.

A sazonalidade dos problemas do setor vitivinicola ciclicamente se repetem,
dentre tantos, a adversidade climética. Acredita-se ser esse 0 principal entrave dessa
atividade, devido a duas variaveis quais sgjam a temperatura elevada e 0 excesso de
chuvas no periodo vegetativo que ampliam e multiplicam as enfermidades das plantas e,
conseglientemente, prejudicam a matéria-prima, aém de exigir significativos gastos
com o controle fitossanitario dos vinhedos. Observa-se que embora diversos fatores
ambientais tenham influéncia direta na producdo vitivinicola, sGo essas duas variaveis
citadas anteriormente que praticamente definem a sua qualidade. Nos ensina o professor
FERRI (2003) em suas aulas do Curso de Pés-Graduacdo em Gestdo em Vitivinicultura:
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A tipicidade do vinho depende dos fatores naturais e dos fatores humanos. E
sabido, que a diversidade macroclimatica que esta presente nas diferentes
regides viticolas é responsavel por uma grande parcela da diversidade
encontrada em termos de produtos viticolas, de qualidade e de tipicidade dos
vinhos. O clima é importante na denominagdo de origem, dentre os
elementos mais importantes dos fatores naturais, encontramos o clima da
regido, o clima da safra, o terroir®, que por sua vez releva as condices
bioldgicas, técnicas e enoldgicas, interagindo com as condicionantes
climatol dgicas.

No entanto, repetimos que a regido é responsavel por 90% dos vinhos
produzidos no Brasil. Em 1875, quando a imigracdo italiana chegou a regido plantaram
videiras européias 0 que ndo prosperou devido as doencas fungicas. O primeiro
paradigma foi transposto, pois buscou-se nas colonizacBes alemas a variedade |sabel
gue cultivada, produziu muito vinho, embora a qualidade inferior.

As décadas se passaram e nessas duas Ultimas, videiras de origem européa
(Vitis vinifera) foram cultivadas produzindo vinhos finos que aos poucos tomaram
espagos no comércio, rendendo mais de oitocentas premiacbes em concursos
internacionais. Os aspectos qualitativos tornaram-se premissas inarredaveis para esses
produtos.

Obsarvase, entdo, um paradigma tradiciona que foi dterado pelo
conhecimento forjado na pesquisa, na formagdo de recursos humanos qualificados e
uma nova visdo para o setor. Alguns paradigmas ainda resistem, um deles € o fato de
gue na viticultura ainda persiste a forma de conducéo da vinha pelo sistema “Latada ou
Caramanchdo” que tanto preudica a penetracdo de luz solar nos cachos da uva,
conseqiientemente ndo permitindo a evolugdo de seu grau glucométrico. E necessario
implantar nos novos vinhedos um sistema de conducdo mais adequado, em diferentes
tipos de espaldeira, minimizando assim os efeitos maléficos do sombreamento. Alguns
hectares cultivados nesse sistema tem proporcionado resultados excelentes.

Além disso, a tradicdo no cultivo dos nossos vinhedos, quanto a forma de
conducdo, associada a idéia de produzir em grandes quantidades por unidade de area,
prejudicam sensivelmente a qualidade da matéria-prima. Também, durante a colheita, a
uva ndo é selecionada pelo seu grau de maturacdo. Portanto a uva boa (mais madura) é

misturada com a de menor grau glucométrico, conseguentemente diminuindo a média

3 Terroir — Em vitivinicultura significa a terra. Designa fatores geogréficos, incluindo os fatores
naturais (clima, relevo, etc) e humanos (técnicas de producgéo, etc.).
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de qualidade. Percebe-se também que ha dificuldades para que a pratica da colheita
ocorra quando da maturagdo ideal, pois ha evidente receio da perda da producédo por
intempéries ndo previstas como 0 excesso de chuvas, tempestades e precipitacdo com
granizo (FERRI, 2003).

Em vitivinicultura, e em particular, na producdo da matéria-prima, quantidade
com qualidade ndo combinam. Portanto, € necessario aprimorar técnicas viticolas,
especia mente nos vinhedos cultivados com variedades viniferas.

A enfermidade das plantas — muitas vezes atacadas por viroses nas proprias
mudas — tem prejudicado a longevidade das mesmas, raramente ultrapassando 15 anos
de idade e conseguientemente exacerbando o custo de produc&o. Ao contrério, na Europa
notadamente na Franga, os vinhedos implantados atingem mais de oito décadas
produzindo com sanidade excelente (SOUZA, 2004).

Outro paradigma que precisa ser mudado € a inadequada e exagerada
tributacdo imposta pelos governos (48%), reflexo de uma politica indevida para o setor,
fruto de uma culturaimpropria, onde o entendimento é supor que vinho € bebida para as
classes mais abastadas. No resto do mundo, em paises tradicionalmente produtores de
uva e vinho, os tributos raramente ultrapassam os 20%.

Em nosso meio é necessario formular uma cultura que entenda o vinho ndo
como um produto industrial, que néo seja fabricado e sim processado. O vinho é um
processo natural em evolugdo, é a transformagao da uva em vinho.

Também é importante salientar, que 0 povo rio-grandense associou o plantio de
videiras e a elaboracdo de vinhos a Serra Gaticha, uma hipotese langada e tida como
verdadeira para a maioria. Recentemente este paradigma foi superado no ambito de
alguns vitivinicultores que buscaram em outras fronteiras, mais ao sul do estado, regides
mais propicias ao cultivo (melhor clima, solo, facilidade de mecanizacdo). Outrossim,
no ambito da cultura da sociedade isso ndo foi mudado, pois a grande maioria ainda
associa uva, bons vinhos, imigracdo italiana a Serra Galicha, exclusivamente. Este
paradigma s0 serd suplantado por um amplo esclarecimento veiculado na imprensa
escrita, falada e televisionada do pais, caso contrério, esse entendimento prevalecera na
cultura de nossa gente.

Num plangjamento estratégico para o setor € importante evitar o “modismo
varietal” normalmente determinado pela lei da oferta e da procura, ou aicercado

naguilo que vai render mais dinheiro.
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A cadeia produtiva da uva e do vinho exige profissionalismo, o que prescinde
da necessidade de se evitar a segmentacdo do setor em que se constata trés
personalidades dispersas. o viticultor, o vinicultor e o vitivinicultor.

A mudanca de paradigma sempre é dificil para uma comunidade, pois em gera
se encontra em raizes culturais que atingem o inconsciente das pessoas que,
normalmente ndo estédo abertos ao questionamento. Os métodos preconizados sdo
cristalizados a0 longo da histéria pela tradicdo, preterindo quase sempre outra
tendéncia, embora, acredita-se que ndo é de bom “avitre’ desprezar aquilo que é
valioso na esséncia do que ja existe. Tem-se astuciosamente interpretado o contexto da
vitivinicultura brasileira como um segmento que necessita e que a0 mesmo tempo é
capaz de mudar paradigmas. Salienta-se que a maior mudanca paradigmatica ocorrida
no cenario da vitivinicultura brasileira foi concretizada quando da criacéo da Escola de
Viticultura e Enologia em 1959, atual CEFET-BG, e em 1995 com a implantacéo do
Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia.

Observa-se que sociedade e escola se complementam e ndo devem se
contrapor. No entanto, a educagdo ndo é s escolar ao contrério ela ocorre em todo o
contexto socia e produtivo, onde o ser humano nas mais diferentes atividades evolui e
busca 0 seu aperfeicoamento para que com o devido conhecimento promova as
transformagdes necessarias, através de uma visdo ampla e critica da realidade.

E importante salientar que a vitivinicultura brasileira, e especiamente a da
Serra Galcha tem importancia vital, em aspectos sociais, gerando empregos e
viabilizando a sustentabilidade da propriedade cuja estrutura fundiaria se diferencia do
restante do pais, pois a média das mesmas ndo ultrapassa a 15 hectares. Ressdta-se a
utilizacdo de méo de obra familiar. O setor tem promovido investimentos significativos
nas vinicolas, visando melhorar a qualidade dos produtos, o consumo e a
comercializacgo. Exemplifica-se observando a HIERARQUIA SOCIO-ECONOMICA
DE BENTO GONCALVES (CICBG-2004): O Setor vitivinicola ocupa 0 segundo
segmento com maior faturamento, R$ 279.130.873,00 apenas abaixo do setor moveleiro
R$ 580.229.192. Observa-se que dentre as 50 melhores empresas de Bento Gongalves,
duas sd0 do setor vinicola, que ocupam 0 2° e 0 6° lugar. Dentre as 10 empresas de
maior faturamento bruto, trés sdo do setor vitivinicola, posicionadas em 2°, 6° e 10°
lugares. Também referente ao patrimonio liquido, 3 sdo vinicolas (29, 4° e 6° lugares).

Quanto ao lucro operacional, dentre as 10 maiores, 3 sdo igualmente vinicolas (2°, 3° e
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4° lugares) incluindo-as também no universo das 10 empresas que mais geraram
impostos em 2003.

Para facilitar a visualizagdo geogréfica do setor viticola do Rio Grande do Sul,
apresentamos 0 seguinte mapa:

Vinhedos no Rio Grande do Sul

M LIring

Argention

Paralelo 31

Santana do Liviamento

Cloeano Adanticn

Figura 4: Mapa do setor vinicola no Rio Grande do Sul

Embora no mapa conste apenas duas regides, salienta-se que em outras vicga
aviticultura como naregido de Encruzilhada do Sul, mais ao centro do estado.
Também as tabelas a seguir apresentam a produgdo do setor no ano de 2003,

onde observa-se a diversificagdo dos produtos elaborados dentro da cadeia da uva e do

vinho.

Tabela 4 - Producédo De Vinhos, Sucos e Derivados do Rio Grande Do Sul Em 2003.

Produto Volume(l)
Vinho de mesa 202.545.724
Tinto 155.513.687
Branco 40.861.639
Rosada 6.170.398
Vinho Fino 29.551.457
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Tinto 15.357.576
Branco 14.058.481
Rosado 135.400
Suco de uvas smples 4.659.258
Suco concentrado* 55.241.820
Outros derivados 20.741.475
TOTAL 312.819.734

*Transformados em litros de suco simples
Fonte: Anuério Brasileiro da Uva e Vinho — 2004

Tabela 5 — Municipios que se destacam como Maior es Produtores Vinicolas do Rio
Grande Do Sul (2003)

Municipio Vinhos Derivados Total (1)
Flores da Cunha 74.387.784 622.329 75.010.113
Bento Goncalves 49.086.740 24.101.820 73.188.560
Sdo Marcos 25.465.040 893.807 26.358.847
Caxias do Sul 22.997.578 2.670.871 25.668.449
Garibaldi 19.121.696 2.558.358 21.710.054
Farroupilha 16.181.861 1.837.700 18.019.561
Antbnio Prado 5.910.200 639.068 6.549.268
Nova Padua 5.114.043 18.100 5.132.143
Monte Belo do Sul 3.013.600 1.375.000 4.388.600
Campestre da Serra 2.106.100 900.000 3.006.100

Fonte: Anuério Brasileiro da Uva e Vinho (2004)

Observa-se que 0s nUmeros expressos na Tabela 5, demonstram que Bento
Goncgalves e Flores da Cunha se destacam sobremaneira na producdo de vinhos,
evidenciando-se o0 grande volume de derivados em Bento Gongalves (essencialmente
Sucos).

No proximo segmento aborda-se a educacdo tecnoldgica, oferecida pelo
CEFET-BG, dentro de um contexto vivenciado pelo autor desta dissertacéo, pois como
professor, Diretor-Adjunto e Diretor Geral da referida autarquia federal, pode interagir
com outros segmentos da cadeia da uva e do vinho no periodo compreendido entre 1982
e 0 presente. Entéo, pretende-se dar uma conotacdo especifica ao desenvolvimento da
formagdo nas &reas de viticultura e enologia, oferecendo uma visdo nitida, subsidiada

pela vivéncia do cotidiano profissional.
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1.4. EDUCACAO TECNOLOGICA: UMA ABORDAGEM CONTEXTUAL

DRUCKER diz que “Uma pessoa educada, sera cada vez mais, alguém que
aprendeu como aprender e continua aprendendo por toda avida’.

Com o processo de globalizagdo, as mudancas ocorreram rapidamente em
todos os setores, exigindo inser¢do de novas técnicas e tecnologias no mundo produtivo,
gue por sua vez necessitam re-estudos permanentes e profissionais pré-dispostos a
atualizar-se continuamente. Qualquer setor para manter-se competitivo tem que estar
atualizado e na vanguarda do desenvolvimento, pois a palavra de ordem é
competitividade (DALPICOL, 2002).

A fronteira do conhecimento ndo é estética, a0 contrario, € extremamente
dindmica exigindo estudos continuos e aprofundados em qualquer atividade humana. O
senso-critico, o espirito de observacdo, a criatividade, o discernimento, a atualizacéo, o
empreendendorismo, a disposicdo de aprender a aprender sdo requisitos indispensaveis
a qualquer profissional, que se propde a promover mudancas, se forem necessarias, e
aperfeicoar seu “nicho laboria” (DALPICOL, 2002).

Mudar velhos paradigmas na forma de pensar e agir se reveste de fundamental
importancia, porque entende-se que ndo basta o incremento tecnolégico, o
desenvolvimento da pesquisa, a exigéncia de melhor qualidade dos produtos pelo
mercado consumidor, se ndo tivermos pessoas preparadas para estar a frente das
inovagbes e dos empreendimentos, pessoas capazes de lidar com o que lhe é
disponibilizado e/ou criar alternativas possiveis (PLENCOVICH, 2003).

A globaizagcdo € um processo socia de caréter politico-econdbmico que vem se
intensificando nestas Ultimas duas décadas. Em relacdo a economia, visa integrar os
mercados no mundo todo para que seus produtos possam ser oferecidos em qual quer
lugar, ndo sendo, muitas vezes, relevante sua origem e procedéncia. Em termos
sociologicos, € um fendmeno que, por suas caracteristicas seletivas e de competicao,
acelera 0 processo de exclusdo, e em consequéncia, aumenta em muitos lugares do
planeta, a miséria, afome, a dependéncia de paises ricos (DALPICOL, 2002).

Atuamente, os que detém o poder e 0 dominio tecnolégico, estabelecem as
regras a serem seguidas na ordem internacional, e aqueles que, por fata de

conhecimentos, submetem-se a essas regras. Segundo SILVA citado por CASTRO E
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WERLE (2000, p.23) apresenta a diferenca entre as sociedades dominadoras e

dominadas:

De um lado encontra-se as que se auto-intitulam desenvolvidas, civilizadas e,
de outro as que se designam como pobres, a caminho do desenvolvimento,
portadora de culturas marginais.

A mesma autora nos ensina que, “...as mais poderosas se véem como centro do
mundo, com o direito de estabelecer regras, metas, controles dos recursos para que as
outras, venham atingir apenas os patamares que aquela julgar satisfatoria’.

E necessario compreender que o0s paises detentores do dominio do
conhecimento e da tecnologia, conseqlentemente, do dominio politico-econdmico,
acreditam saber o que € bom para a humanidade.

No fina do século XX surgiram um conjunto de inovacdes tecnoldgicas que
provocaram mudangas profundas, principalmente no mundo empresarial e do trabalho.
Entretanto, sdlientaase 0 que reportou-se anteriormente: o0  extraordinério
desenvolvimento técnico-cientifico, ao trazer & humanidade um sem numero de
vantagens, deixa, em seu rastro, marcas indeléveis de angustia, dor e desespero.
Observa-se as dtas taxas de desemprego, os desnivels salariais, as desigualdades na
distribuicdo de rendas, o crescimento da criminalidade. Tudo isso sinaliza para que
devemos buscar urgentemente um novo rumo a fim de que as convulsdes sociais e suas
consequéncias, ndo tornem insustentaveis as relagdes humanas. Se isso ocorrer somente
atitudes radicais e totalitédrias, comandadas por pequenos grupos, mudardo as rotas,
mesmo sendo indesegjéveis pela maioria da sociedade (DALPICOL, 2002).

Na histéria da humanidade muitos paradigmas foram mudados, uns para
melhorar o contexto social, econémico e politico dos povos, outros certamente pioraram
0 cen&rio da convivéncia do ser humano.

Numa reflex&o conceitual, entende-se paradigma como sendo um conjunto de
regras e regulamentos que estabelecem limites e permitem resolver problemas
(PLENCOVICH, 2003). Também pode-se dizer que paradigma representa conjunto de
conceitos fundamentais que determinam o caréter da descoberta cientifica. Em sintese, o
paradigma representa um modelo, um padréo expresso pelo modo de pensar e agir de

uma comunidade na vivéncia de sua conjuntura social, econémica, politica e cultural
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num determinado momento histérico. Existem paradigmas na filosofia, na ciéncia, na
técnica, natecnologia, na cadeia de uva e do vinho na prépria vida do ser humano.

Historicamente a humanidade sempre primou por uma visdo reducionista,
resistindo a mudancas. Em sua paralisa prefere a acomodacdo, pois qualquer
transformagdo altera o seu “modus vivendi” tirando-lhe do seu comodismo lactente.

O homem, especialmente no mundo ocidental, desenvolveu-se dentro de uma
visdo antropocéntrica e somente nos Ultimos anos € que esta percebendo, que o
individuo — indivisivel — depende de um complexo contexto do qual € integrante, o que
Ihe instiga a ver o mundo de forma holistica, questionando conceitos emergidos da
Visdo cartesiana — newtoniana de causa e efeito. Também o positivismo de Auguste
Conte, influenciou sobremaneira o pensamento cientifico ocidental.

No entanto, € necessario salientar que o bindbmio necessidade-possibilidade do
homem levam-no a quebrar paradigmas ao longo de sua histéria. Na idade medieval,
promoveu-se a primeira revolugdo, na minha visdo a quebra de um macro paradigma,
representado pelo amanho do solo para suprir necessidades alimentares. Mais tarde a
Revolucdo Industrial massificou e especializou o trabalho, criando a sensagéo de que o
homem n&o mais consegue viver sozinho, pois torna-se dependente dos demais.

No dizer de TOFLER, a terceira revolucdo —a tecnologica — acelera
significativamente as mudancas. Em 10 mil anos de histéria, pode-se afirmar que mais
de 90% do desenvolvimento cientifico e tecnolégico ocorreram nos Ultimos 260 anos,
causando um choque na forma de pensar e agir. Questiona-se cada vez mais para onde
vamos? E paradoxa mente, encontra-se cada vez menos resposta para esta pergunta.

Numa visdo cratolégica, a Revolucdo Francesa (1789) e a Revolugdo Russa
(1917) mudaram significativamente as relacbes de poder, tanto burgués quanto
proletario. Hoje novos cenarios se apresentam a cada dia exigindo flexibilidade nas
formas de administracdo. Essas transformacOes répidas, diversificadas e freguentes
exigem postura pessoal diferenciadas, modificam-se estruturas sociais, valores e
atitudes, referéncias, paradigmas, enfim uma nova visdo do mundo para o Séc. XXI
onde se destacam especiadmente as preocupagdes ecoldgicas, as mudancas
populacionais, a globalizacdo, a revolucéo tecnoldgica do processamento de dados, da
comunicagdo via satélite, das informagbes globaizadas, da inovacdo da tecnologia
medica, na Fisica Quantica, o que faz diferencar os homens em répidos e lentos. No

entanto, é necess&rio ter a convicgdo do que queremos. Entende-se apenas o
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desenvolvimento com qualidade de vida, embora como reportado anteriormente, nao
termos muito claro para onde iremos e 0 que queremos.

Paradigmas sd0 estruturas de pensamento que de forma inconsciente
comandam nosso discurso (MORIN, 2002)

O mundo ocidental, diferente do mundo oriental, fundamentalmente na forma
de pensar e tem se pautado por um paradigma de disfungdo. O pensamento
caracterizado pela linearidade se identifica pela visdo de causa e efeito. A
descontextualizacéo e o isolamento s80 outras caracteristicas do paradigma que além de
separar 0s objetos em relacdo ao contexto, fragmenta a realidade, sendo que esta Ultima
e feita de lacos e interacOes.

Criador do conceito de paradigma, KUHN (2000), o popularizou a partir da
obra: A Estrutura das Revolucdes Cientificas, publicada pela primeira vez em 1962. O
autor apresenta 0 conceito em 22 formas diferentes, cujo surgimento esta no ambito da
ciéncia, ou que o conhecimento cientifico, tanto quanto noutros tipos de atividades
humanas, € um processo de construcdo social. Suas caracteristicas se identificam pela
desconstrucdo critica de pressupostos tradicionais na afirmacéo da verdade e na
imposicdo de dogmas espurios, pois o0 contrério da verdade ndo € um erro, mas apenas
uma verdade contréria, 0 que nos leva a pensar, agir, apostar e corrigir, demonstrando-
se que a aprendizagem ocorre através dos proprios erros.

O conhecimento absoluto e infalivel, enquanto ao contrério para superacéo
desta caracteristica dos paradigmas, torna-se necessario entender que a busca da verdade
sempre levard a um conhecimento relativo e falivel, pois a mesma, numa visao dialética,
sempre serd meia verdade, cuja natureza € profundamente ambigua em que maior valor
€ atemporariedade Util, edificante, emancipatéria e criativa.

Conceber a visdo da redlidade do mundo como um universo aberto que
encontra-se sempre afetado por acdes, crencas e pensamentos ingénuos dos individuos.

A plasticidade e a mudanca constante da realidade e do conhecimento, nos
convence de que nenhum sistema de pensamento axiomatico possa reger crengas e
investigacBes, em que o conhecimento humano é subjetivamente determinado por
multiplos e diferentes fatores.

O paradigma pés-moderno € fundamental mente subversivo em relagdo a todos
os paradigmas, pois em sua esséncia, esta a consciéncia de que a realidade é ao mesmo
tempo muiltipla, local e temporal, desprovida de qualquer fundamento demonstravel

levando-nos a um paradoxo, onde o Unico e absoluto pés-moderno € a consciéncia
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critica que, descontruindo tudo, parece forcada, por sua propria natureza, desconstruir a
S mesmo.

A pardisia paradigmética se expressa em qualquer conjuntura através da
resisténcia as mudancas, 0 exemplo mais caracteristico € a existéncia do relégio
mecéanico até chegarmos ao desenvolvimento do relogio atémico. Na realidade
brasileira costuma-se citar a irracionalidade que caracteriza a exploracéo das florestas
nativas, onde ao derrubar uma érvore adulta, destroem centenas de outras arvores em
fase de crescimento, 0 que se maximiza quando todas sd0 transportadas por arraste
através dos caminhos. Nas florestas canadenses e russas utiliza-se o dirigivel, movido a
gaés Hélio, retirando e transportando arvores que quando cortadas ja estéo suspensas por
cabos ligados ao dirigivel. A paralisia paradigmatica brasileira ndo permite aos nossos
governos quebrar este paradigma e utilizar este meio de transporte na Regido
Amazoénica ou no Pantanal Mato-grossense, evitando a depredacdo ambiental.

Para se oportunizar ou promover qualquer transformacdo significativa nas
organizagdes, na vida de cada individuo € imprescindivel quebrar paradigmas. O ser
humano ao vivenciar seu mundo circundante elabora uma interpretacdo mental,
subjugada a imensa influéncia dos costumes das tradi¢des tornando a leitura de qual quer
acontecimento a expressdo maxima da sua sabedoria. Ent@o observa-se que é cada vez
maior a necessidade de apreender qualquer situacdo de modo diferente, para que possa
habilitar-se e compreender na sua plenitude a importancia da mudanca.

Os especidistas em gestdo de negocios, empresas, na area da educagdo, nao
medem esforgos para recomendar aqueles que lideram processos produtivos, politicos,
educacionais e outros que enxerguem o futuro e busguem novos paradigmas,
descobrindo tendéncias para tirar o melhor proveito para a sociedade. Observa-se,
atualmente que as préprias empresas privadas ndo podem restringir-se apenas a
competéncia de produzir bens de consumo e€/ou servicos, € fundamental ir além,
prioritariamente ter responsabilidade ética e social, caso contrério, ndo conseguird
conquistar, por muito tempo, a comunidade onde esta inserida (REDAELLI, 2004).

Atuando na educagdo, como professor e gestor a longos anos, tenho observado,
especialmente nestas Ultimas trés décadas, que os sistemas educativos instalados mais
recentemente, enfrentam problemas tanto quanto os processos mais tradicionals.
Atualmente a educacdo do homem moderno € considerada, num grande nimero de
paises, como um problema de excepcional dificuldade. E um problema de envergadura

universal.
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Conforme o educador francés, FAURE (2004) diz que

Onde existe um sistema educativo tradicional, de longa data, e pretende-se
implantar um outro sistema educativo perfeitamente novo, de forma abrupta,
sem maiores reflexdes, imediatamente uma avalanche de criticas e sugestbes
s80 arremessadas contra, a0 mesmo tempo.

Tem-se observado que uma parte da juventude de mente mais ou menos aberta
se insurge contra os model os pedagogicos e os padrdes ingtitucionais impostos. Quando
isto ocorre transparece & coletividade que os caminhos estéo errados, mas logo adiante
outras manifestagdes traem e contrariam 0 que 0 pensamento coletivo interpretou
(FAURE, 2004).

Também onde o sistema educativo foi instalado mais recentemente como cépia
de modelos estrangeiros, 0 que tem ocorrido em paises em vias de desenvolvimento,
tem causado decepcbes. Muitas instituicdes recebem significativos aportes financeiros
permitindo e possibilitando atualizagdo estrutural imediata. Nesse momento, seus
curriculos sdo atualizados e até acompanham a evolugdo tecnolgica, mas em seguida a
estrutura, antes montada, tornase obsoleta e ndo tem mais condicbes de
acompanhamento, ndo ha continuidade para transpor paradigmas que na maioria das
vezes SO acontecem a médio e longo prazos. No entanto, é necessario salientar, que
deprende-se nesses model os que, muitas vezes, ndo ha adaptacéo devida as necessidades
e problemas autoctones. Entdo, 0 estdgio de euforia torna-se pesadelo maior do que o
sonho que, antes do incremento, nutria as esperancas de docentes e discentes integrantes
daguela realidade. Por isso, entende-se que € necessario fazer a leitura correta do
cendrio existente para programar outro.

Nesta reflexdo sobre paradigma faz-se necessario acrescentar que, embora
descrito e evidenciado, entendo que o processo de globalizacdo da economia mundial
ndo visumbra grandes comemoracdes na atualidade, pois efetivamente ele ocorrer
desde os primordios da civilizagdo. Para o contexto socia e econbémico é mais
interessante ocorrerem mudancas de paradigmas. 1sso sim, faz-se oportuna a euforia na
cultura universal e em especia no ocidente. Atentar-se para a descoberta do novo
mundo a mais de cinco séculos. Pode-se, numa anaogia simples comparéla e
identificar sua semelhanca com os internautas da atualidade, navegantes da internet.
Ambos, conhecimentos, nauticos e de informética, era e sdo propriedades de um

pegueno grupo de pessoas. Este ultimo, atualmente privilegia apenas 14 milhdes de
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brasileiros conectados a internet, em 11 milhdes de computadores instalados no Brasil.
Em termos de tecnologia da informagdo faz a diferenca, assm como as navegagOes
revolucionaram e mudaram irreversivelmente a dindmica da vida, uma verdadeira
ruptura com o conhecimento e a cultura medieval, acancando novos paradigmas,
inclusive na cultura de outros povos.

A bussola, 0 astroldbio, os detalhes dos mapas implementaram as técnicas e
facilitaram novas rotas, novos tragados, descobertas globalizadas que rapidamente
mudaram a geografia do mundo, sua politica, transagbes comerciais que exigem a
manufatura de novas mercadorias desencadeando um processo de producdo até entdo
desconhecido. A internet de hoje proporciona ao usuario acesso, em tempo real, as
informagdes nos mais longingquos pontos da terra, feito inimaginavel no inicio do século
passado, promovendo uma cartase® sem precedentes.

Observa-se também gue as mudancas paradigméticas no contexto de marketing
demonstram que, historicamente a humanidade tem sofrido mudancas e evolucdes,
especialmente nestes Ultimos quatro séculos e mais especificamente nas Ultimas trés
décadas. No mundo dos negdcios ha permanentes e evidentes modificagdes no mercado
competitivo. As relacbes entre as pessoas, 0S bens e 0s servicos se transformam
cotidianamente em todas as comunidades e situages geograficas. Sao transformagdes
sociais e econémicas promovidas em decorréncia da revolucdo da tecnologia, facilidade
de acesso ainformética, ainformacéo e ao desenvolvimento de novas fontes de energia.

Arenas mais competitivas, oferta maior que a demanda, a busca de novos
mercados globalizam as atividades de qualquer producdo, na rapidez de mudangas as
empresas necessitam manter os clientes e conquistar outros.

O consumidor melhor informado tornase mais exigente, muda seu
comportamento com frequiéncia, criando novas necessidades numa busca incessante de
novos produtos em virtude das proprias mudancas e tecnologias, conseqlientemente é
exigida uma nova postura das organizagGes. A nova visio de marketing necessariamente
tem gue contemplar as exigéncias deste universo mutéavel e competitivo, onde o cliente
€ o principa foco do seu negécio (KOTLER, 2000).

Marketing deve ser voltado para o valor. O marketing de valor procura

entender essencialmente o cliente e suas rel agdes estabel ecidas com o mercado.

4 z . . . CA .
Catarse: E um termo Gramsciano que significa, tomada de consciéncia, ruptura com o modo
de vida anterior.
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A historia do marketing, embora o termo seja relativamente novo, acompanha a
prépria historia da humanidade e de sua evolucdo, pois esta intimamente ligada ao
desenvolvimento do modo de producdo da civilizagdo ocidental que sofre
transformagdes rapidas, mudando conceitos, valores crencas, reformulando paradigmas
em relacdo ao seu modo de producéo e as relagdes de troca. Segundo KOTLER (2000)
marketing em sua esséncia € uma relacdo de troca.

Nos ultimos quatrocentos anos, mais precisamente a partir da Revolugdo
Industrial, as empresas tiveram enfoques distintos na forma de conceber, produzir e
vender um produto. E célebre a frase de FORD “Déem-no a eles em qualquer cor, desde
gue sgja preto” referindo-se aos veicul os automotores que produzia.

Entre 1600 e 1899, sdo trés seculos de producdo basicamente de subsisténcia
Nno seu inicio, poréem, em 1700, com o desenvolvimento das pequenas cidades, muito se
produziu por encomenda. JA no final do século XIX a producdo era massiva, nesta o
cliente ndo tinha nenhum poder de negociacdo, prevalecia o interesse da industria
Nesse periodo, a visdo da indUstria e seus proprietarios sobrepujavam o desgo ou
interesse de qualquer consumidor, pois a producdo tinha um fim em s mesmo,
independente das necessidades ou opinides de compradores. A demanda maior que a
oferta no final do séc. XIX era motivo primordial para a producdo em massa, sem
necessidade de elaborar produtos diferenciados. O foco da indUstria concentrava-se na
producdo a menor custo para a venda pelo menor prego, premissa bésica que moldava a
concepcao de quem produzia na época, 0 que denomina-se “miopia de marketing”
(KOTLER, 2000). Ta concepcdo soO tem sucesso num momento histérico onde ha
oportunidade de crescimento para um potencia significativo de consumidores, isto €,
uma demanda crescente associada a um componente imprescindivel nas leis de
mercado, a escassez do produto.

No entanto, o contexto mudou, e em 1930 os bens de consumo se aproximam
da saturagdo, principaimente no mercado americano, cujos consumidores procuram
outros produtos. Numa visdo pioneira a General Motors Company atenta a esta
mudanca, diversifica seus produtos e desloca seu foco para o marketing, a Ford imita
esta estratégia. Comeca entdo os investimentos em publicidade e propaganda. Nas
empresas 0 foco se volta para as vendas, embora o consumidor ainda permanega
esguecido, ndo ha demonstracdo de preocupacdo com o pos-venda e, da mesma forma,
ndo ha interesse em manter o cliente a longo prazo. E imperiosa a filosofia “do vender o

gue se fabrica ndo o que o consumidor desgja’. Entende-se importante salientar que a

33



cultura do consumidor, também neste periodo, fundamentou-se em comprar 0 bem
durével, cuja necessidade e desgjo eram satisfeitos por longos periodos. BAUMANN
(2002), socidlogo polonés, que vive atualmente na Inglaterra, denomina isto de
modernidade sdlida, ou sgja, o vaor atribuido ao durdvel ou permanente, que permita
a0 proprietério longo e duradouro apego e convivéncia com o bem adquirido.

Apbs a 22 Guerra Mundia o poder de compra € significativamente afetado e
conseguientemente diminuido, estabelecendo-se assim uma nova relacéo qual sea,
expectativa e responsabilidade da empresa com o cliente; comportamento perfeitamente
observavel no inicio da década de 1950, surgindo entdo, o que chamamos de mercado-
avo, o que direciona 0 foco de marketing para as necessidades e desgos do
consumidor. ConseqUentemente, quem produz volta-se e atenta para o atendimento
eficaz (REDAELLI, 2004).

E a diferenca, ndo a igualdade que vende melhor. BAUMANN (2002) diz que
a receita do sucesso € “ser vocé mesmo” ndo ser como o resto. O universo atual, o
envolvimento do ser humano, no seu cotidiano, ndo tem mais nenhuma forma de
estabilidade: é mutével, indeciso, deslizando o tempo todo.

Mesmo as coisas mais cobicadas envelhecem rapido, perdem seu brilho em
pouquissimo tempo e transforma insignias de honra, de poder, de status em estigma de
vergonha. No mundo da moda aconselha-se que o que esta “fora de moda’ tem que ser
descartado. Diz-se que “ndo é tanto pelas coisas que cada dia sdo fabricadas, vendidas,
compradas que se pode medir a opuléncia, antes pelas coisas que cada dia séo jogadas
fora para dar lugar ao novo”. H& uma compulsividade crescente na cultura ocidental que
gera aegria, prazer no ato de “livrar-se de’, de descartar, do jogar fora. Esse
consumismo é a verdadeira paixdo do novo mundo. As coisas, especialmente, o0s
produtos de mais facil acesso a maioria das pessoas, ndo pode ter vinculo duradouro; é
interessante servir apenas por um tempo determinado ndo menos importante € poder
destrui-los ou desembaracar-se deles, muitas vezes sem a0 menos ultrapassar sua
utilidade. Portanto, as posses, sobretudo as duradouras, aquelas das quais ndo podemos
nos desfazer, devem ser evitadas. O consumismo de hoje, a0 qual nos reportamos
anteriormente, Ndo visa a acumulacéo, ao contrario, apenas 0 gozo fugaz que propicia.

BAUMANN (2002) chama isso de “modernidade liquida’, incluindo neste
conceito o0 proprio conhecimento, o qual também ndo se solidifica, ndo garante a
verdade, e necessita ser renovado a cada momento.



Dificilmente algum produto, e mesmo uma forma de operacionalizar um
servico preserva sua forma em algo confiavel por muito tempo. E nessa visdo de mundo
pés-moderno, que o profissiona deve se situar, € a diferenca, a diversidade, a
flexibilidade, ndo a igualdade que € melhor. Nado ha muito no que pensar para separar 0
joio do tribo, pois sabe-se que para alguns o joio também é trigo e ndo ha como separé-
lo.

Citado por DALPICOL (2002, p.66), Zorzi diz:

As empresas, hoje, na era da globalizag8o, tém de enfrentar a concorréncia
diariamente, atualizar-se continuamente, criar e tirar vantagens das novas
oportunidades e dos novos negdcios; elas tem de ser “parandicas’ ndo s6 no
sentido de ver um concorrente a cada esquina, mas também no sentido de
melhorar continuamente.

Atuamente as pessoas com conhecimento e preparacéo sdo a chave principal
das organizacdes que desgam atingir metas pré-estabelecidas. A preocupacdo maior
tem que estar voltada para atender necessidades e desgos dos mercados-alvos,
oferecendo satisfacbes desgadas de forma mais eficaz e eficiente do que os
concorrentes. E premissa oferecer e fornecer beneficios Unicos ao comprador, que se
sentira compensado pelo preco cobrado. Segundo especialistas, a cadeia de valor
representa todas as atividades desenvolvidas internamente nas organizagdes que tem por
objetivo criéla para o cliente, cuja recompensa é a vantagem competitiva para quem
produz.

As areas em evidéncia, portanto, sdo as pessoas, 0 marketing, cuja solucéo e
estratégia duradoura com resultados esta na visao holistica do “negdcio empresarial”.

No desenvolvimento dessa digressdo € importante salientar argumentaces que
certamente evidenciam a visdo moderna do mundo dos negocios, dentre elas os
produtos derivados da uva e a acuidade na formag&o profissional no mundo atual. A
empresa, por sua vez, tem que ter legitimacdo social, compromisso com O
desenvolvimento sustentével, cujos pilares, aém do econémico e do social, se destaca a
responsabilidade com o meio ambiente. A empresa tem que abrir-se para conceber
perguntas a sociedade, sem receios de suas respostas, como: 0 que vocé acha da minha
empresa? Em que posso melhorar?, pois ha nisso um fundamento axiol 6gico que precisa
ser cultuado (REDAELLI, 2004)

35



E fundamental aprimorar o conhecimento. Ha4 uma premissa que diz; “O
conhecimento custa caro, mas entdo, experimente aignorancia’.

Em 1919, foi criada a Organizacdo Internacional do Trabalho (OIT), e nos
seus primérdios, essencialmente em sua concepcao como organizacdo internacional,
considerava a formagéo profissional como um processo importante para contemplar os
interesses da comunidade produtora. Entretanto, o avango da ciéncia e da tecnologia
transformou o processo educacional, repondo uma nova visao na formagdo das pessoas.
A OIT se reformula, e, a partir de 1960, coloca como centro do contexto o homem,
agente de transformac&o, capaz de influir decisivamente no meio em que atua e por
consequéncia melhorar a comunidade onde esta inserido. Por esta raz&o, a formacéo
profissional, numa visao genérica, € atualmente considerada como processo educativo
fundamenta para o desenvolvimento. Antes servia para os filhos dos outros,
especialmente, agueles de menor poder econdmico, fruto da visdo dicotbmica entre a
teoria e a pratica, sendo esta Ultima, erroneamente confundida com o trabalho bracal,
sem a necessidade de qualquer preparo intelectual. Até 1975 este pensamento persistiu,
diferenciando formagéo profissional de processo educativo 0 que ndo era concebido
pela Organizacdo das NacOes Unidas para a Educacdo, a Ciéncia e a Cultura
(UNESCO), criada em 1946. Apds, houve convergéncia de pontos de vista, onde
conclui-se que tudo € educacdo, o que € preconizado no contelido da normativa 150 da
referida organizagéo (KALIL, 2004).

A formacéo profissional ndo deve ser concebida apenas para atender as
necessidades das empresas, mas para servir a toda a sociedade em seu desenvol vimento.
Sendo assim, devemos entendé-la como um fator de trocas, renovagdo e progresso no
mundo do trabalho (KALIL, 1987). N&o deve ser oportunizada apenas para atender as
reais necessidades das empresas e sim para toda a sociedade que trabalha.

Para que a formac&o profissional oferecida sgja eficiente e eficaz € necessério
gue 0s organismos educacionais estruturem seus programas de acordo com as demandas
do mundo ocupacional, pois tal formagdo so tem sentido se responder as perspectivas e
expectativas geradas pelo mundo do trabaho, por tais razGes, um plangjamento a longo
prazo para a formagdo tecnologica deve contemplar em sua esséncia os resultados de
um diagnéstico de necessidades. Ressdtase que isto ndo conduz a instituicdo
educacional & uma formagdo reprodutivista, ao contrario, evita que qualquer programa
de formacdo torne-se instrumento ineficaz e até nocivo, levando seus estudantes

inevitavelmente a frustracdes e descrédito, promovendo inclusive o subemprego.
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Evidencia-se que o diagnostico tem sua origem em observactes e andlises de
carater quantitativo e qualitativo. No aspecto qualitativo revelado se obtém que tipo de
formagdo devem oferecer, quanto o quantitativo proporciona indicadores que orientam a
oferta em funcdo da demanda requerida.

Para exemplificar, pode-se observar o quadro disponivel no contelido desta
dissertacdo sob o titulo de “Localizacdo de egressos e mercado absorvedor”, que
expressa a invejavel performance do CEFET-BG, onde, apresenta uma realidade cujo
setor produtivo absorve 92% dos Tecnologos em Viticultura e Enologia, o que justifica
0 pequeno numero de formandos a cada ano, coerente com a dimensdo do setor dentro
da conjunturabrasileira

Portanto o processo ensino-aprendizagem na formagdo profissional deve ser
organizado e adequado a propiciar e favorecer um ambiente escolar com Situagctes
inerentes a0 mundo do trabalho, da redidade fora do contexto institucional, para
oportunizar ao futuro egresso trocas de vivéncias, pesquisas, observacdes, parcerias,
estagios, construindo conhecimentos que reduzam a distancia entre a prética pedagoégica
eavida

Pode-se concluir que a educacao tecnol 6gica ndo € produto ou mercadoria que
Se negocia, num processo de compra e venda. Ao contrério, € um saber adquirido na
educacdo tedrica e prética, inclusive pela conotacdo do conhecimento através da
pesquisa tecnol égica.

O professor BASTOS (1991, p.13), ensina que:

Tudo indica, pois, que a importancia dos cursos superiores de tecnologia
parece vir ao encontro de uma exigéncia socio-econdmica e profissional ja
experimentada em nosso pai's, mas ndo totalmente respondida. Outros paises
como EUA, Republica Federal da Alemanha, Inglaterra, Espanha e Franga, ja
conseguiram sedimentar suas experiéncias neste campo especializado da
educacdo profissional.

A redidade francesa foi testemunhada e vivenciada no ano de 2004 por este
mestrando em estagio curricular realizado junto a Escola Nacional de Formacéo
Agronémica, em Toulouse, Franca (SOUZA, 2004).

Toda a abordagem contida sob este titulo “Educacdo Tecnoldgica: uma

abordagem contextual” e descrita nas paginas anteriores, leva-nos a concluir que os
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organismos responsavels pela formacdo profissional devem ousar em novas linhas de
acdo, reformulando politicas que proporcionem o desenvolvimento de programas
centrados em atividades para uma realidade emergente que se expande através do

avango tecnol dgico.

[...] Dai que a educagéo precisa ser repensada de forma contextualizada e
com uma visdo prospectiva. [...] A mudanca de paradigma decorre de uma
nova compreensdo da realidade e significa nova rota ou novo rumo que
orienta a definicdo de politicas. (XAVIER, 1997, p.292-293)

Ao findar este segmento podemos dizer que a educacdo evolui através da
histéria, e viver é por s s resultado de momentos educativos vivenciados na escola, no
clube, na familia, no trabalho, enfim, em todos os instantes 0 ser humano vive e convive
com experiéncias, eisto € educagao.

Segundo LUCKESI (1990)

A educagdo é um tipico “que-fazer” humano, ou seja, um tipo de atividade
que se caracteriza fundamentalmente por uma preocupacgdo, por uma
finalidade a ser atingida. A educacdo dentro de uma sociedade ndo se
manifesta como um fim em si mesma, mas sim como um instrumento de
manutencgdo ou transformagéo social.
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2 CONFIGURACAO DA INSTITUICAO FORMADORA

2.1 HISTORICO DO CENTRO FEDERAL DE EDUCACAO TECNOLOGICA DE
BENTO GONCALVES (CEFET-BG)

Em 22 de outubro de 1959, através da Lel ordinaria 3.646/59, criou-se a
Escola de Viticultura e Enologia de Bento Goncgalves-RS, subordinada ao Ministério da
Agricultura, através do Instituto de Fermentacdo do Servico Naciona de Pesquisas
Agrondmicas do Centro Nacional de Ensino e Pesguisas Agrondmicas. Nesse periodo
era Presidente da Republica o sr. Juscelino Kubitschek.

Conforme a legislagéo referida a instituicdo criada se destina a formagéo de
técnicos de nivel médio nas areas da Viticultura e Enologia, cujo regulamento é
aprovado em 23/01/1962, as vésperas da formacéo da primeira turma de técnicos nesta
area, na histéria do Brasil.

O Decreto n° 53.558, de 13/02/64, dtera a denominacdo da Escola de
Viticultura e Enologia para Colégio de Viticultura e Enologia (CVE).

Em 19 de maio de 1967, este educandario é transferido para o Ministério da
Educacéo e Cultura, conforme preconiza o Decreto 60.731/67 com a denominacéo de
Colégio de Viticultura e Enologia (CVE) ficando sob a orientacdo da Diretoria do
Ensino Agricola (DEA) do MEC.

Ressalta-se que a sigla (CVE) é mantida até os dias de hoje, como marca dos
produtos elaborados e industrializados pela ingtituicdo, destacando-se: vinhos,
espumantes, brandis e produtos agroindustriais derivados de carnes, leite, frutas,
legumes e verduras (COELHO e RECH, 1991).

O Ministério da Educacdo e Cultura comecou a relvindicar para s a
coordenagcdo das escolas agricolas, que ainda estavam afetas a0 Ministério da
Agricultura, desde 1961, o que se concretizou em 1967 através do decreto n° 60.731/67.
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Em 1970, através do decreto n° 66.296, de marco de 1970, foi criado o
Departamento do Ensino Médio (DEM), que absorveu as diretorias do Ensino Agricola,
industrial, comercial e secundario. Porém no periodo de 1970 a 1974, a administracéo
do ensino agricola federal, atravessou séria crise, tendo sido reduzida a apenas um
grupo de trabalho responsavel pelo ensino agricola. A Lel Federal 5692/71, instituiu o
ensino de 2° grau profissionalizante, compulsorio, atropelando toda a estrutura
educacional do Pais, que, por suas deficiéncias mais tarde voltou a ser desobrigado
(COELHO e RECH, 1991).

O Decreto n° 72434/73, de 9 de julho de 1973, cria a Coordenadoria Nacional
do Ensino Agropecué&rio (COAGRI), 6rgéo autbnomo do MEC, criada ap0s a reforma
administrativa. Salienta-se que a referida coordenadoria foi extinta em 21 de novembro
de 1986 (Decreto 93.613/86), e tinha como finalidade coordenar toda a educacéo
agricola de nivel médio do pais. Baseado no principio “aprenda a fazer fazendo”
implantou nas escolas agrotécnicas federais a metodologia do Sistema Escola-Fazenda.
A COAGRI é vinculada a Secretaria de Ensino de 1° e 2° graus (SEPS) do MEC.

Em 1975, sob a supervisdo da COAGRI, o Colégio de Viticultura e Enologia
passa a integrar a rede de escolas desta coordenadoria e em 04 de setembro de 1979,
através do Decreto n° 83.935, o referido colégio passa a denominar-se Escola
Agrotécnica Federa de Bento Gongalves.

Através da Lei n° 7390/85, de 25 de outubro de 1985, a Escola Agrotécnica
Federal de Bento Gongalves passa a denominar-se Escola Agrotécnica Federal “Pres.
Juscelino Kubitschek”

A Le n° 8.028, de 12 de abril de 1990, criou a Secretaria Naciona de
Educacdo Tecnolégica (SENETE) e em 10 de maio de 1990 através do Decreto n°
99.244/90, a Escola passou a vinculagao e subordinacdo desta secretaria.

A Le 8.490, de 19 de novembro de 1992, criou a Secretaria de Educacédo
Média e Tecnolégica, SEMTEC — do Ministério da Educagéo e do Desporto — MEC.

O Congresso Naciona aprovou, em 19 de outubro de 1993, o Projeto de Lei n°
4.562/89, que autarquiza as Escolas Agrotécnicas Federais, 0 que se concretiza com a
Lel 8.731/93, sancionada em 16 de novembro de 1993, e publicada no DOU de 17 de

novembro de 1993, aqual transcreve-se a seguir.

Lei n°8.731, de 16 de novembro de 1993
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Transforma as Escolas Agrotécnicas Federais em autarquias e da
outras providéncias.

O PRESIDENTE DA REPUBLICA
Faco saber que o Congresso Nacional decreta e eu sanciono aseguinte Lei:

Art. 1°. As atuais Escolas Agrotécnicas Federais, mantidas pelo Ministério
da Educacgéo, passardo a se constituir em autarquias federais.

Paragrafo Unico. Além da autonomia que lhes é prdpria como entes
autarquicos, as Escolas Agrotécnicas Federais terdo, ainda, autonomia
didéticaedisciplinar.

Art. 2°. O patriménio das escolas de que trata o art. 1° desta Lei sera
formado, em cada uma:

a) pelos bens, méveis e imdveis, que constituem suas terras, prédios e
instalagdes, bem como por outros direitos, ora pertencentes a Unido, que
Ihes ser&o transferidos;

b)  pelosbensedireitos por elas adquiridos com seus recursos;

c) peloslegados e doagdes regularmente aceitos; e

d) pelos saldos de rendas proprias, ou de recursos orgcamentéarios, quando
transferidos para sua conta patrimonial .

Art 3° A aquisicdo de bens pelas Escolas Agrotécnicas Federais independe
de aprovagdo ministerial.

Paragrafo Unico. A alienagdo de bens imdveis depende de autorizagdo do
Ministro de Estado da Educacéo, observada alegisiagdo em vigor.

Art. 4° As Escolas Agrotécnicas Federais, como autarquias educacionais,
terdo orcamento e quadro de pessoal préprios.

Parégrafo Unico. O atual quadro de cargos e funcfes de cada escola passa a
ser 0 seu Quadro de Pessoal Permanente

Art. 5° A organizagdo administrativa e as atividades das Escolas
Agrotécnicas Federais, vinculadas aos seus fins legais, serdo definidas em
Regime Interno, aprovado por Decreto.

Paragrafo Unico. O Regimento também dispora sobre a forma de nomeagéo
do Diretor das Escolas Agrotécnicas Federais.

Art. 6°. O Ministério da Educacg8o adotara as providéncias necessdrias a
execucdo desta L ei

Art. 7° Esta Lei entraem vigor na data de sua publicacéo.
Art. 8° Revogam-se as disposi¢cOes em contrério.

Brasilia, 16 de novembro de 1993, 172° da Independéncia e 105° da
Republica.

ITAMAR FRANCO
Murilio de Avellar Hingel

Entende-se importante salientar que, ja em 21 de fevereiro de 1990, o
Presidente da Republica autoriza através da Decretro 98979/90 a Instituicéo a organizar

e montar cursos de nivel superior, 0 que motivou a comunidade escolar a elaborar um
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projeto institucional para a criagdo de um Curso Superior na area da Viticultura e
Enologia, que se concretiza em 26 de dezembro de 1994, cujo decreto autoriza o
funcionamento do Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e tecnologia o qual
comeca suas atividades em marco de 1995.

A seguir transcreve-se a integra dos decretos mencionados:

Decreto n°® 98.979, de 21 de fevereiro de 1990

Autoriza a Escola Agrotécnica Federal “Presidente Juscelino
Kubitscheck” de Bento Gongalves — RS, a organizar e manter cursos de
nivel superior de ensino, na &rea agrotécnica.

O Presidente da Republica, no uso das atribuicdes que lhe
confere o art. 84, inciso 1V e VI, da Constituicdo, e tendo em vista o que
consta do Processo n° 23000.022820/89-17, do Ministério da Educacao,

DECRETA

Art. 1° - Fica a Escola Agrotécnica Federal “Presidente Juscelino
Kubitschek” de Bento Gongalves — Rio Grande do Sul, criada pela Le n°
3.646, de 22 de outubro de 1959, autorizada a organizar e manter cursos de
nivel superior, na area agrotécnica, observado o disposto no Decreto-Lei n°
547, de 18 de abril de 1969.

Paragrafo Unico — A autorizagdo para funcionamento de cada
curso obedecera ao disposto nalegislacéo e demais normas vigentes.

Art. 2° - Este Decreto entraem vigor na data de sua publicacéo.

Art. 3° - Revogam-se as disposi¢des em contrario.

Brasilia, em 21 de fevereiro de 1990; 169° da Independéncia e
102° da Republica.

JOSE SARNEY
Carlos Sant’ Anna

Decreto de 26 de dezembro de 1994

Autoriza o funcionamento do Curso Superior de Tecnologia em
Viticultura e Enologia da Escola Agrotécnica Federal “Presidente Juscelino
Kubitschek”, com sede na cidade de Bento Gongalves, Estado do Rio
Grande do Sul.

O Presidente da Republica, no uso da atribuic¢éo que Ihe confere
o art. 84, inciso IV, da Constitui¢éo, de acordo com o disposto nos arts. 47,
daLei n°5.540, de 28 de novembro de 1968, e 15 do Decreto n° 1.303 de 8
de novembro de 1994, de 8 de novembro de 1994, na redacdo dada pelo
Decreto n° 1.334, de 8 de dezembro de 1994, nos termos do art. 4° da
Medida Provisoria n°® 765, de 16 de dezembro de 1994, e conforme consta
do Processo n° 230000.005754/90-81, do Ministério da Educagdo e do
Desporto.

DECRETA

Art. 1° - Fica autorizado o funcionamento do Curso Superior de
Tecnologia em Viticultura e Enologia, a ser ministrado pela Escola
Agrotécnica Federal “Presidente Juscelino Kubitschek”, autarquia federal,
com sede na cidade de Bento Gongalves, Estado do Rio Grande do Sul.

Art. 2° - Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagéo.

Brasilia, 26 de dezembro de 1994; 173° da Independéncia e 106°
daReptblica.
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ITAMAR FRANCO
Murilio de Avellar Hingel

Em 16 de agosto de 2002, apés um projeto institucional elaborado na

ingtituicdo e encaminhado a SEMTEC-MEC a Escola Agrotécnica Federal “Presidente
Juscelino Kubitschek” é transformada em CENTRO FEDERAL DE EDUCACAO
TECNOLOGICA DE BENTO GONCALVES — RS, por Decreto Presidencial,
conforme publicacdo do Diério Oficial da Uni&o de 19/08/02.

Decreto de 16 de agosto de 2002.
Dispe sobre aimplantacdo do Centro Federal de Educacéo Tecnolégica de
Bento Gongalves, e da outras providéncias.

O PRESIDENTE DA REPUBLICA, no uso da atribui¢&o que |he confere o
art. 84, inciso IV, da Constituicéo, e tendo em vista o disposto na Lei n°
8.948, de 8 de dezembro de 1994.

DECRETA:

Art.1° - Fica implantado o Centro Federa de Educacdo Tecnoldgica de
Bento Gongalves, mediante transformagéo e mudanga de denominagdo da
autarquia Escola Agrotécnica Federal Presidente Juscelino Kubitschek.

Art. 2° - O regimento interno da referida Escola, aprovado pelo Decreto n°
2.548, de 15 de abril de 1998, fica mantido para o Centro Federal de
Educacdo Tecnolégica de Bento Gongalves, até sua revisdo, no prazo
maximo de cento e oitenta dias.

Art. 3° - O Centro Federal de Educacdo Tecnolégica de Bento Gongalves
tem o prazo de até dois anos para a sua adequagéo aos termos do projeto
institucional aprovado pelo Ministério da Educagéo.

Art. 4° - O Diretor-Geral da Escola Agrotécnica Federal Presidente Juscelino
Kubitschek fica mantido no cargo de Diretor-Geral do Centro Federal de
Educacdo Tecnol égica de Bento Gongalves.

Art. 5° - Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacéo.

Brasilia, 16 de agosto de 2002; 181° da |ndependéncia e 114° da Republica.

FERNANDO HENRIQUE CARDOSO
Paulo Renato Souza

Observa-se, através deste breve historico sobre a instituicdo formadora que a

mesma foi criada para o fim precipuo de promover o ensino da viticultura e enologia,

devido a grande demanda de recursos humanos especializados nas referidas areas, pois

até entdo, alguns profissionais vinham da Itdlia:

Em 1907 mais uma vez visando incentivar o cultivo da uva e a produgéo do
vinho, o governo trouxe os endlogos Lourenco Mdnaco e Horacio Mdnaco,
formados na Itdlia e que trabalhavam na regido de Mendoza, na Argentina,
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para realizarem a divulgacdo dos métodos mais modernos de cultivo e
vinificagdo. Com eles, teria inicio a vinificagdo “cientifica’ no pais.
(Economia Galicha, 2004)

A Escola Agrotécnica Federal, atual CEFET-BG, desde sua criacdo em 1959,
foi a Unica instituicdo a oferecer habilitacdo técnica na area da Viticultura e Enologia
No entanto, € importante salientar que além desta habilitaco oferece também “Técnico
em Agricultura’ desde 1975, a qual transforma-se em Técnico em Agropecuéria a partir
de 1985, além dos outros cursos, criados mais tarde, relacionados em unidade especifica
deste trabal ho.

2.2 ESTRUTURA ADMINISTRATIVA

Apresenta-se, neste segmento, a estrutura administrativa do Centro Federal de
Educacdo Tecnoldgica de Bento Gongalves (CEFET-BG), Unica instituicdo formadora
de profissionais nas éreas de viticultura e enologia no Brasil, a nivel de ensino técnico e
tecnol 6gico.

Salienta-se que a referida estrutura da organizagdo da gestdo permanece a
mesma, ainda quando Escola Agrotécnica, pois o organograma ndo foi até a presente
data (setembro de 2004) modificado ou remodelado para o CEFET-BG.

Segundo FARIA (1968, p.742), a estrutura é a base de um organismo, pois
podemos defini-la como “o conjunto de elementos suportes que formam o arcabouco
sobre 0 qual repousam as demais partes componentes de um organismo”.

Tecnicamente, uma estrutura € a forma de combinar as partes componentes, a
disposicdo ou a ordem em que sdo agrupados os elementos; configura um arranjo que
representa uma composicdo. Entdo € possivel criar diversos tipos de estruturas,
utilizando os mesmos elementos, apenas alterando segmentos e atribuicdes de formas
mais convenientes. A forma de alteragcéo e integracéo de setores e/ou coordenadorias
deve ser subordinada aos propositos da instituicdo, objetivando a facilitacdo do
desenvolvimento de suas atividades. Segundo PFIFFNER e SHERWOQOD citados por
FARIA (1968, p.360) esclarecem que “a estrutura formal de uma organizacdo



representa tdo aproximadamente quanto possivel a intencdo deliberada dos que a
congtituem para a realizacdo dos processos de acdo reciproca que terdo de verificar-se
entre os seus membros”.

Entende-se que a estrutura de uma instituicdo representa a integracéo das
unidades que operam nos processos de trabalho, se entrelagando, colaborando e
participando em todas as atividades, notadamente em um educandario onde o objetivo
primeiro é a qualidade na formagdo dos seus alunos.

A seguir, o organograma do CEFET-BG oferece a teia estrutural por onde

percorre as mais diferentes agbes em seu planegjamento e execucao:
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Figura 5: Organograma do CEFET-BG
Fonte: CEFET-BG (2003)

Em seqiuéncia apresentaremos, as competéncias da Direcdo Gerdl,
Departamentos, Coordenadorias e se¢es preconizadas na Portaria n° 965 de 01 de
setembro de 1998 e publicado no DOU de 3 de setembro de 1998 (Se¢éo 1, p. 9)
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Ao Diretor Geral (conforme art. 29 do Regulamento Interno do
Estabel ecimento) incumbe:

| — Plangjar, dirigir, organizar, coordenar, orientar, acompanhar e avaliar a
execucdo das atividades das unidades que integram a estrutura
organizacional da Institui¢do, ordenar despesas e exercer outras atribuicdes
de conformidade com alegislacéo vigente,

Il — Presidir o Conselho Diretor e o Conselho Técnico Profissional

O mesmo regulamento preconiza em Art. 30 as atribui¢des dos Diretores de
Departamentos (Departamento de Administracdo e Plangjamento e o Departamento de

Desenvolvimento Educacional), transcritos a seguir:

| — Plangjar, dirigir, acompanhar, supervisionar e avaliar a execugéo dos
planos, programas e projetos, propondo, com base na avaliagdo de
resultados, a adogéo de providéncias relativas a reformul agdo dos mesmos

Il — Desenvolver outras atividades atribuidas pelo Diretor-Geral.

Parégrafo Unico: Ao diretor da Administracio e Planejamento, além das
atribuicBes previstas neste artigo, incumbe assinar, em conjunto com o
ordenador de despesas, atos de execucdo orgamentéaria e financeira, naforma
dalegislacéo vigente.

O Art. 31 trés as atribuicdes do Chefe de Gabinete, Procurador Juridico,

Coordenadores-Gerais e demais dirigentes, conforme segue:

Art. 31 — Ao chefe de Gabinete do Diretor-Geral, ao Procurador Juridico,
aos Coordenadores-Gerais e demais dirigentes incumbe planejar, dirigir,
coordenar e orientar a execugdo das atividades das respectivas unidades e
exercer outras que lhes forem conferidas em suas areas de competéncia.

Fundamentando-se neste regulamento que prevalece para o Centro Federal de
Educacéo Tecnologica de Bento Gongalves — RS, elaboramos esta sintese enfatizando
as principais atribuicdes e responsabilidades, com a intencdo de conhecer melhor a
estrutura desta instituicdo, e assim podendo analisar com mais rigor e profundidade a
organizagao.

Pode-se observar que no contexto do regulamento existente encontram-se
devidamente especificadas as atribuicdes e responsabilidades de todas as coordenagoes,

secles, setores e unidades existentes na estrutura da institui gao.
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Devido a importancia da instituicdo em suas insercdes e integragdo com a
comunidade externa apresenta-se o regulamento do Conselho Diretor do CEFET-BG,
onde também se evidencia as atribuicbes do Conselho Técnico Profissiona (CTP)
integrado por representantes da comunidade interna e do setor produtivo regional.

O Conselho Diretor, 6rgéo deliberativo e consultivo € constituido por dez
membros titulares e respectivos suplentes, designados por portaria do Ministro de
Estado da Educagdo, e tem a seguinte composi Gao:

a) o Diretor-Geral da Escolaque o presidirg;

b)  dois representantes do corpo docente indicado por seus pares,

c) um membro do corpo técnico administrativo indicado por seus pares,

d) um representante do corpo discente escolhido por seus pares,

€) trés representantes das federagbes, sendo um da agricultura, um do
comércio e um daindustria, indicados pelas respectivas entidades,

f) um técnico, egresso da Escola, indicado por Associacdo representativa
legalmente constituida ou por Assembléia de ex-alunos,

g um representante da Secretaria de Educacdo Média e Tecnoldgica do
Ministério da Educacéo

Os membros do Conselho Diretor, tem mandato de quatro anos permitida uma
reconducdo para o periodo imediatamente subsequiente, sendo que na primeira
investidura, os membros de que tratam os itens “€’, “f” e “g’ sd0 designados com
mandato de dois anos.

Ao Conselho Diretor compete:

a) aprovar as diretrizes para atuacdo da escola e zelar pela execucéo de sua
politica educacional;

b) definir o processo de escolha dos nomes para o0 provimento do cargo de
Diretor-Geral da Escolg;

c) apreciar o plano gera de acéo e proposta orcamentaria anual e o orcamento
plurianual de investimento;

d) deliberar sobre contribuicbes e emolumentos a serem cobrados pela
Escolg;

€) apreciar as contas do exercicio financeiro, emitindo parecer conclusivo

sobre a propriedade e regularidade dos registros;
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f) aprovar acordos, convénios e contratos entre a Instituicdo e outras

entidades nacionais e internacionais, observadas a legislacéo em vigor.

As normas de funcionamento do Conselho Diretor sio estabelecidas em
regulamento proprio aprovado por Portaria do Secreté&rio de Educacdo Média e
Tecnol6gica do Ministério de Educacéo.

Ao Conselho Técnico Profissional compete subsidiar a Direcdo-Geral nos
assuntos concernentes a criagdo, atualizacdo, extincéo e organizacdo didética dos cursos
e programas de ensino, visando a permanente integragdo da escola com a comunidade e
0 setor produtivo.

O funcionamento do Conselho Técnico Profissional foi definido em
regulamento proprio e aprovado por Portaria do Secretério de Educacdo Média e
Tecnol6gica do Ministério da Educacéo.

Em 12 de novembro de 1998, o Secretario de Educacdo Média e Tecnoldgica,
através da Portaria n® 94 aprovou o Regulamento do Conselho Diretor (Boletim de
Servico do MEC n° 46, 20/11/98, pég, 29).

2.3 INFRA-ESTRUTURA FiSICA

O CENTRO FEDERAL DE EDUCACAO TECNOLOGICA DE BENTO
GONGCALVES, até 1984 estava estruturado em apenas 76.219,13m? (7,62ha) localizado
dentro da érea urbana da cidade de Bento Gongalves. No entanto, neste mesmo ano
adquiriu uma gleba rural de 767.420,00m?2 (76,74ha) a 17km de distancia da sede,
localizada no Distrito de Tuiuty. Salienta-se que a &rea urbana, localizada na cidade de
Bento Goncalves até 1999 pertencia ao patriménio do Ministério da Agricultura e
Abastecimento, fazendo parte de um todo maior onde funciona a EMBRAPA, Centro
Nacional de Pesquisa da uva e do vinho (CNPUv), apés tramites burocraticos previstos
em lei, o CEFET-BG adquiriu além da posse a propriedade do referido terreno.
Portanto, atualmente o CEFET-BG detém a posse e a propriedade de 843.639,13m?, ou
sgja 84,36ha, onde desenvolve suas atividades. Observa-se que na &rea maior, localizada
no Distrito de Tuiuty, aproveitase apenas 18ha onde se localizam as Unidades de
Producéo, sendo o restante preservado com florestas nativas, pois trata-se de terrenos

excessivamente ingremes e de dificil exploragéo.
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Tanto a &rea urbana como a area rural sdo dotadas de excelentes benfeitorias,
tanto no aspecto da qualidade da sua construgdo como no estado de conservagao.

Na area urbana encontram-se: prédios para atividades administrativas,
residéncias de estudantes, salas de aulas, biblioteca, saldo de atos, refeitorio coletivo,
cozinha industrial, oficinas para manutencédo de equipamentos, garagens para veiculos,
laboratorio de Enologia, Enoquimica, solos, microbiologia, biotecnologia, areas de
apoio pedagogico, érea para atendimento médico-odontoldgico, residéncia de
servidores, Centro de Tradigdes Galchas (CTG), centro de convivéncias, ginasio
poliesportivo com 1.800m?, quadra de areia para futebol com 420n?, casas de
vegetacdo, area com frutiferas (caqui e macd), Unidade Educativa de Producdo em
Olericultura com 4.400m2. Salas de informatica. Uma agroindustria com 835m2 com
unidades de processamento de carnes, processamento de frutas e hortalicas e
processamento de leite (laticineos), onde encontra-se sala-ambiente para aulas tedricas e
laboratérios especificos. Evidenciase na infra-estrutura fisica a vinicola (cantina de
vinificacéo) com 3.868,00m?2 construcéo disponivel aos alunos dos cursos Técnicos em
Enologia e Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia. A referida vinicola, além
de invegjavel projeto arquitetdnico, dispde de equipamentos de alta tecnologia como:
prensa pneumética, filtro & vacuo, estabilizador fisico-quimico, engarrafadora de ultima
geracdo, caves de envelhecimento, tanques de aco inox de vérias capacidades,
laboratério proprio, recepcdo automatizada da uva, equipamentos para microvinificagéo,
equipamentos para elaboracéo de espumantes (método tradicional champnoise), enoteca
com colecdo de vinhos de varias nacionalidades e sala de andlise sensorial onde os
estudantes praticam a técnica da degustacéo.

Observa-se que por suas caracteristicas peculiares o CEFET-BG, possui uma
estrutura diferenciada em relagdo a outras instituicdes, especialmente no que concerne
aos laboratorios especializados em Enologia, microvinificagdes, enoguimica,
microbiologia e biotecnologia, além da“ Cantina de Vinificagéo”.

Na granja da escola, distante 17km da sede, no distrito de Tuiuty, o CEFET-
BG mantém outras unidades pedagdgicas e de producdo como: aviérios para frango de
corte e gainhas de postura, codornas, galinha caipira, galinha da Angola, gansos e
marrecos, galinhas de diferentes ragas, estabulos para bovinos de leite, bovinos de corte
em confinamento e semi-confinamento, pocilgas e maternidade para suinos, capril para
caprinos, aprisco para ovelhas, coelharios, agudes com criacdo de peixes, abatedouro

para aves, suinos, ovinos e bovinos, abrigos para tratores e implementos agricolas,
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fébrica de ragoes, silos, estagdo meteorologica, pomares de magd, péssego, marmelo,
figos, bergamota. Areas para pequenos ensaios de culturas anuais como: trigo, aveia,
azevém, mandioca, triticale, ervilha, milho, fumo, batata-andina, batata-doce, cebola,
alho e outras. Vinhedos e banco de porta-enxertos. A érea de vinhedos, embora de
pequena extensdo (1,5ha) é diversificada e é utilizada para algumas aulas préticas dos
estudantes.

Denota-se que, sendo o CEFET-BG um educandario de exceléncia, tornou-se
um polo de atracdo regional e nacional, onde abriga em seu corpo discente alunos das
mais diversas regides do Rio Grande do Sul, do pais e do exterior. Portanto dispde de
uma infra-estrutura para acolher estes estudantes. Ao chegar a instituicdo o aluno
residente contar4 com servigos de lavanderia e aojamento, juntamente com os demais
(semi-residentes e externos) dispora de ginasio poliesportivo, centro de convivéncia,
cooperativa-escola, centro de tradicbes galchas (CTG), quadras para futebol de arela e
volel de praia, sala de musculagdo, salas de jogos, enfermaria, promovendo assim um
ambiente adequado para 0 desenvolvimento pleno de sua formacéo.

A &rea construida coberta atinge 28.320,00m? que asseguram e abrigam uma
sede fisica com equipamentos modernos garantindo a qualidade educacional e

possibilitando a sua expansado e redimensionamento do ensino nesta institui¢ao.

2.4 PERFIL DA INSTITUICAO

A escola publica com o perfil que observamos atualmente, seriada, organizada
em periodos com tempos pré-fixados, em locais geograficamente especificado, com o
conhecimento distribuido em disciplinas, 0 que costumamos denominar “matérias’ tem
suas origens na Europa, no século XVI. O sistema de ensino organizado em instancias
hierarquizadas de poder, legislagdo e bases administrativas especificas, regulamentos
gue fazem da escola uma institui¢do unificada tem pouco mais de um século.

No Brasil, um sistema nacional de ensino sb foi estruturado nas primeiras
décadas de 1900, em funcdo da industrializac&o e da conseqliente urbanizacdo do pais.
Nessa época, as dlites freqlientavam liceus, colégios, ginasios e até escolas publicas que
atendiam uma minoria. A concepcdo de escola publica ensgava um educandario cujo
principal objetivo era integrar os trabalhadores e seus filhos “massas’ no processo de

desenvolvimento.
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No Rio Grande do Sul ndo foi diferente. Todas as iniciativas para a instalagéo
do ensino publico foram timidas, localizadas e sem compromisso de continuidade. No
final do século XIX, com o advento da republica é que se verifica um expansdo da
escola, ampliando-se no decorrer do séc. XX, acompanhando a industridlizagdo e a
urbanizagdo, sempre buscando a constituir a “unidade nacional”. No entanto, nas
regides de colonizacdo alema e italiana, no final do séc. X1X, surgiram as “escolas da
comunidade”, um aspecto marcante para 0 sistema de ensino no Estado. Para esses
imigrantes, a lgreja e principalmente a escola foram instituicdes decisivas na garantia da
unidade dos grupos e a permanéncia e a sobrevivéncia dos seus valores socio-culturais.

A primeira escola publica criada no Rio Grande do Sul foi em 1776, no
entanto, mais de 100 anos depois poucos aunos fregiientavam as escolas. Em 1889, ano
da proclamagéo da republica, existiam 618 “aulas’ publicas (ensino primario), onde
estudavam 16.479 alunos para uma populagéo de 897.455 pessoas, conforme dados do
IBGE (1996).

As transformagdes que aconteceram na sociedade produziram historicamente a
escola, assim como a escola interfere, transforma e produz a sociedade. A escola foi
sendo organizada dentro de um contexto, para integrar um projeto de desenvolvimento.
Somente quando o setor produtivo brasileiro, passou a exigir um trabalhador mais
gualificado é que foram criados os Cursos Técnicos.

O CEFET-BG, criado em 1959 como Escola de Viticultura e Enologia, tinha
um objetivo especifico: formar profissionais para o setor vitivinicola da regido, que até
entéo buscava especialistas no exterior.

O professor da Faculdade da Serra Galcha, DIAS (2002, p. 106) dizz “A
influéncia de profissionais trazidos de paises com maior histéria vitivinicola (Itdlia e
Franca) trouxe ao setor um aprendizado constante...”

Atualmente este educandario tem seu perfil consolidado que se expressa em

sua missdo, crencas e valores, fundamentos éticos e politicos que apresentamos a seguir:

2.4.1 Principios da | nstituicao

Principios sdo balizamentos para 0 processo decisorio e para 0 comportamento
dainstituicao no cumprimento de sua MISSAO (PAGNONCELLI, 1992).
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Os principios ndo podem tornar-se apenas palavras bonitas, tem que ser
passadas a comunidade através de atitudes concretas gque gerem essencialmente
fidelidade e credibilidade entre as pessoas. A valorizagdo do individuo tem que fluir
naturalmente como preceito prioritério dentro da institui¢do. Outro aspecto fundamental
no cotidiano é a ética, indispensavel em qualquer relacionamento equilibrado que
respeita a individualidade de cada um.

O Centro Federa de Educacéo Tecnoldgica de Bento Gongalves, tem como
principios fundamentais (PROJETO POLITICO PEDAGOGICO, CEFET-BG, 2002):

- vaorizar o ser humano e o profissional;

- promover a honestidade, a ética e zelar pelo conceito e prestigio da
instituicao;

- tratar alunos e servidores com respeito, justica e hierarquia;

- promover uma educacdo libertadora que desperte a viséo dialética;

- educar com responsabilidade social

- incentivar a participacéo de todos

- estimular acriatividade e a competéncia

- buscar o constante aperfeicoamento educacional e tecnol égico.

2.4.2 Missdo da I nstituicdo

A missdo € um papel desempenhado pela ingtituicdo em seu negdcio. Segundo
Peter Ducker, somente uma definicdo clara da missdo torna-se a razéo de existir da
organizacd e torna possiveis, claros e redistas 0s objetivos da mesma
(PAGNONCELLI, 1992).

E sua finalidade precipua e permanente, que a identifica. Sendo assim, a
MissGo € a expressdo da razdo da existéncia da Ingtituicdo, num ambiente
indiscutivelmente em permanente e crescente mutacéo.

Para entendermos e identificar a efetiva importancia da definicdo da missdo, é
fundamental refletirmos sobre as seguintes perguntas facilitadoras:

- O que aEscoladeve fazer?

- Paraquem deve fazer?

- Paraqué deve fazer?

- Como deve fazer?
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- Onde deve fazer?

- Qual aresponsabilidade socia que deve ter?

S80 estas perguntas que nos levam a entender a necessidade de uma viséo de
totalidade por parte das pessoas que vivenciam uma instituicdo, especialmente um
educandario. A visdo reducionista e fragmentada oportuniza acBes desconexas que
diminuem significativamente a eficiéncia, a eficacia e especialmente a efetividade do
papel social a ser cumprido, que conseqlentemente causara verdadeiro impacto na

coletividade. Evidenciamos a seguir a missdo do CEFET-BG

O CENTRO FEDERAL DE EDUCACAO TECNOLOGICA DE BENTO
GONCALVES, através de seu paradigma educacional, tem como misséo
formar integralmente os seus educandos, oferecendo profissionais, ao mundo
ocupacional, capazes de associar 0 conhecimento da ciéncia e da técnica ao
crescimento do ser humano como pessoa e cidaddo consciente, contribuindo
com a transformacdo e o desenvolvimento da sociedade. Promover a
verticalizacdo do ensino profissional, o intercdmbio inter-institucional, a
pesquisa e a extensdo. (PROJETO POLITICO PEDAGOGICO, CEFET-BG,
2002)

Observa-se que em virtude de sua misséo, o CEFET-BG deve, prioritariamente
dedicar-se a formagdo integral de profissonais para o mundo do trabalho,
compreendendo esses profissionais como pessoas, como cidaddos, associando sua
formagdo com a producéo e o dominio de tecnologias (ciéncia e técnica), implicando-os
no desenvolvimento da sociedade, através da pesguisa, da intervencéo extensionista e
do intercAmbio com outras ingtitui¢des e a comunidade.

Neste sentido, séo diversificados e institucionalizados 0s novos servigos e as
novas atividades da instituicdo. A escola forma, prepara e adequa um conjunto de
pessoas para 0 desenvolvimento das comunidades e de suas atividades econdmico-
sociais e culturais. O centro produz conhecimentos e servicos que atendam as
necessidades produtivas e sociais, sem esquecer a reflexdo e a responsabilidade social,

ambiental e cultural.
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2.5 ANALISE DO AMBIENTE

O setor vitivinicola brasileiro tem uma importancia relativa no contexto da
economia nacional. Entretanto, para o Rio Grande do Sul, a vitivinicultura, localizada
principalmente na serra galicha, tem expressiva importancia socio-econdmica e cultural .

No Rio Grande do Sul, concentram-se dois tergos da producéo naciona de
uva, em 12800 unidades produtoras, 90% da producdo de vinhos e quase 100% do suco
de uva, ja que aguns estados como Santa Catarina e Mato Grosso, atualmente tem
produzido sucos para o comércio. (IBRAVIN, 2003)

S80 13.268 familias de agricultores que tem na viticultura sua principal fonte
de renda. Para a maioria, praticamente a Unica fonte de renda. Na serra galcha
concentram-se 80% dos viticultores, distribuidos nos 10 municipios maiores produtores.

Os 617 estabelecimentos vinicolas demandam 3.300 empregos diretos,
processam anuamente, 500 mil toneladas de uva: 400 mil toneladas destinadas a
producdo de vinho e 100 mil toneladas destinadas a sucos. Sao 350 milhdes de litros de
vinho e 60 milhdes de litros de mosto para sucos. (IBRAVIN, 2003)

O setor vinicola brasileiro atingiu, a partir dos esforcos realizados nas décadas
passadas, um estégio de evolugdo satisfatdrio em relagdo as necessidades recentes do
mercado nacional. Quantidade, qualidade e precos compativeis com a dimensdo do
mercado e com as exigéncias e poder de compra da grande maioria dos consumidores.

As grandes mudancas em curso na economia mundial apresentam, como uma
de suas vertentes principais, uma nova configuracdo do comércio internacional com
reducdo do protecionismo e formagdo de grandes blocos econdmicos.

A implementacdo, em curso do Mercado Comum do Sul (MERCOSUL), e da
nova politica industrial e de comércio exterior, estdo, desde j& impondo novas
condicdes de competicdo do mercado brasileiro, determinando novos padrdes de
produtividade e qualidade e, consequentemente, um desafio de gustamento aos
produtores e industriais.

O vinho foi colocado na lista dos produtos sensiveis nas negociacBes de
implementacdo do MERCOSUL, dada as vantagens comparativas a favor de outros
paises.

Apesar do setor ja colocar no mercado vinhos de Gtima qualidade possui no
seu conjunto vulnerabilidades; grande nimero de vinhedos baixo potencial enoldgico;

uma carga tributéria considerada elevada, comparada aos demais paises; deficiéncias no
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servico de controle e fiscalizagdo, especialmente nos vinhos comuns; baixo consumo
nacional “per capita’; aumento espetacular das importacbes de vinhos nos anos
recentes;, concorréncia desea dos derivados de uva, que preceituam uma fraude
localizada, com mesma taxacdo, inducdo do consumidor ao erro na identificagdo do
produto.

O Governo Federal, ciente das repercussoes que o processo de integracéo do
MERCOSUL provocara sobre a economia primaria galicha, criou a cAmara setorial do
vinho, para apoiar a cadeia produtiva, examinar 0s estrangulamentos e potencialidades,
discutir alternativas e encaminhar solucdes, tanto de ordem conjuntural como estrutural.

Desde a sua criagdo, a Camara Setorial vem pleiteando aces voltadas ao
controle da producdo da uva e do vinho a promoc¢do ingtitucional do vinho e a
implantacéo de projetos que aumentem a competitividade da uva e do vinho no Estado.
A Camara aponta para a hecessidade da existéncia de uma politica vitivinicola nacional
capaz de implementar um conjunto de agbes simultaneas e harmdnicas para as
necessidades do desenvolvimento de toda a cadeia produtiva.

O setor identificou a necessidade da criagdo de uma ingtituicdo autdnoma que
pudesse articular e executar eficientemente as agbes preconizadas pela politica
vitivinicola, resgatando uma proposta encaminhada pelo setor ainda em 1993, em
cumprimento ao Decreto n°34.634 de 22.01.93, que tinha por finalidade elaborar um
programa de desenvolvimento para o setor vitivinicola.

O Poder Executivo convencido da urgéncia na adocdo de uma politica
vitivinicola, elaborou e encaminhou o projeto de lei, que além de fixar os objetivos da
politica e regulamentar a producéo de uva, de vinho e de seus derivados, criou o Fundo
de Desenvolvimento da Vitivinicultura (FUNDOVITIS) e a respectiva fonte de
recursos, consubstanciada numa taxa a ser cobrada sobre o volume de uva
industrializada. Os recursos se destinardo a custear e financiar as agbes, projetos e
programas voltados para o desenvolvimento da vitivinicultura estadual .

Finalmente, criou a possibilidade de atribuir, a entidade sem fins lucrativos e
representativa do setor vitivinicola, as atividades de execucéo da politica vitivinicola
financiadas pelo FUNDOVITIS, exceto as de fiscalizacéo.

O conjunto de agdes preconizadas colocaram o setor, a médio prazo, em outro
patamar de competitividade, aumentando a renda e 0 emprego regional, garantindo o
progresso socio-econémico dos que dele dependem e preservando um importante

segmento produtivo do Rio Grande do Sul.
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A andlise do ambiente € um processo de identificagdo de oportunidades,
ameagas, forcas e fraguezas que afetam a instituicdo no cumprimento de sua Missdo
(PAGNONCELLI, 1992).

Oportunidades s&o situacoes externas, atuais ou futuras, que se adequadamente
aproveitadas e reconhecidas podem influenciar positivamente.

Hoje, por exemplo, o desemprego € um dos grandes males do século XXI. Ha
razdes de sobra para 0 temor que esse se constitua o grande flagelo de nossos dias e por
isso a andlise do fendbmeno tem que ser feita com acuidade. Diz-se que 0 desemprego €
o pior dos males sociais porque retira a possibilidade de sobrevivéncia do individuo e de
seus familiares. Para minimizar este efeito é necessario criar o antidoto, o qual entendo
ser a empregabilidade. Mas esta numa visdo clara e objetiva é o conjunto de
conhecimentos, habilidades, comportamentos e relagbes que diferenciam um
profissional e o tornam necessario N&o apenas para uma mas para qualquer organizacao.
Em sintese, capacidade para tornar-se empregavel, manter-se competitivo em varias
tarefas e funcles, preparar-se para vérias carreiras e diferentes trabahos; ter espirito
criativo e empreendedor, ndo apenas no sentido de “montar um negoécio proprio”, mas
em empreender-se asi préprio, na economia e na sociedade em transformacao.

Ameagas sdo SituagOes externas, atuais ou futuras que, se ndo eliminadas,
minimizadas, evitadas ou impedidas, podem afetar a instituicdo negativamente.

No ambiente interno € necess&rio convergir forcas que sdo caracteristicas da
ingtituicdo, tangiveis ou ndo, que podem ser potencidizadas para otimizar o
desempenho da escola na suareal efetividade.

Numa Administracdo Gerencial tem que se conhecer as fraquezas internas da
ingtituicdo, envidando esforcos para minimizé-las, diminuindo com isto sua influéncia
negativa sobre seu desempenho.

No pensamento de ZUN TSU, em seu livro “A Arte da Guerra” estes conceitos

podem ser sintetizados assim:

Se conhecermos o inimigo (ambiente externo) e a nés mesmos (ambiente
interno), ndo precisamos temer o resultado de uma centena de combates. Se
nos conhecermos, mas ndo ao inimigo, para cada vitéria sofreremos uma
derrota. Se ndo nos conhecermos, hem ao inimigo, sucumbiremos em todas
as batalhas.

56



2.5.1 Ambiente Externo
a) Oportunidades

Constata-se que as principais oportunidades existentes no ambiente externo

- Competitividade promovida pelo MERCOSUL;

- Demanda crescente por novos conhecimentos e tecnologias,

- Disponibilidade de programas financiadores para projetos agropecuarios,
vitivinicolas e agroindustriais;

- Potencialidade de crescimento econdmico na regido de geo-abrangéncia do
CEFET-BG,;

- Interiorizagdo do desenvolvimento;

- Mudangas de paradigmas na educacéo tecnol 6gica;

- Demanda por qualificacdo permanente;

- Demanda por cursos técnicos em diversas aress;

- Digponibilidade para parcerias e intercambios com outras instituicoes,
entidades e empresas nacionais e internacionais;

- Necessidade de verticalizago do ensino profissional;

- Evolucdo cientifica e tecnol 6gica do setor produtivo;

- Diversificacgo dos setores produtivos na regido;

- A massificacéo do ensino fundamental.

b) Ameacas

E necessario ressaltar que no ambiente externo existem também ameagas que,
relativamente se contrapde as oportunidades, as quais relacionamos.

- Concorréncias de organizacgOes privadas,

- Excessiva valorizacdo de cursos superiores (graduacdo, pds-graduacéo);

- Excessiva burocratizagao do setor publico;

- Morosidade de novas diretrizes para a educacéo tecnol 6gica;

- Desinformacdo da sociedade quanto a importancia do ensino
profissionalizante;

- Exodorurd;

- Veocidade de mudancgas na sociedade;

- Escassez de recursos humanos qualificados para o exercicio da docéncia;

- Falta de comprometimento com a Educagéo;

57



Insuficiéncia de recursos para investimentos em tecnol ogia educacional;
Excessiva burocracia para implantagcéo de novos cursos;

M#é qualidade do ensino fundamental;

Desemprego de origem estrutural e conjuntural;

Falta de investimento em programas geradores de emprego;

Regido em processo de urbanizacéo.

2.5.2 Ambiente Interno

a) Oportunidades

Igualmente no ambiente interno, denota-se oportunidades que originariamente

integram o contexto institucional:

b) Ameacas

Localizacdo geogréfica do CEFET-BG;

Boa imagem no cenério regional, naciona e internacional;

Capacidade de interacdo com a comunidade, inclusive com o setor privado;
Areafisica disponivel para aimpliacao;

Area fisica construida de boa qualidade;

Bom nimero de pessoas de apoio (Técnicos Administrativos);
Informatizagdo das coordenadorias, departamentos e servigos de apoio;
Existéncia de uma cultura para a autonomia;

Cultura da valorizag&o do trabal ho;

Capacidade de operacionalizagéo de recursos humanos,

Consciéncia na Educacéo Ambiental.

As ameagas experimentadas sdo caracteristicas que sinalizam a realidade de

gualquer instituicdo publica do pais, as quais el encamos abaiXo:

Legislagdo complexa;
Defasagem salarial dos servidores;
Manutencao e renovagao do quadro docente.
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2.6 CURSOS OFERECIDOS E PROFISSIONAIS FORMADOS PELO CEFET-BG

A Escola de Viticultura e Enologia, foi criada em 1959 com a finalidade
precipua de formar técnicos em viticultura e enologia, e formou a primeira turma em
1962, composta por 13 profissionais. A partir de 1975 criou o curso de Técnico em
Agricultura para atender outras demandas diagndsticas no contexto socio-econdmico
diferente do setor da uva e do vinho, formando os primeiros estudantes em 1977. Até
1984 a escola detinha dois cursos profissionalizantes. Técnico em Enologia e Técnico
em Agricultura. No entanto, j& em 1985, por forca da legisacdo vigente, introduz o
Curso técnico em Agropecudria, conseqlentemente em 1987 e 1988, forma
profissionais em trés habilitaches diferentes: Enologia, Agropecuéria e Agricultura,
sendo este Ultimo extinto em 1986, quando forma sua ultima turma com 66 formandos
em Agricultura (Técnico Agricola).

Em 1995 criou-se o Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia,
cuja primeira turma concluiu o curso em 1997 e ingressaram no mercado de trabalho no
ano seguinte.

Em 1997, com o advento da nova Lei de Diretrizes e Bases — LDB (Le
9.394/96) e a Reforma da Educagcdo Profissional (Dec. 2208/97), iniciase a
diversificacdo de cursos como por exemplo: a criagdo do Curso Técnico em
Processamento de Dados, para atender o setor de servigos em ascensdo na regido e a
partir de 2001 é criado o Curso Técnico em Agroindistria. A seguir apresenta-se o
quadro que sintetiza os profissionais formados pela instituicdo ao longo de sua histéria,

destacando-se os cursos e o total de alunos formados em cada um deles, a cada periodo.
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Tabela 6 — Alunos Formados pelo CEFET-BG, entre os anos de 1962 a 2004

CURSOS CURSO CURSOS TECNICOS TOTAL
TECNOLOGICO CONCOMITANTE SEQUENCIAL
ANOS VIT E ENO VITI AGRIC AGRO| AGRI Z00 ENO INFO SUBT AGRO | AGRI Z00 ENO AGROIN VIT | INFO SUBT
|

1962 13 13 0 13
1963 20 20 0 20
1964 8 8 0 8
1965 25 25 0 25
1966 15 15 0 15
1967 13 13 0 13
1968 12 12 0 12
1969 11 11 0 11
1970 16 16 0 16
1971 30 30 0 30
1972 22 22 0 22
1973 18 18 0 18
1974 13 13 0 13
1975 23 23 0 23
1976 19 19 0 19
1977 34 29 63 0 63
1978 18 15 3 0 3
1979 29 18 a7 0 a7
1980 22 26 48 0 28
1981 a7 16 63 0 63
1982 47 25 78 0 78
1983 63 19 82 0 82
1984 74 20 94 0 94
1985 46 49 65 0 65
1986 66 24 %0 0 )




1987 50| 5 28 83 0 83
1988 57| 2 18 77 0 77
1989 77 34 111 0 111
1990 49 36 85 0 85
1991 35 17 52 0 52
1992 42 30 72 0 72
1993 56 35 91 0 91
1994 50 36 86 0 86
1995 30 18 48 0 48
1996 42 23 65 0 65
1997 19 33 23 56 0 75
1998 17 51 28 79 0 96
1999 16 52 21 | 21 | 94 6 0 110
2000 15 53 20 | 20 | 93 22 | 6 114
2001 11 50 29 | 23 1102 | 19 15 22 | 56 169
2002 11 42 22 64 32 11 22 | 65 140
2003 16 1|13 ] 18 | 18 50 25 | 13 8 191 22 | 87 153
2004 16 18 | 19 | 18 55 15 23 | 60 131
TOTAL |121 66 | 192 | 770| 484 | 37 | 665 | 64 |2278| 19 | 40 | 13 | 69 19 | 19] 95 | 274 2.673

Fonte: CIEC/CEFET-BG - 2004
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Também para completar e elucidar a abordagem neste segmento da dissertacéo
apresenta-se a seguir os cursos desenvolvidos a partir da reforma de ensino (2001-ano
de implantacéo)

Cursos:

Curso Médio

- Curso Técnico em Enologia

- Curso Técnico em Agropecudria

- Curso Técnico em Processamento de Dados

- Curso Técnico em Informética (Pés-Médio)

- Curso Técnico em Agropecuaria (Pés-Médio) com habilitacdo em:
Agricultura, Zootecnia e Agroindustria.

- Curso Técnico em Enologia (Pés-Médio)

Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia
- Curso Técnico Méster em Gastronomia (Pés-Médio)
- Curso Técnico em Agropecuaia com Habilitacdo em: Viticultura

(Convénio com a prefeitura de Pinheiro Machado (Zona Sul do RS).

A seguir apresenta-se a caracterizagdo dos cursos nas éreas de viticultura e

enologia, conforme legislacdo vigente, oferecidos pelo CEFET-BG:

Curso Técnico em Enologia
Nome: Técnico em Enologia
Carga Horéria: 2298
Nivel de Ensino: 2° Grau
Tipo de Curso: Técnico
Nome Tabelado do Curso: Enologia
Forma de Ingresso: por Processo de Selecéo
Obrigatoriedade de Estagio: Sim
NuUmero de Horas: 360
Forma de realizacéo do Estagio: Posterior ao ltimo periodo do Curso
NuUmero de Periodos: 3
Periodicidade: Anual
Tipo(s) de Certificado(s): Técnico de Nivel Médio

Regime(s) de Funcionamento: Tarde
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Curso Pés-Médio em Enologia
Nome: Técnico em Enologia (Pés-Médio)
CargaHoraria: 1710
Nivel de Ensino: 2° Grau
Tipo de Curso: Pos-secundério
Nome Tabelado do Curso: Enologia
Forma de Ingresso: por Processo de Selecéo
Obrigatoriedade de Estagio: Sim
NuUmero de Horas: 360
Forma de Realizagcdo do Estégio: Posterior ao ultimo periodo do Curso
NUmero de Periodos: 3
Periodicidade: Semestral
Tipo(s) de Certificado(s): Técnico de Nivel Médio

Regime(s) de Funcionamento: Manhé e Tarde

Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia
Nome: Curso Superior Tecndlogo em Viticultura e Enologia
Carga Horaria: 2850
Nivel de Ensino: 3° Grau
Tipo de Curso: Tecnologo
Nome Tabelado do Curso: Tecnologia em Viticultura e Enologia
Forma de Ingresso: por Processo de Selecéo
Obrigatoriedade de Estagio: Sim
NuUmero de Horas: 600
Forma de Realizagdo do Estégio: Posterior ao ultimo periodo do Curso
NUmero de Periodos: 6
Periodicidade: Semestral
Tipo(s) de Certificado(s): Tecndlogo
Regime(s) de Funcionamento: Vespertino — Noturno

O CEFET tem convénio com a Universdade da Regido de Joinville,
oferecendo as seguintes pos-graduactes, a nivel de especializacdo (“lato sensu”)
- Gestdo em Vitivinicultura;

- Desenvolvimento Urbano e Gestdo Ambiental;
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- Supervisdo Pedagogica e Administragdo Escolar;

- Educagdo Infantil;
- Outros

Também os cursos basicos para clientes com escol aridades diferenciadas:

Tabela 7 — Cursos Basicos par a clientes com escolaridades diferenciadas

Nome do Cur so

Beneficiarios

- Curso para Fiscal da Uva e do Vinho do
Fonte: Plangjamento Pedagdgico. CEFET-BG, 2000.

- Curso de Degustacdo de Vinhos
- Curso de Inseminacéo Artificial

- Curso de Mangjo Adegquado na Suino-
Cultura

- Curso de mango adequado de frango
de corte

- Curso de mangjo adequado de Aves de
Postura

- Curso de Operacionaizagdo
Méquinas e Implementos Agricolas.

- Curso de Apicultura

- Curso de Tratamentos Fitossanitarios
- Curso de Poda e Enxertia

- Curso de Poda e Enxertia

- Cursos de Topografia

- Cursos de Demarcagéo e Construcéo de
Terragos

- Curso de Comercializacéo de Vinhos

- Curso de Laticinios e Derivados do
Lete

- Curso de Embutidos e Defumados

- Curso para curtimento do couro

- Cursos de Queijos

- Curso para capacitacdo de Recursos
Humanos de Escolas da Rede Estadua e
Municipal.

- Curso de gerenciamento da Qualidade
Total

- Curso de Cooperativismo

de

- Curso de Extensdo Rural

- Curso de Topografia

- Curso de economia, Sociologia e
Administracdo Rural

- Curso de Educagdo Ambiental

- Fiscais do setor vitivinicola do Ministério

Jo turismo
- Profissionais do ramo de hotdlaria.
- Criadores de gado leiteiro da Bacia
Leiteirade Carlos Barbosa
- Suinocultores daregido

- Para Avicultores da Regido
- Para Avicultores da Regido
- ParaAgricultores da Regido

- Paraapicultores daregido

- Paraviticultores daregido

- Paraviticultores daregido

- Parafruticultores daregido

- Topografos de prefeituras daregido
- Técnicos em Agropecuéria

- ParaTécnicos em Enologia

- Criadores de gado leiteiro

- Produtores de suinos

- Cunicultores da Regido

- Criadores de gado leiteiro daregido

- Professores de 1° grau da rede municipal
e estadual de ensino

- Paraempresérios daregido

- Técnicos em agropecuéria, técnicos em
enologia e outra clientela com formagéo de
2°grau

- Técnico em Agropecuaria e Técnico em
Enologia

- Técnicos em Agropecuéria

- Para egressos de cursos de Técnico do
setor primario

- Paraegressos do 2° grau




2.7 RELACOES E INTERCAMBIOS INTERNACIONAIS

O CEFET-BG a0 longo de sua historia primou pela busca de intercambios com
ingtituicdes de outros paises, em especia, com a Franca, Itadia, Alemanha, Portugal,
Argentina e Uruguai, para possibilitar estagios de seus estudantes no exterior, bem
como cursos de qualificacao e aperfeicoamento para seus professores.

Intercdmbios e convénios se intensificaram e se concretizaram principa mente
nestes Ultimos cinco anos, quando varios alunos, egressos e docentes tiveram a
oportunidade de estagiar em institui¢des estrangeiras, assim como, em contrapartida, o
CEFET recebeu varios estagiarios da Franca e Italianos, especialmente.

Para uma ingtituicdo como o CEFET-BG, é fundamental a cooperacdo
internaciona para que seus integrantes vivenciem outras realidades e observem outras
aternativas e maneiras de promocao do desenvolvimento.

“Se bem é verdade que em muitos aspectos necessitamos da experiéncia dos
paises desenvolvidos, ndo € menos certo que nossos paises tem acumulado um acervo
muito grande de experiéncias e vivéncias, que ndo € possivel guardar em forma egoista
nas nossas ingtituicdes’. Estas palavras foram pronunciadas pelo Sr. ARIVALDO
SILVEIRA FONTES, em reunido sobre cooperacdo técnica internaciona, em 17 de
setembro de 1984, em seu pronunciamento de abertura da referida reunido (SENAI-
CINTEFOR/OIT-1984) realizada em Brasilia-DF.

No momento em que estudantes, docentes visitam ou estagiam em instituicoes
de outros paises, eles retornam, sem davida, enriquecidos com novas observagoes,
novas experiéncias e novos horizontes que se refletem positivamente na sua formacéo
profissional e nos programas e acfes da propria instituicao.

Todos sabem que o pior subdesenvolvimento € aquele provocado pela falta de
conhecimento, especialmente na érea tecnoldgica, 0 que conseglentemente torna setores
produtivos exportadores de matéria-prima, e excelentes importadores de bens
manufaturados.

Nestes Ultimos anos, com a competitividade exacerbada em todo o mundo nos
produtos vinicolas, se destaca a real importancia do papel da qualidade da formacéo
profissional nesta regido. Os estudantes e futuros profissionais das areas da enologia e
viticultura tem que preparar-se para ter competéncia em seu trabalho produtivo e
também ser capaz de contribuir para o desenvolvimento tecnolégico do seu “nicho
laboria”.
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As instituicdes de formacéo profissional diante da diversidade de situactes em

que continuamente se encontram, necessitam se compl ementar uma com as outras.

Las instituciones de formacion professional puedem asociar-se, para avanjar
juntas, en la busqueda de soluciones que dem satisfaccién a sus necessidades
comunes’ (ALEXIM, 1984, p.27)

KALIL (1984), nos ensina que

O SENAI firma convénios de cooperagdo técnica com paises e instituicdes
estrangeiras desde o inicio de sua criagdo. Em 1984 tinha 55 convénios
firmados com instituicdes de todos os paises da América Latina e na Africa
com todos os paises de Lingua Portuguesa, além da Nigéria e a llha da
Madeira.

No predmbulo da constituicdo da OIT (1999) contém a primeira mencdo a
formagdo profissional, quando afirma que “a organizagdo do ensino profissional e
técnico é uma das contribuicdes para estabelecer a paz permanente baseada na justica
social. Este mandato segue vigente até a atualidade” (SENAI, 1984, p.103)

Apresentamos, em sequéncia, convénios com ingtituicbes estrangeiras
mantidos pelo CEFET-BG.

Na Franca:

- Lycée Viticole de Beaune — Borgogne

- Lycée Agricole de Blanquefort — Aquitaine (Bordeaux)

- Ecole Nationae de Formation Agronomique (ENFA) — Toulouse

- Association Universitaire Internationale du Vin et dés Produits de La
Vigne (AUIV) — PARIS.

O CEFET-BG mantém acordo de cooperacdo técnica e interéncio de
estudantes com as instituicbes citadas anteriormente. A AUIV é uma associacdo que
congrega as instituicdes que ensinam ou profissionalizam pessoas na &ea da
vitivinicultura no mundo. O CEFET-BG desde 1999 € membro ativo desta organizacéo,
cujas institui cOes apresentamos a seguir:
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MEMBRES ACTIFS AUl
Mars 1999

Legenda:

U — Université

| — Ingtitut National d’ Enseignement Supérieur

G — Grande Ecole

E — Etablissement Privé d’ Enseignement Supérieur

(E) Université du Vin de Suze la Rousse (France)
(U) Université des Sciences Sociales de Grenoble 1l (France)
(U) Université de Paris X (France)
(G) Ecole Nationale Superieure Agronomique de Montpellier (France)
(U) Université Catholique Portugaise (E.S.B Porto) (Portugal)
(U) Universidad Politecnica de Vaencia (Espagne)
(U) Universidad Publica de Navarra (Espagne)
() T.E.l. D’ Athenes (Grece)
. (E) Université des FEaux-devie e Boissons  Spiritueuses
Segonzac/universite de Poitiers (France)
10. (U) University of California/Davis (USA)
11. (U) Universidad de Cadiz (Espagne)
12. (U) Universidad Juan A. Maza, Mendoza (Argentine)
13. (V) Universidad de Barcelona, Barcelona (Espagne)
14. (U) Universita Degli Studi di Bologna (Italie)
15. (1) Institut Supérieur d’ Agronomie, Simperopol (Crimée)
16. (U) Université de Budapest, Ingtitut de Kecskemét (Hongrie)
17. (V) Institut Supérieur d Industrie Alimentaire Plovdiv (Bulgarie)
18. (E) Institut Universitaire Kurt Bosch, Soin (Suisse)
19. (E) Shangai Insittute of Foreign Trade (Chine)
20. (U) Universidad catolica de San Juan (Argentine)
21. (U) University of South Australia, Adelaide (Autralie)
22. (U) Université d Agriculture de Georgei, Thilissi (Géorgie)
23. (E) Ecole Hoteliére de Lausanne (Suisse)
24. (1) Escola Agrotecnica Federa Presidente Juscelino Kubitcheck (Bresil) —
Atual CEFET-BG “Presidente Juscelino Kubitschek”

WoNok~wWNE

Fonte: AUIV - 1999

Naltdia
- CantinaMontellianae dei Colli Asolani S.c.r.t. — Montebelluna

No Uruguai
- Establecimientos Vitivinicolas Dante Irurtia /A — Cerro Carmelo

Na Argentina
- Seagran de Argentina S/A — Mendoza
- Faculdade Frutihorticola e enol 6gica dom Bosco — Mendoza

NaAlemanha
- Associacdo de Fomento a Estégios de Brasileiros no Exterior —- AFEBRAE
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A sede desta entidade situa-se em Nova Petrépolis — RS. O convénio visa
oportunizar aos ex-alunos do CEFET-BG realizacdo de cursos de especializagdo em
propriedades rurais da Alemanha

Na Guatemaa
- Centro Universitario da Guatemala

O CEFET-BG mantém convénios com inumeras ingtituicdes publicas e
privadas no Brasil facilitando ao estudante a realizagcdo de estagios de conclusdo de
curso e mesmo ingresso no mundo do trabalho. Observa-se que esta integracéo,
devidamente organizada pela escola, oportuniza ao egresso o conhecimento dos postos
de trabalho disponiveis nos mais diferentes segmentos produtivos.

Dentro desta realidade, denota-se que a instituicdo formadora insere-se como
segmento fundamental, num contexto em permanente evolucdo. Constata-se que a
verticalizagdo do ensino, partindo-se dos cursos técnicos nas areas de viticultura e
enologia, tornou-se decisdo imprescindivel para atender a demanda setoria, 0 que se
contempla com a criagdo do Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia, o

gue evidencia-se no préximo segmento.
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C
homem age como um todo em que méaos e

mente se unem para um trabalho so: a promocgéo
do homem como um todo e a promogéo de todos
os homens (PAULO VI).

3 CURSO SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM VITICULTURA E ENOLOGIA

3.1 FUNDAMENTOS TEORICOS

E no ensino tecnolégico que o homo-faber (trabalhos manuais) e o homo-
sapiens (intelecto) se encontram, se completam e se entendem.

A unido entre o homem inteligente e 0 homem operario, entre o trabalho da
mente e 0 das Maos, entre a razéo e as forgas fisicas, faz-se hoje objeto de uma reflex@o
antropol 0gica necessaria.

O dominio da tecnologia avancada poderd proporcionar atualmente, a
independéncia verdadeira das nagBes. Sem tecnologia prépria os paises pobres
continuardo dependentes. A tecnologia € hoje a ponte para a independéncia econémica
de todos os paises em desenvolvimento.

Produzindo tecnologia prépria e formando gradativamente em seu pais seus
proprios profissionais as nagBes subdesenvolvidas iréo adquirir sua independéncia
econdmica sem a qual néo se atinge o desenvolvimento integral, pois hoje tecnologia e
educacdo tornaram-se inseparaveis. HA uma educacdo para a tecnologia e com a
tecnologia.

Uma verdadeira mudanca se faz necessé&ria na propria concepgdo de escola, se
guisermos que ela integre-se no processo evolutivo da pos-modernidade, situando-se a
solucéo para tal impasse na transformagéo das escolas em “ Centros de Referéncia’ com
a finalidade de dinamizar, otimizar e ampliar a utilizacdo da escola, cuja dinamizacéo
devera resultar em uma oferta de cursos, servicos e assessorias a comunidade e ao setor

produtivo.
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O centro de referéncia mencionado procurara atender todos os setores
econdmicos, primario, secundario e terciario, mantendo contudo maior énfase e foco nas
necessidades peculiares da regido onde esté inserida

Além da educacdo tecnoldgica profissional a nivel de 3° graus, de curta e
longa duracdo, serdo desenvolvidos programas de qualificagdo e requalificacdo em
bases continuas e modulares, proporcionando extensdo cultural, tecnol égica, assessorias
para produtores rurais, empresas e outros servicos de orientagdo, intermediacéo e
encaminhamento ao mercado de trabal ho.

Os Cursos de Tecnologia, por sua caracteristica de curta duracdo e
especificidade, tornam possivel a colocagcdo no mundo do trabalho, de um profissional
apto a enfrentar a realidade dos setores produtivos do Pais com menor dispéndio de
recursos publicos, e principalmente, com um conhecimento tecnoldgico mais especifico,
tornando-se um elemento indispensavel na estrutura produtiva do pais.

Em todas as areas, principamente na indUstria, observa-se um descomunal
desperdicio de recursos ao subutilizarmos profissionais de formacdo tradicional em
tarefas que podem ser perfeitamente desenvolvidas por profissionais com formacéo de
curta duraco.

O profissional é concomitantemente técnico, gerente e condutor dos processos
produtivos, e a implantacdo dos cursos de formacao de tecndlogos, implica num novo
status profissional. O técnico de nivel superior, formado nesses cursos, tem seu lugar no
contexto das profissdes e, consegiientemente, deve desfrutar da devida posicdo na
sociedade e no campo de trabalho, pois é importante que os tais diplomados sejam
aceitos no mercado de trabalho e que se contemple, através de politicas especificas, esta
demanda.

Falar em curso de curta duragdo ndo € empregar expressao inadequada e sO
tem sentido como forma de acentuar a diferenca relativamente aos cursos universitarios
tradicionais de duragdo mais longa, na verdade, os cursos de formacdo de tecndlogos
tem duracBo necess&ria para proporcionar a boa formacdo profissional, quando
oportunizam uma formagao prética e técnica enquanto, de modo geral, 0 ensino superior
tradicional esta voltado mais para a formagéo cientifica abrangente.

A implantacdo e ampliacdo gradativa dos cursos de tecnologia é um
instrumento precioso para adequar o ensino superior brasileiro ao contexto da realidade

socio-econdmicado Pais.
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De fato, néo se trata apenas de implantar cursos novos, mas de criar uma nova
sistematica de acdo, fundamentada nas necessidades da comunidade.

Ja em 1965, SOUZA RICARDO em parecer n° 25/26 do Conselho Federal de
Educacdo (CFE) dizia “Acho que se deve quebrar esse “engenheirismo” e enveredar
corgosamente e eficientemente para 0 ensno do “fazer”. Chega de gente para
supervisionar, olhar de longe, ensinar como se faz. Precisamos de gente que faca, que
construa, que realize’. Portanto, € este 0 caminho ainda virgem e disponivel para os
CUrsoS superiores.

Dado o carédter intensivo e termina do curso, o contelido programético do
curriculo é selecionado de tal forma que, sem prejuizo da natureza cientifica do ensino a
ser ministrado, o aluno € preparado diretamente para a execugdo. O aluno ndo pode ser
simples ouvinte, mesmo nas areas das ciéncias e nas criagdes tecnol ogicas.

Parece que o aluno do Curso de Tecnologia sga simplesmente convidado a
freqUentar aulas ministradas segundo os termos universitarios comuns, reunindo, por
maneira, os créditos necessarios para o recebimento de um diploma.

O Tecndlogo é um profissional com caracteristicas proprias. O Tecndlogo ndo
€ um profissional de nivel superior menos bem formado ou formado mais rapidamente.
O Tecndlogo tem figura propria e essa figura h4 de emergir como decorréncia da

formacdo propria que ele recebe.

3.2 HISTORICO E JUSTIFICATIVA

Neste segmento apresenta-se 0 Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e
Enologia, desenvolvido pelo CEFET-BG, o unico existente no Brasil.

O referido curso foi congtituido em 1994, com amparo no Decreto 98.979, de
21 de fevereiro de 1990, que autorizou a Escola Agrotécnica Federal “Presidente
Juscelino Kubitschek” (EAF‘PJK”) a organizar e manter cursos de nivel superior de
ensino, na area agrotécnica. Em 26 de dezembro de 1994, através de Decreto, o
Presidente da Republica, Itamar Franco autoriza o funcionamento do Curso Superior de
Tecnologia em Viticultura e Enologia a ser ministrado pela EAF "PJK”. Apresenta-se a

seguir a integra dos decretos mencionados.
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DECRETO N°98.979, DE 21 DE FEVEREIRO DE 1990.

Autoriza a Escola Agrotécnica Federal “Presidente Juscelino
Kubitscheck” de Bento Gongalves-RS, a organizar e manter cursos de nivel
superior de ensino, na area agrotécnica.

O Presidente da Republica, no uso das atribui¢des que Ihe confere o
art. 84, inciso 1V e VI, da Constituicéo, e tendo em vista o que consta do
Processo n° 23000.022820/89-17, do Ministério da Educacéo,

DECRETA:

Art. 1° - Fica a Escola Agrotécnica Federal “Presidente Juscelino
Kubitscheck” de Bento Gongalves — Rio Grande do Sul, criada pela Lei n°
3.646, de 22 de outubro de 1959, autorizada a organizar e manter cursos de
nivel superior, na area agrotécnica, observado o disposto no Decreto-lei n°
547, de 18 de abril de 1969.

Parégrafo Unico — A autorizagdio para funcionamento de cada curso
obedecera ao disposto nalegislacdo e demais normas vigentes.

Art. 2° - Este Decreto entraem vigor na data de sua publicagéo.
Art. 3° - Revogam-se as disposi¢des em contrério.

Brasilia, 21 de fevereiro de 1990; 169° da Independéncia e 102° da
Republica

JOSE SARNEY
Carlos Sant’ Anna

DECRETO DE 26 DE DEZEMBRO DE 1994

Autoriza o funcionamento do Curso Superior de Tecnologia em
Viticultura e Enologia da Escola Agrotécnica Federal “Presidente Juscelino
Kubitschek”, com sede na cidade de Bento Gongalves, Estado do Rio Grande
do Sul.

O Presidente da Republica, no uso da atribuicdo que Ihe confere o art.
84, inciso |V, da Constituicda, de acordo com o disposto nos arts. 47, da Lei
n° 5.540, de 28 de novembro de 1968, e 15 do Decreto n° 1.303, de 8 de
novembro de 1994, na redacdo dada pelo Decreto n° 1.334, de 8 de dezembro
de 1994, nos termos do art. 4° da Medida Provisoria n° 765, de 16 de
dezembro de 1994, e conforme consta do Processo n°® 23000.005754/90-81,
do Ministério da Educacdo e do Desporto.

DECRETA:

Art. 1°. Fica autorizado o funcionamento do Curso Superior de Tecnologia
em Viticultura e Enologia a ser ministrado pela Escola Agrotécnica Federal
“Presidente Juscelino Kubitschek”, autarquia federal, com sede na cidade de
Bento Gongalves, Estado do Rio Grande do Sul.

Art. 2°. Este Decreto entraem vigor na data de sua publicacéo.

Brasilia, 26 de dezembro de 1994; 173° da Independéncia e 106° da
Republica.

ITAMAR FRANCO
Murilio de Avelar Hingel
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Apoés criteriosa avaliacdo das condicbes da ingtituicdo para promover o

funcionamento do curso por uma comissdo de especialistas designada para tal fim, o

MEC aprova o parecer conclusivo e emite em despacho de 21 de dezembro de 1994, o

seguinte:

Nos termos do art. 4° da Medida Provisoria n° 765, de 16 de dezembro de
1994, o Ministro de Estado da Educacéo e do Desporto APROVA o Parecer
da Comissdo de Especialistas de Ensino em Ciéncias Agrérias, da Secretaria
de Educacdo Superior deste Ministério, favoravel a autorizagdo para
funcionamento do Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia, a
ser ministrado pela Escola Agrotécnica Federal “Presidente Juscelino
Kubitschek”, autarquia federal, com sede na cidade de Bento Gongalves,
Estado do Rio Grande do Sul, com vinte e cinco vagas totais anuais,
conforme consta do processo n° 230000.005754/90-81.

MURILIO DE AVELLAR HINGEL

As duas primeiras turmas do curso fizeram vestibular em janeiro de 1995, com

25 vagas cada uma. A 12 turmaingressou em margo e a 22 turma em agosto.

Com o curso em pleno andamento, inclusive com uma turma de tecnologia ja

inseridos no mercado de trabalho € editada a portaria n® 1421 de 23 de dezembro de

1998, reconhecendo pelo prazo de trés anos o curso retromencionado. Reproduz-se na
integra a referida Portaria (DOU, 24/12/98, secéo |, 9)

PORTARIA N° 1,421, DE 23 DE DEZEMBRO DE 1998

O Ministro de Estado da Educacéo e do Desporto, usando da competéncia
gue Ihe foi delegada pelo Decreto n° 1.845, de 28 de marco de 1996, e tendo
em vista o Parecer n® 753/98 da Camara de Educagdo Superior do Conselho
Nacional de Educagdo, conforme consta do Processo n° 23000.012049/97-16,
o Ministério da Educacéo e do Desporto, resolve:

Art. 1° Reconhecer, pelo prazo de trés anos, o curso de Tecnologia em
Viticultura e Enologia, ministrado pela Escola Agrotécnica Federal
“Presidente Juscelino Kubitschek”, com sede na cidade de Bento Gongalves,
Estado do Rio Grande do Sul.

Art. 2°, Esta Portaria entraem vigor na data de sua publicaco.

PAULO RENATO SOUZA

Acrescenta-se que em 2002, 0 curso submeteu-se a nova avaliagdo para

reconhecimento, pois a portaria n° 1421 com validade de trés anos, encontrava-se
vencida. Com a publicagdo da Portaria n°® 2743 de 25 de setembro de 2002 (DOU

27/09/02), o curso é reconhecido por mais trés anos, conforme observa-se a seguir.
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PORTARIA N°2.743, DE 25 DE SETEMBRO DE 2002

O MINISTRO DE ESTADO DA EDUCACAO, usando da competéncia que
Ihe foi delegada pelos Decretos n° 1.845, de 28 de mar¢o de 1996, e n° 3.860,
de 9 de julho de 2001, e tendo em vista o Despacho n° 044/2002, da
Secretaria de Educacdo Médica e Tecnol 6gica, conforme consta do Processo
n° 23000.013968/2001-91, do Ministério da Educacao, resolve:

Art. 1° - Reconhecer, pelo prazo de trés anos, 0 Curso Superior de Tecnologia
em Viticultura e Enologia, com vinte e cinco vagas totais anuais, em regime
seriado semestral, ministrado pelo Centro Federal de Educagdo Tecnol6gica
de Bento Gongalves, mantido pela Unido e estabelecido a Av. Osvaldo
Aranha, n° 540, na cidade de Bento Gongalves, no Estado do Rio Grande do
Sul.

Art. 2° - O reconhecimento a que se refere esta portaria é valido
exclusivamente para o curso ministrado no endereco mencionado no artigo
anterior.

Art. 3° - A Instituicgo devera divulgar o conceito resultante da avaliagdo do
curso, no Edital de abertura do processo seletivo, bem como incluir o referido
conceito no catalogo, de acordo com a Portaria MEC n° 971/97.

Art. 4° - Esta portaria entraem vigor na data de sua publicacgéo.

PAULO RENATO SOUZA

O curso de Tecndlogo em Viticultura e Enologia surgiu da necessidade de
ampliagdo, atualizagcdo e aperfeicoamento do conhecimento dos proprios Técnicos em
Viticultura e Enologia, egressos da escola desde 1962, somado as exigéncias de um
setor produtivo que se ampliava e buscava tecnol ogias modernas tanto no cultivo da uva
como na elaboracdo de seus produtos. A preparacdo de pessoas mais qualificadas
capazes de atuarem integradamente com outros profissionais existentes nos paises do
MERCOSUL e até com paises de tradico vitivinicola da Europa com presenca
marcante no cenario mundial reforcaram a proposta de um projeto institucional capaz de
formar novos profissionais. Portanto, apds apurada pesquisa diagnostica de demandas
para profissionais de nivel superior na area constata-se a necessidade do mundo
ocupacional em absorver egressos dainstituicdo. No inicio da apresentacdo da proposta,
ocorrem pequenas discussdes, especialmente com profissionais da érea da Agronomia
gue atuavam no mercado, principalmente na viticultura. Resolvido os conflitos, criou-se
0 convencimento de que a proposta contemplava as necessidades e demandas do setor e
gue alongo e médio prazo, todos se beneficiariam. Entende-se que houve uma mudanca
de paradigma significativo com o evento, para a vitivinicultura do Rio Grande do Sul e
do Brasil.

O Professor GIOVANNINI diz que
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A partir do inicio do século XX, quando a industria do vinho nacional
comegou a ter um desenvolvimento maior, ndo havia profissionais de
formagdo técnica para atuar. Assim, em um primeiro momento, eles vieram
da Itdlia, principalmente. Posteriormente, com a maior profissionalizagdo da
atividade, algumas empresas familiares, enviaram seus filhos para estudar,
também na Itdlia, e em alguns casos, na Argentina. A partir da década de 50,
alguns endlogos vieram a assumir cargos em vinicolas brasileiras. (2004,
p.66).

Assim 0 curso consolidou-se, € um numero significativo de profissionais
formados pelo CEFET-BG encontram-se inseridos no mundo vitivinicola como
proprietarios de vinicolas, trabalhadores, pesquisadores, gerentes que acompanham o
atual crescimento exponencial da tecnologia do setor, com niveis mais elevados de
conhecimento e habilidades técnicas.

3.3 CONSTITUICAO CURRICULAR DO CURSO

Constata-se que 0 curso de tecn6logo, sempre procura uma orientagdo menos
académica e mais profissional, oportunizando ao educando a maior vivéncia possivel
com o setor produtivo, através de visitas técnicas, palestras proferidas por profissionais
especializados, estégios na propria vinicola da instituicdo e em outras empresas, cursos
de extensdo e intercambios internacionais.

O curso funciona no turno vespertino e a noite (15h30min-22h30min) em seis
semestres |etivos, com estagio profissional de 600 horas. A carga horariatotal é de 2850
horas-aula, integralizavel em trés anos, e organiza-se em matricula por semestres. Cada
ano letivo tem 200 dias letivos, no minimo, dividido em dois semestres com pelo menos
100 dias letivos, excluidos os dias reservados aos exames, quando necessarios.

Aspecto importante a se destacar € quanto ao horario de funcionamento do
curso (15h30min — 22h30min) o que se justifica pelo grande nimero de discente ja
inseridos no mundo ocupacional ligado a vitivinicultura da regi&o. Portanto exercendo
suas atividades durante o dia. Ha, inclusive, um nimero elevado de alunos que fazem o
Ccurso para aperfeicoar-se na sua atividade profissional.

Com a intencdo de demonstrar a constituicao curricular do curso, vamos nesse
segmento relacionar as disciplinas da sua base curricular, sua respectiva carga horéria e

ementa.
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Ressalta-se que os modelos curriculares concebidos na educacdo tecnoldgica
nao devem centrar-se apenas em processos produtivos tradicionais, mas na atualidade,
fundamentalmente em processos automatizados, 0 que se observa na tecnologia das
vinicolas da regido. Para contemplar esta concepcao, os curriculos da formagdo, passam
por um fazer pedagdgico interdisciplinar e contextualizado com a realidade do meio
ocupaciona onde os tecndlogos, apds formados, atuardo.

O fazer tecnolégico ndo pode ser concebido apenas como um procedimento
manipulativo, a0 contrario, sua sustentacdo € um saber de procedéncia cientifica. A
ciéncia como conceito tedrico expande o conhecimento na busca da producéo de bens e
servicos. E a efetiva aplicacgo da ciéncia no desenvolvimento prético das atividades de
trabalho do ser humano. Qualquer constituicdo curricular deve estar contextualizada
para tornar-se mais significativa e motivadora para os alunos, especialmente quando
tratar-se de um processo educativo profissionalizante que garanta um salto qualitativo

na aprendizagem de seus cursantes.
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Tabela8- GradeCurricular 1995-1998

Disciplina | Cédigo |CH | Crédito
1° SEMESTRE

Matemética DDB.101 60 04
Fisica DDB.102 60 04
Estatistica DDB.103 60 04
Introd. Estudo da Viticultura DVT.201 90 06
Intrd. Estudo da Enologia DEN.301 90 06
L ingua Portuguesa | DDB.104 45 03
Lingua Inglesa DDB.107 45 03
2° SEMESTRE

Viticultura | DVT.202 75 05
Enologial DEN.302 75 05
Lingua Porutuguesa 1 DDB.105 75 05
Lingua Inglesa ll DDB.108 75 05
Introd. Ao Estudo da Informética DDB.110 75 05
Desenho Técnico DDB.111 75 05
Educacéo Fisica DDB.112 30 02
3> SEMESTRE

Viticultura ll DVT.203 90 06
Enologiall DEN.303 90 06
Lingua Portuguesa 11 DDB.106 60 04
LinguaInglesalll DDB.109 60 04
Informatica DDB.114 90 06
Fundam. Da Metod. Da Pesquisa DDB.115 60 04
Educacéo Fisica DDB.113 30 02
4° SEMESTRE

Viticultura Il1 DVT.204 120 08
Enologialll DEN.304 120 08
Economia Vitivinicola | DVT.206 75 05
Extens&do Rural DDB.116 60 04
Sociologia e Politica Agricola DDB.117 75 05
5° SEMESTRE

Viticultura IV DVT.205 120 08
EnologialV DEN.305 120 08
Plangjamento Vitivinicola DVT.207 75 05
Economia Vitivinicola ll DVT.306 75 05
6° SEMESTRE

Estagio Supervis. Obrigatério - 600 40
TOTAL GERAL - 2850 190

OBS:

Cadigo do Curso: TVE — Tecnologia em Viticultura e Enologia

Cadigo dos Departamentos.

TVE.1J/DDB — Departamento de Disciplinas Bésicas

TVE.2/IDVT — Departamento de Viticultura
TVE.3/DEN — Departamento de Enologia
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Tabela9 - Grade Curricular 1998-2002

Disciplina | Cédigo |CH | Crédito
1°SEMESTRE

Microbiologia DEN.301 60 04
Viticultura | DVT.201 20 06
Lingua Inglesa l DDB.101 60 04
L ingua Portuguesa | DDB.102 60 04
Matemética Aplicada DDB.103 60 04
Quimica DEN.302 90 06
Sociologia | DDB.104 30 02
2° SEMESTRE

Enologiall DEN.303 90 06
Viticultura Il DVT.202 90 06
Lingua Portuguesa Il DDB.105 60 04
Lingua Inglesa ll DDB.106 60 04
Sociologia Il DDB.107 30 02
Estatistica Aplicada DDB.108 60 04
Fisica DDB.109 60 04
3> SEMESTRE

Desenho Técnico DDB.110 75 05
Enologiall DEN.304 90 06
Viticultura Ill DVT.203 90 06
Informétical DDB.111 75 05
Funda. M etodol ogia da Pesguisa DDB.112 60 04
Extensdo Rural DDB.113 60 04
4° SEMESTRE

Enologialll DEN.305 120 08
Viticultura IV DVT.204 120 08
Economia Vitivinicola | DVT.205 60 04
Informéticall DDB.114 90 06
Matemética Financeira DDB.115 60 04
5° SEMESTRE

EnologialV DEN.306 120 08
Viticultura V DVT.206 120 08
Plangiamento Vitivinicola DVT.207 75 05
Economia Vitivinicolall DVT.208 90 06
Marketing DDB.116 45 03
6° SEMESTREOQO3

Estagio Supervis. Obrigatério - 600 40
TOTAL GERAL - 2850 190

OBS:

Cadigo do Curso: TVE — Tecnologia em Viticultura e Enologia

Cadigo dos Departamentos.

TVE.1J/DDB — Departamento de Disciplinas Bésicas

TVE.2/IDVT — Departamento de Viticultura
TVE.3/DEN — Departamento de Enologia
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Comparando-se as duas grades curriculares anteriores, a primeira vigente de
1995 a 1998, observa-se na segunda a inclusdo da disciplina marketing, o que
demonstra a necessidade constante de modificactes no desenho curricular para adaptar-
se as transformagBes do setor produtivo. Observa-se que na construcdo do
conhecimento, individual ou coletivo, a concepgao curricular institucionalizada tem que
contemplar a diversidade existente e que surge na dindmica do mundo profissional, pois
0 conhecimento € um produto socia, formado por contextos mutaveis, paradigmas,

disciplinas, pesguisas e teorias que promovem efeitos na organizacdo desse

conhecimento.

Tabela 10- Grade Curricular 2003
Disciplina | Cédigo | CH | Crédito
1° SEMESTRE
Portugués Instrumental DDB.101 90 06
Viticultura | DVT.201 90 06
Educacdo Ambiental DDB.102 30 02
Informéatica DDB.103 60 04
Matemética Aplicada DDB.104 60 04
Quimica DEN.301 120 08
Sociologia DDB.105 45 03
2° SEMESTRE
Microbiologia DEN.302 60 04
Enologial DEN.303 120 08
Viticultura Il DVT.202 90 06
Bioquimica DEN.304 60 04
Topografia e Nogdes de Desenho Técnico DDB.106 60 04
Economia Vitivinicola | DVT.203 60 04
Prética Enolégica | DEN.306 90 06
P SEMESTRE
Matematica Financeira DDB.107 60 04
Enologiall DEN.307 120 08
Viticultura Ill DVT.204 90 06
Fisica Aplicada DDB.108 60 04
Economia Vitivinicola ll DVT.205 60 04
Pratica Enologica Il DEN.309 60 04
4° SEMESTRE
Enologialll DEN.310 120 08
Viticultura V DVT.206 120 08
Plangamento vitivinicola DDB.109 60 04
Pesguisa e Experimentacdo em Vitivinicultura |DDB.110 60 04
Marketing DDB.111 60 04
Prética Enolégica IV DEN.311 60 04
5° SEMESTRE
Enologia IV IDEN.312  [120 |08
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Viticultura V DVT.207 120 08
Plangiamento Vitivinicola DVT.208 60 04
Plangjamento e Experimentacéo em Viticultura | DVT.209 60 04
Prética Enolégica IV DEN.313 75 05
6° SEMESTRE

Estégio Supervis. Obrigatorio - 600 40
TOTAL GERAL - 2850 190

OBS:

Cadigo do Curso: TVE — Tecnologia em Viticultura e Enologia
Cadigo dos Departamentos.

TVE.1J/DDB — Departamento de Disciplinas Bésicas
TVE.2/IDVT — Departamento de Viticultura

TVE.3/DEN — Departamento de Enologia

Em 2003, o estudo da Lingua Portuguesa passa a ser abordado como
Portugués Instrumental pormovendo aplicabilidade mais prética na formagdo. Também
€ incluida a disciplina de Educacdo Ambiental com o intuito de buscar uma formacéo
concebida sobre o desenvolvimento sustentavel do setor.

Segundo LEFF (1991) atribui-se a Educacdo Ambiental a tarefa de construir
bases cognitivas e afetivas de uma sociedade ambientalmente saudavel, novo paradigma
da vida humana que emergiria do reconhecimento dos anos produzidos pela
racionalidade moderna.

Conforme SORRENTINO (1993) desde a década de 70, a Educacédo
Ambiental vem sendo proposta como uma maneira de aterar as atitudes e a conduta da
sociedade com o objetivo de ultrapassar as situagdes produtoras de crise ambiental.

A seguir entendemos importante incluir o ementario correspondente a terceira
grade curricular, fornecido pela supervisdo pedagdgica do referido curso. Segundo

informagdes colhidas junto a esta supervisao, este ementario vigora desde 2003.

EMENTARI O (apartir de 2003)

1°SEMESTRE:

PORTUGUESINSTRUMENTAL

NocGes gerais de Metodologia Cientifica: tema, problema, hipétese,
pesquisa experimental, descritiva, documental, varidveis. Oratéria: conceito;
o medo de falar em publico; o que um orador pode e ndo pode fazer;
exercicios de relaxamento; qualidades do orador; o publico; questdes
préticas. Recursos audiovisuais. como produzir um bom visual; regras
basi cas para a producgéo de um bom visual; recursos visuais mais importantes
suas vantagens e desvantagens). Referenciacdo bibliografica. Tipologia
textual: resenha, artigo cientifico, relatério, monografia.

VITICULTURA |

Agrometeorologia, clima e zoneamento agroclimatico. Solos. génese ,
morfologia e classificagdo. Sistemética da videira: classificagdo botanica,
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origem, espécies. Histérico da viticultura: origem, dispersdo. Geografia
viticola: paises produtores, suas caracteristicas e situacdo atual.

EDUCACAOAMBIENTAL

Sistemas agrarios; condicBes ambientais e funcionamento dos
ecossistemas da vitivinicultura; importancia e qualidade dos recursos naturais
renovaveis para vitivinicultura na microbacia hidrogréfica; agroindustria -
sistema transformador e gerador de residuos; fundamentos de controle de
poluicdo agroindustrial; caracteristicas fisico-quimicas de efluentes
agroindustriais; nocdes de andlise ficiso, quimica e biolégica de efluentes;
tratamentos priméario, secundario e terciario de efluentes agroindustriais;
caracterizacdo de residuos agroindustriais solidos e gasosos; manejo e
tratamento de residuos sélidos;, manejo e tratamento de residuos gososos;
legislagdo e normatizagdo ambiental; sustentabilidade agroecoldgica e de
processos para recuperagdo da ambiéncia

INFORMATICA

Introdu¢do & Informética. Conceitos fundamentais de sistema
operacional. Editor de Textos. Planilha Eletronica. Apresentacdo de slides.

MATEMATICA APLICADA

Conjuntos numéricos. Operacdes em R. Geometria plana e espacial.
FuncBes Polinomiais. Funcdo Exponencial e Logaritmica. Geometria
Analitica. Matrizes, determinantes e sistemas lineares. Nog¢des de Derivada e
Integral.

QUIMICA

Elementos de Quimica Geral. Principios tedricos fundamentais das
reacbes em solucdo. Introducdo ao trabalho de laboratério. Funcgdes
organicas. |someria.

SOCIOLOGIA

Introdugdo a sociologia geral. Objetivos e métodos da sociologia.
Sociologia rural. Andlise da estrutura agréria e sua dindmica. Politica
econdmica para a agricultura. Crédito. Associativismo. Comercializacao.

Precos minimos. Reforma agraria. Desenvolvimento sustentavel

2° SEMESTRE:

MICROBIOLOGIA

Introdugdo ao estudo dos microorganismos. Caracterizagdo dos
microorganismos. M étodos anal iticos mi crobiol 6gicos.

ENOLOGIA |
Conceitos em enologia. Uvas. Fatores que influenciam a qualidade da uva.
Formac&o dos frutos e maturagdo. Constituicdo do cacho e da baga de uva.
Composicdo quimica do mosto. Determinagéo fisico-quimica da densidade
relativa, sélidos solUveis totais, acidez total e pH. Estabel ecimento enol égico.
Recipientes de uso enolégico. Limpeza e sanitizagdo na industria enol égica.
Nogdes de controle de qualidade. Obtengdo de mostos. Emprego do dioxido
de enxofre na enologia. Clarificacdo de mostos. Corregfes de mostos.
Legislagdo vinicolanacional. Andlise sensorial: teoria e prética.

VITICULTURA II

Cultivares: porta-enxertos, mesa, suco, passa e vinho. Anatomia e
morfologia. Fisiologia

BIOQUIMICA

Estrutura e funcdo dos principais grupos de compostos
organicos.Enzimas e reacdes enzimaticas. Metabolismo microbiano:
processos bioquimicos na producdo de energia. Metabolismo microbiano:
processos bioquimicos na utilizacéo de energia. Bioquimica da Fotossintese.

TOPOGRAFIA E NOCOES DE DESENHO TECNICO

Estudo de escalas. Caligrafia técnica. Formatos de papel para
confeccdo de desenhos. Medidas angulares. Estudos topogréficos: conceitos,
importancia, divisdes, desenhos topograficos. Grandezas medidas num
levantamento topografico: lineares e angulares. Equipamentos auxiliares de
topografia. Goniometriaz gonidmetros quanto aos o6rgdos de visada.
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Teodolito: constituicdo, estacionamento, nivelamento, leitura de angulos.
Métodos de levantamentos planimétricos. trilateragdo, irradiagéo,
caminhamento perimétrico. Célculo de distancias e de éreas. Levantamentos
altimétricos com nivel de precisdo. Levantamentos planialtimétricos:
nivelamento de superficie, demarcacdo de curvas de nivel, representacéo
gréfica do relevo.Nogdes de Desenho Técnico: definicdes, materiais
necessarios. Sistemas de projecdes: ortogonais e axonométricos. Nogoes de
cortes ou seccdes de objetos. Contagem: linhas decota e de extensao, regras
de colocagédo e de distribuicdo de cotas. Nogdes de desenho arquitetdnico.

ECONOMIA VITIVINICOLA |

Perspectiva histérica do pensamento econdmico. Definicbes e
evolugdo da economia. Os agentes econdmicos. Os sistemas econdmicos.
Organizagdo econdmica: setores, fatores de produgdo. Teoria do consumidor
(formagdo de pregos, demanda, oferta, equilibrio e formag&o de preco, teoria
do mercado, elasticidade). Teoria da producéo e teoria da empresa. Teoria da
reparticéo. Estruturas de mercado, abertura de mercados e globalizacéo.

PRATICA ENOLOGICA |

Nocdes bésicas de limpeza, engarrafamento e estabilizaco.

3°SEMESTRE:

MATEMATICA FINANCEIRA

Porcentagem. Juros simples e compostos. Descontos. Taxas:
proporcional, equivalente, nominal e rea. Equivaléncia de -capitais.
Anuidades. Empréstimos. Andlise de alternativas de investimento. Critérios
econdmicos de decisdo.

ENOLOGIA |l

Fermentacéo alcodlica. Leveduras vinicas. Metabolismo dos aglicares
em Saccharomyces. Produtos secundarios da fermentagdo alcodlica
Metabolismo do nitrogénio em Saccharomyces. Curvas de fermentac&o.
Fatores que influenciam a fermentac&o alcodlica. Emprego de leveduras na
vinificagdo. Fermentagdo malolécticas efeitos nos vinhos. Bactéria
maloléctica. Fatores que influenciam a fermentag&o maloléctica. Controle da
fermentagdo malolactica. Monitoragdo da fermentagdo maloléctica.
Composicdo quimica do vinho. Determinaces analiticas em vinhos: grau
alcodlico, aglcares redutores, acidez volatil, extrato seco, cinzas,
alcalinidade das cinzas, turbidez, indice de polifendis totais, acido malico.
Andlise sensorial: teoriae pratica.

VITICULTURA 111

Nutricdo e adubagdo; andlise de solo e sua interpretacdo,
recomendacdo de corretivos e adubos. Preparo e manejo de solo. Préticas de
conservagéo de solo. Poda.

FiSICA APLICADA

A Termodindmica (termometria, calorimetria, gases, fendbmenos de
transporte). Mecanica dos fluidos (hidrostética e hidrodindmica) aplicados
aos processos fisicos que ocorrem nas cantinas e nos fendémenos
agroclimaticos. Fisica moderna como fundamento de algumas das técnicas de
andlise que sdo utilizadas na Enologia e Viticultura (refratometria,
espectroscopia de absor¢do molecular nas regides ultravioleta, visivel e
infravermelho. Espectroscopia de emissdo de chama e absorcdo atdbmica.
Espectroscopia de fluorescéncia atdbmica. Cromatografia em fase gasosa
M étodos radioguimicos. Espectrometria de Massa. Nogdes de tratamento de
dados utilizando programas como Excel e Winplot.

ECONOMIA VITIVINICOLA 1|

Medicdo e comparagdo das variaveis econdmicas. O enfoque
macroecondmico. O Emprego e a distribuic¢&o da renda nacional. Relagbes de
trabalho — Sistema Sindical Brasileiro. Negociagéo coletiva. O Desemprego
(taxas — tipos — causas — mercado de trabalho e seu funcionamento — efeitos
econdmicos). A intervencdo do Estado na economia. O crescimento
econdmico. Desenvolvimento e subdesenvolvimento. Economiavitivinicola e
internacionalizacdo do mercado Vvitivinicola: andlise da vitivinicultura:
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legislagdo vigente, historico e situagdo atual. Perspectivas locais, regionais,
nacionais e mundiais. Sistemas agroindustriais: conceitos, aplicacoes,
andlises de cadeias de producdo agroindustriais, inser¢do do complexo
vitivinicola nos conceitos de Csas e Cpas. Corporativismo e seus
componentes; a lideranca do Brasil no Mercosul. Zonas de producéo
vitivinicolas: indicagdes geogréficas e denominagBes de origem para
produtores vitivinicolas. Planos econdmicos no Brasil e o Plano Real; os
planos econdmicos e a Economia Brasileira.

PRATICA ENOLOGICA 1I

Execucdo dalimpeza, engarrafamento e estabilizagdo.

4° SEMESTRE:

ENOLOGIA 11l

Sistemas de vinificagdo. Vinificagdo de vinhos brancos, vinhos
rosados e vinhos tintos. Procedimentos enoldgicos. Tratamentos de
clarificacdo e estabilizacdo. Mecéanica enoldgica. Métodos especiais e
vinificagdo. Envelhecimento dos vinhos. Alteracdo e defeitos dos vinhos.
Andlise sensorial: teoria e prética.

VITICULTURA IV

Melhoramento da videiras selegdo, hibridagcdo, biotecnologia,
mutagOes. Propagacéo: estaquia, enxertia, outros processos. Viveiros. Pragas
e seu controle. Mol éstias e seu controle. Préticas de manejo davideira: podas
em verde, raleios, fitohormdnios.

ESTATISTICA APLICADA

Variaveis quantitativa e qualitativa. Tabelas e gréficos. Dados
agrupados e ndo agrupados. Medida de tendéncia central e de variabilidade.
Nogdes de probabilidade.Variaveis continuas e discretas. Modelos de
distribuicdo: discreta e continua. Propriedades e uso da tabela da curva
normal. Inferéncia Estatistica.Amostragem. Estimagao. Teste de hipoteses.

EXTENSAO RURAL

Conceitos e objetivos da Extensdo Rural. Modelos de assisténcia
técnica e extensdo rural e seu papel no desenvolvimento socio-politico,
cultural e econdmico. As linhas produtivistas nos programas de extensdo
rural. Técnicas e métodos de planejamento em harmonia com interesse da
comunidade. Difuséo de tecnologia.

MARKETING

Conceitos bésicos de marketing. Marketing estratégico e operacional.
Marketing e agribusiness na realidade atual. Conceitos estratégicos e
desenvolvimento da estratégia mercadoldgica, segmentagdo de mercado,
posicionamento do mercado e desenvolvimento de produto. Principais opgdes
estratégicas das firmas agroindustriais. Composto mercadol6gico (marketing
- mix). Ambiente de marketing. Modelos de comportamento do consumidor.
Nogdes de pesquisa de mercado. Forga de vendas e venda pessoal. Estudos de
casos em agroindustria e debates.

PRATICA ENOLOGICA Il

Nocoes de fermentacdo, andlises, trasfega e clarificaco.

5° SEMESTRE:

ENOLOGIA IV

OperagBes de acondicionamento dos vinhos. Embarrilamento.
Engarrafamento. Processos de mecanizagdo. Elaboragdo de vinhos
espumantes. Elaboracdo de vinhos licorosos e compostos. Suco de uva.
Cooler's. Destilados. Vinagre. Estabelecimentos vinicolas. Sub-produtos de
vinificagdo. Andlise sensorial: teoriae prética

VITICULTURA V

Sistemas de conducdo. Irrigagcdo e fertirrigacdo. Implantagdo do
vinhedo. Maturagdo e colheita. Sistemas de produgdo: uva de mesa, suco,
passa, vinho.

PLANEJAMENTO VITIVINICOLA
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Plangjamento e controle da produgdo. Coeficientes técnicos das
exploragdes viticola e vitivinicola. Vida Gtil de iméveis, méveis, maquinas e
equipamentos. Depreciagéo. Escolha de atividades produtivas. Operagdes que
formam as atividades viticola e vitivinicola. Calend&rio de operagdes.
Estrutura, etapas, escala e tamanho 6timo do projeto. Decisdo de investir;
orcamento e fontes de investimento. Registro e andlise de resultados.Anélise
econémico-financeira e rentabilidade empresarial. Estrutura e interpretacéo
de balancos. Receita e resultado econdmico-financeiro do projeto.
Otimizag&o da producao.

PESQUISA E EXPERIMENTACAO EM VITIVINICULTURA

Objetivos da pesquisa. Metodologia aplicada ao desenvolvimento dos
projetos. Critérios de revisdo bibliogréfica. Relatérios de pesquisa.
Monografia. Artigo cientifico. Resenha cientifica. Redagdo de relatorios.
Execucdo de projetos. Redagdo comercia e oficial: tipos de documentos.
Relatérios e monografia: regras béasicas.

PRATICA ENOLOGICA IV

Fermentac&o, andlises, trasfega e clarificacéo.

3.4 PERFIL PROFISSIOGRAFICO DO TECNOLOGO EM VITICULTURA E
ENOLOGIA

O tecndlogo em viticultura e enologia € um profissiona com um perfil
profissional e caracteristicas bem objetivas e definidas, que além de obter uma formacéo
integral em seu curso tem competéncias e habilidades para atender o mundo
ocupaciona existente no cenario da viticultura e da enologia regional, brasileira e de
outros paises, pois esta apto a enfrentar a realidade viticola e industrial especifica do
setor da uva e do vinho com insergdes laboriais em toda sua cadeia produtiva. Sua
formacdo esta voltada acentuadamente para as atividades de supervisdo, coordenacéo e
EXecucdo como agente de servigos ou como empreendedor.

Sua preparacao escolar prioriza para a atuagdo na vida pratica, especialmente
no ambito do fazer, habilitando-o para o ingresso imediato na forca de trabalho, com
suas fungdes proprias dentro do modelo econdmico brasileiro e inclusive no mundo
ocupacional, apresentado para 0 setor, em outros paises.

As caracteristicas terminais, em termos de habilidades, conhecimentos e
comportamentos sdo (CEFET-BG, 2002):

- Conhecer e analisar as caracteristicas fisicas, quimicas, botanicas e sanitarias
das uvas,

- Executar as diferentes etapas e os procedimentos do cultivo davideira;

- Manipular os equipamentos e materials empregados nos procedimentos
viticolas,



- Conhecer e anadlisar os processos fisicos, quimicos, bioguimicos e
microbiol 6gicos inerentes a moderna tecnologia de vinificacdo;

- Conhecer e andlisar as caracteristicas béasicas das instalacfes industriais
pertencentes aos estabel ecimentos de vinificagao;

- Conhecer e aplicar a legidacdo reguladora das atividades vitivinicolas e dos
produtos;

- Tomar decisdes e formular recomendacdes para 0 desdobramento satisfatorio
de todas as atividades técnicas no campo da vitivinicultura;

- Proceder a0 plangjamento e a raciondizacdo das operacfes agricolas e
industriais correspondentes a maximizacéo dos rendimentos e da qualidade no campo da
viticultura e daenologia;

- Prestar assisténcia técnica e promover atividade de extensdo na area
vitivinicolg;

- Proceder a determinagdo analitica dos produtos vitivinicolas;

- Organizar, dirigir e assessorar estabel ecimentos viticolas e enol 6gicos,

- Organizar e dirigir departamento de controle de qualidade;

- Diagnosticar, avaliar e qualificar vinhos e derivados;

- Orientar e desenvolver projetos de producéo e comercializagdo de produtos
enol ogicos;

- Exercer atividades na &rea mercadol 6gica da viticultura;

- Supervisionar o funcionamento de laboratérios de andlises enol égicas;

- Desenvolver, projetos, pesquisas e experimentactes vitivinicolas

CZARNOBAY, ex-presidente da Associacdo Brasileira de Enologia (ABE)
explica em artigo publicado no Di&io de S0 Paulo, em 06/01/2003, “O endlogo
também pode atuar na viticultura (producdo de uvas), em laboratérios de analises de
vinho e com ecoturismo (orientacdo das visitas nas caves, nos moldes das existentes na
Califérnia, onde o endlogo orienta a visitagéo.”

Também diz que

O mercado de trabalho esta concentrado em empresas galchas. De acordo
com o Instituto Brasileiro do Vinho (IBRAVIN), existem no pais 500
inddstrias vinicolas, das quais 80% estéo localizadas na Serra Galcha. Uma
das questfes mais debatidas pela ABE € a regulamentagdo da profiss&o.
Atualmente, o endlogo é filiado ao Conselho Regional de quimica de cada
localidade. Alguns fatores contribuiram para a profissionalizac&o do enélogo.
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Entre eles estdo o crescimento do setor vitivinicola, a abertura em 1995 do
anico curso superior em enologia no sul do Brasil, o fortalecimento das
industrias vinicolas e a busca pela qualidade do produto. O salario pago pelo
mercado aos iniciantes na carreira fica entre R$ 800 e R$ 1.000. Com maior
experiéncia, aremuneracéo pode dobrar. (2003)

O exercicio profissonal dos Tecndlogos em Viticultura e Enologia é
regulamentado e fiscalizado pelo Constelho Regiona de Quimica da 52 regido (CRM),
gue estabelece o elenco de atividades a que estes profissionais ficam autorizados.
Segundo o referido conselho, os egressos do curso de tecnologia em viticultura e
Enologia tem as atribui¢des profissionais previstas nos itens 01, 05, 06, 09 e 10 do Art.
1° da Resoluc&o Normativa n° 36 do Conselho Federal de Quimica (CFQ)

Em seguéncia transcreve-se 0 artigo 1° e os itens da referida normativa,
grifando agueles que dizem respeito ao exercicio profissional do tecnélogo em

viticultura e enologia.

Art. 1°: Fica designado, para efeito do exercicio profissional, correspondente
as diferentes modalidades de profissionais da Quimica, o seguinte elenco de
atividades:

01) Direcdo, supervisdo, programacado, coordenacdo, orientacdo e
responsabilidade técnica no &mbito das atribuic8es r espectivas.

02) Assisténcia, assessoria, consultoria, elaboragdo de orgcamentos,
divulgacédo e comercializacdo, no ambito das atribui¢des respectivas.

03) Vistoria, pericia, avaliacdo, arbitramento e servicos técnicos; elaboracéo
de pareceres, laudos e atestados, no ambito das atribui¢des respectivas.

04) Exercicio do magistério, respeitada a legislagdo especifica

05) Desempenho de cargos e fungdes técnicas no ambito das atribuicdes
respectivas.

06) Ensaios e pesquisas em geral. Pesquisa e desenvolvimento de métodos
e produtos.

07) Andlise quimica e fisico-quimica, quimico-bioldgica, bromatoldgica,
toxicol6gica e legal, padronizacao e controle de qualidade.

08) Producdo: tratamentos prévios e complementares de produtos e residuos.
09) Operacdo e manutencdo de equipamentos e instalagdes; execucdo de
trabalhostécnicos.

10) Conducédo e controle de operagbes e processos industriais, de
trabalhos técnicos, repar os e manutengao.

11) Pesquisa e desenvolvimento de operagdes e processos industriais.

12) Estudo, elaboragéo e execucdo de projetos de processamento

13) Estudo de viabilidade técnica e técnico-econdmica no &mbito das
atribuicdes respectivas.

14) Estudo, planejamento, projeto e especificagbes de equipamentos e
instalagbes industriais.

15) Execucdo, fiscalizagdo de montagem e instalacéo de equipamento.

16) Conducdo de equipe de instalagdo, montagem, reparo € manutencgao.
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A propésito, vamos ressaltar, o que diz o Conselho Federal de Quimica, sobre

os profissionais regul ados e fiscalizados por este conselho.

S&o profissionais da quimica:

a) os engenheiros quimicos, engenheiros industriais modalidade quimica,
engenheiros de alimentos, engenheiro de plésticos, engenheiro de materiais,
qguimicos industriais, quimicos, bacharéis em quimica, bacharéis em ciéncias
bioldgicas — énfase em fitoquimica, licenciados em quimica, tecnélogos em
curtumes e tanantes, tecnélogos em producdo de couro, tecndlogos em
viticultura e enologia, tecnélogos em polimeros, tecnélogos em andlise
guimicaindustrial, tecnélogos em laticinios (profissionais de grau superior);
b) os técnicos quimicos, técnicos em curtimento, técnicos em ceramica,
técnicos em enologia, técnicos em laticinios, técnicos téxteis, técnicos em
alimentos, técnicos em celulose e papel, técnicos em tratamento de residuos
industriais, técnicos petroquimicos, técnicos em fiacdo e tecelagem, técnicos
especiais de cervejaria, técnicos em saneamento (profissionais de grau
médio);

¢) os quimicos licenciados pelo Ministério do Trabalho até 1940, técnicos
provisionados em laboratério, de acordo com a RN n°99, do CFQ, de
19/12/1986.

Apés esta abordagem sob os aspectos legais do exercicio da profissdo do
tecndlogo em viticultura e enologia vamos evidenciar o que dizem outros profissionais e
especialistas do setor.

Observarse 0 que diz CLEBER ANDRADE (2004), Diretor da Casa Vinicola
De Lantier, localizada em Garibadi-RS, em artigo publicado no jorna Bom Vivant,
Edicdo Especial de dezembro de 2004.

O endlogo é um profissional que atua na condugdo dos processos de
elaboragéo dos derivados da uva e do vinho (...)

No aspecto agrondmico, para o cultivo dos vinhedos, o endlogo esté cada vez
mais comprometido e assumindo um papel fundamental.

Toda a uva para elaborar vinho e derivados deve ser supervisionada pelo
endlogo (...)

O endlogo deve estar praparado para ser um gestor dentro de toda a cadeia
produtiva. Desde a decisdo da escolha da variedade da uva até a
comercializag8o do produto final.

Além de toda a responsabilidade técnica e arte no momento de produzir os
derivados da uva e do vinho, o en6logo deve saber gerenciar custos, pessoas
e 0 mercado (2004, p.10)
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Vejamos o que diz o professor GIOVANNINI®, em artigo publicado na revista

Vinho Magazine (2004, p.66)

A partir do inicio do século 20, quando a indlstria do vinho nacional
comegou a ter um desenvolvimento maior, ndo havia profissionais de
formag&o técnica para atuar. Assim, em um primeiro momento, eles vieram
da Itdlia, principalmente. Posteriormente, com a maior profissionalizacdo da
atividade, algumas empresas familiares enviaram seus filhos para estudar,
também na Itdlia, e em alguns casos, na Argentina. (...)

Atualmente, em todas as vinicolas brasileiras, ha pelos menos um
profissional formado pelo CEFET-BG.(...)

Sd0 esses os profissionais que vém permitindo ao vinho brasileiro obter
reconhecimento internacional através de premiacBes em concursos, bem
como a aprovagdo pelo mercado consumidor interno.

Encontra-se no “folder” de divulgacdo do CEFET-BG uma pequena sintese, de

fécil leitura, que evidencia o perfil profissiografico deste profissional.

Curso superior detecnologia em viticultura e enologia

O Tecndlogo em Viticultura e Enologia é o profissional, habilitado para o
ingresso imediato na forga de trabalho, com fungfes préprias, dentro do
modelo econémico brasileiro, que visa a cobrir as caréncias estritamente
técnicas do setor agroindustrial correspondente.

O Tecndlogo em Viticultura e Enologia desenvolve atividades relacionadas
ao rendimento e a qualidade no campo da Viticultura e Enologia. Executa a
determinac&o analitica dos produtos vitivinicolas; organiza, dirige e assessora
estabel ecimentos viticol as e enol égicos, diagnostica, avalia e qualifica vinhos
e derivados, exerce atividades na érea mercadolégica da viticultura e
supervisiona o funcionamento de | abotratdrios de andlises enol 6gi cas.

Sem pretender entrar num profundo estudo analitico do trabalho do
profissional (Tecnologo em Viticultura e Enologia) caracterizando os seus detalhes
técnicos e suas peculiaridades, usou-se todos 0s meios possiveis em observacdo direta
para perceber que a sociedade confunde as atividades do Endlogo, do Endfilo e do
Sommelier, profissionais que desempenham os mais diferentes papéis no mundo do

vinho. Portanto vamos esclarecer, em sintese, as suas principais atribuicoes:

5 Professor de Viticulturano CEFET-BG
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O endlogo, ja anteriormente definido, € um profissional responsavel pela
elaboragcdo do vinho, que a rigor também é um endfilo, por gostar de vinho (GROFF,
2004)

A legidacdo de todos os paises, tradicionalmente produtores de vinho,
contemplam em seu contelido os niveis de formagdo e o titulo conferido a esses
profissionais.

Segundo GROFF, escritor e empresario de Curitiba-PR, no Chile, os
Engenheiros Agronomos respondem pela elaboracéo dos vinhos, ndo existindo nenhum
curso de nivel médio ou superior de Enologia. Na Argentina, existem cursos técnicos e
superiores de Enologia, onde se formam licenciados em Enologia. No Uruguai a escola
€ de nivel médio, cujos formandos sdo os Unicos habilitados para responder pelas
vinicolas.

No Brasil, o CEFET-BG, forma técnicos desde 1962, e Tecndlogos em
Viticultura e Enologia, desde 1998.

O Endfilo, segundo GROFF (2004), tem um sentido mais amplo e significa
“pessoa gque gosta do vinho”, mas que ndo tem responsabilidade sobre sua elaboracéo —
os endfilos costumam reunir-se em confrarias, associacfes, clubes para degustar e
conhecer os mais diferentes produtos.

O Sommellier € o profissional que desempenha suas funcbes em casas
comerciais (restaurantes, hotéis) e é conhecido como “maitre das bebidas’. O
sommellier orienta o cliente, sobre todo o tipo de bebida, inclusive &gua, café, chés
(GROFF, 2004)

DANIO BRAGA, italiano, proprietario do Restaurante Locanda de la Mimosa,
no Rio, sommelier profissional fundador da Associacéo Brasileira de Sommeliers —
ABS, descreve assim a histéria desta profissdo exercida na antiguidade por nobres ja

gue aos escravos era reservada a tarefa de servir as comidas.

Na civilizag8o grega, este personagem era conhecido como ‘arconte’ ou
‘simposiarca’, encontrado nos ‘simpésios’ onde cumpria as fungdes de
administrar o servico e escolher osjarros e tagas para o vinho.

Na época da Roma Imperial, localiza-se 0 mesmo individuo atuando durante
os ‘prandii’ (banquetes) com o nome de ‘Rex bibendi’. Nos séculos
seguintes, principalmente na época do Renascimento, todos os nobres tinham
um ‘copeiro’ auxiliado por um ‘garrafeiro’.

Ja em 1700, aparece citado nos editos do Duque de SavOia, com a
denominacgdo de ‘somegliere di bocca e di corte’ e, portava um anel com as
iniciais ducais para lacrar os barris sob os seus cuidados. Seguem-se noticias
e detalhes da atividade desta personagem em todos os banquetes nas cortes
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européias, até chegarmos a época da grande cozinha francesa, que impds ao
mundo toda uma terminologia propria — ‘maitre, chef de cuisine, chef de
rang” — sempre utilizada na lingua original. Assim nasceu a expresséo
‘sommelier’, usada para designar o profissional encarregado do servigo do
vinho.

O Sommelier € um profissional importante para a cadeia da uva e do vinho, e
deve ter apurado conhecimento sobre os mais diferentes produtos, pois atuam
diretamente, junto ao consumidor.

Em setembro de 2004, DELTEIL — Diretor Cientifico do Institut Coopératif du
Vin, Montpellier — Fr, em entrevista concedida a Revista Engarrafador Moderno (n°
124, p.12), diante da pergunta “Como esta o nivel do profissional de vinhos do Brasil?

Esta no mesmo nivel que na Franga?’, respondeu o seguinte:

Esta € minha segunda visita ao Brasil e, por isso, ndo me sinto em condic¢des
de fazer uma boa andlise. No entanto, pelo que vi acho que os profissionais
brasileiros estdo no mesmo nivel que nos principais centros produtores de
vinho. E preciso, no entanto, que invistam constantemente em conhecimento
para estarem atualizados com as principais tecnologias mundiais. Os
endlogos precisam entender que ndo sdo sb os vinhos finos que precisam de
conhecimento, todos os vinhos precisam.

No passado, a redlidade do setor vitivinicola era diferente em relacdo as
exigéncias de profissionais que atuavam, pois evidenciava-se a existéncias de “ praticos’
gue elaboravam vinhos por conhecimentos adquiridos por experiéncias nas lides
vitivinicolas. Atuamente o setor exige dos endlogos, consideréaveis conhecimentos
técnicos aprofundados. O avanco da tecnologia, equipamentos sofisticados, inerentes as
vinicolas modernas, associada a controles programaveis, exigem do profissional um
conhecimento que vai adém da técnica da vinificagdo, da maturacdo e do
engarrafamento. O endlogo necessita conhecer a legislacdo, ter uma visdo gerencial
apurada e demonstrar capacidade para a comercializagdo e marketing, pois os vinhos
tem que ser elaborados para que 0s consumidores os comprem. Também é
imprescindivel como gestor de um empreendimento vitivinicola ter a visdo da
responsabilidade ética e social da empresa, com elevado espirito critico para com as
formas tradicionais de vinificagéo, buscando sempre a inovagdo dos processos habituais

existentes no setor.
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Salienta-se que embora a tradicdo e a importancia deste profissional para o
desenvolvimento do setor a profissao ainda ndo esta regulamentada.

Criada em 1976, a ABE, sediada em Bento Gongalves, possui 240 associados.
Nessa entidade, uma das questdes mais debatida € a regulamentacéo da profissdo, cujo
projeto de lei tramita no Congresso Nacional desde 1997.

Os congtantes esforgos que vém sendo feitos pela Associacdo Brasileira de
Enologia (ABE) na luta pela regulamentacdo da profissdo de endlogo no Brasil néo
estdo recebendo o devido respaldo em Brasilia. Viagens a Capital Brasileira, além de
reunides e documentos solicitando atencdo especial a0 processo somam-se a inimeras
outras acdes lideradas pela entidade desde 1991, ano em que a ABE deu o primeiro
passo ha busca da regulamentacdo. As medidas incluem até a entrega em maos de
documento ao Presidente da Republica, Luiz Inacio Lula da Silva, por ocasido de sua
visita na Festada Uva. (ABE, 2004).

3.5 LOCALIZACAO DE EGRESSOS E MERCADO ABSORVEDOR

CORDARO (2003), da Corus Consultores em entrevista concedida a Revista
Ensino Superior, aponta a necessidade de um sério estudo de oferta e de demanda na
educacdo superior brasileira. Segundo ARTHUR ROQUETE DE MACEDO, presidente
da Céamara de Educacéo Superior do Conselho Naciona de Educacéo (CNE-2003) diz
gue “aformagdo de bons recursos humanos se tornou essencial com a globalizagao”.
CORDARO sdlientaque

Se tragarmos um histérico do Brasil, estamos ha mais de 20 anos sem
desenvolvimento. 1sso gera um gargalo muito grande na hora de se procurar
um emprego, na hora de buscar uma boa colocagdo e conseguir uma boa
renda. A concorréncia é muito grande, ndo basta ter um diploma, experiéncia,
falar inglés, ser inteligente e ser um lider. Tem que ser tudo isso e mais
algumas coisas. Num mercado concorrencial como este, fica 6bvio que o
ensino superior que quiser segmentar sua clientela tera de oferecer um
servigo de qualidade (2003)

A seguir apresenta-se tabelas que demonstram a localizagdo e 0 mercado
absorvedor dos profissionais egressos do Curso Superior de Viticultura e Enologia do

CEFET-BG, resultante de pesquisa junto a referida instituicao.
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TABELA 11 - Localizacdo dos egressos do Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia

Turmas 95/1 95/2 96/2 97/1 98/1 99/1 00/1 TOTAL
Localizacio NP % | N° % | N° % | N° % | N° % [ N° % | N° % | N° %
Egressos Egressos Egressos Egressos Egressos Egressos Egressos Egressos
NA Trabalhando |15 16 13 14 10 11 17 96
AREA |nad&ea
Trabalhando |1 84 |- 9 (1 88 |- 93 |- 91 |- 100 | - 100 (2 92,5
em &reas afins
TOTAL NA AREA 16 16 14 14 10 11 17 98
FORA Trabalhando |3 16 |1 6 |2 12 |1 7 |1 9 |- - 8 75
DA foradaérea
AREA
TOTAL GERAL 19 100 | 17 100 | 16 100 |15 100 (11 100 (11 100 |17 100 | 106 100

Fonte: CEFET-BG (2004)
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Ressaltase na leitura da Tabela 11 — Localizacdo dos Egressos do Curso

Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia — que do total dos profissionais

formados, 92,5% atuam na area, enquanto somente 7,5% trabalham fora da mesma.

Na figura 6 visualiza-se melhor a localizacdo dos egressos conforme a area de

atuacéo:
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Figura 6: Localizacdo dos Egressos do Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia

Fonte: CEFET — BG (2004)

Observa-se que a Tabela 12, a seguir, expressa com clareza que 43% dos

profissionais egressos exercem suas atividades nas empresas localizadas em Bento

Goncalves, 16% em Garibaldi, 10% em Caxias do Sul, 4% em Farroupilha e 4% em

Flores da Cunha, totalizando 77% do universo (104) de egressos formados desde 1998.

Constata-se também que com esta preformance a ingtituicdo formadora néo

extrapola 0 numero de profissionais formados, ao contrario, notase um efetivo

equilibrio entre a demanda setoria e a oferta de Tecndlogos que insere-se no mundo

ocupacional, cuja incidéncia prevalece em municipios localizados no foco do setor

produtivo.
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Tabela 12 - M ercado absorvedor dos egressos do cur so superior

TURMA 95/1 95/2 96/2 97/1 98/1 99/1 00/1 TOTAL
MUNICIPIO | Quant |% Quant | % Quant | % Quant | % Quant | % Quant | % Quant | % Quant (%
Bento Gongalves | 6 33 4 24 7 44 6 40 7 64 7 64 8 50 45 43
Caxias do Sul 2 11 3 18 1 6 2 18 2 13 10 10
Esteio 1 6 1 1
Farroupilha 3 17 1 6 4 4
Flores da Cunha 1 6 2 13 1 7 4 4
Garibaldi 2 11 5 29 2 13 4 27 2 18 1 9 1 6 17 16
Monte Belo do Sul 1 7 1 1
Pinheiro Machado 1 7 1 1
Porto Alegre 1 7 1 9 2 2
Santana do 1 6 1 1
Livramento

Verandpolis 1 6 1 6 2 2
VilaFlores 1 6 1 1
TOTALNORS |14 78 14 82 14 88 14 93 10 91 10 91 13 81 89 86
Curitiba/ PR 1 6 1 6 1 6 3 3
S0 Joaguim/SC 1 6 1 6 2 2
Lagoa Grande/PE 1 9 1 6 2 2
;g;ﬁ'— NA |15 83 16 94 14 88 14 93 10 91 11 100 16 100 96 92
FORA DA AREA

Bento Goncalves | 1 6 1 6 1 6 1 7 4 4
Caxias do Sul 1 6 1 9 2 2
Manaus’AM 1 6 1 1
Verandpolis 1 6 1 1
;géﬁ L FORADA| 3 17 1 6 2 13 1 7 1 9 0 0 0 0 8 8
TOTAL GERAL |18 100 17 100 16 100 15 100 11 100 11 100 16 100 104 100

Fonte: CEFET-BG (2004)
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4 CONTEXTO INVESTIGATIVO DA PESQUISA

4.1 AREA TEMATICA

O Centro Federa de Educacéo Tecnolégica (CEFET-BG) formou ao longo de
sua histéria, desde sua criacdo em 1959, 971 técnicos em Viticultura e Enologia e mais
recentemente a partir de 1995, 105 Tecndlogos em Viticultura e Enologia, egressos
desde 1998 gque atuam junto as empresas Vitivinicolas da regido do pais.

Por outras razdes jA mencionadas em capitulo anterior, a vitivinicultura
implantou-se principamente no Estado do Rio Grande do Sul onde tem significativa
importéncia socio-econdémica. O negdcio vitivinicola brasileiro, em todo seu cenério,
tem evoluido continuamente, e mais acentuadamente nestes Ultimos sete anos.

O Rio Grande do Sul, onde se produz 68% da uva brasileira e se elabora 90%
do quantitativo dos vinhos brasileiros, pode-se observar que a partir da segunda metade
da década de 90, ocorreu, uma transformacéo significativa em seu nivel de exceléncia.
Neste periodo os vinhos e espumantes aqui elaborados, alcancaram novo patamar de
desenvolvimento, especificamente no que diz respeito a aspectos qualitativos, o que
constata-se através de participagcfes em concursos internacionais realizados em paises
como Franga, Italia, Alemanha, Espanha, Bélgica, Argentina, Chile, Eslovénia, Brasl,
Portugal, Panam@, Inglaterra, Canad4, China, Grécia, Republica Tcheca, Hungria e
outros, os vinhos gatchos alcancaram 892 premiagdes (ABE-2004) nestes Ultimos anos.

A inser¢éo de novas tecnologias, recursos humanos altamente especiaizados e

novos empreendimentos, promoveram os vinhos da Serra Gatcha internacional mente.
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No Rio Grande do Sul o setor conta atualmente com 617 industrias vinicolas
(IBRAVIN-2003) distribuidas entre as de pegueno, médio e grande porte. Nesse
universo de empresas, muitos proprietarios séo Técnicos de Enologia ou Tecndlogos em
Viticultura e Enologia. No entanto, quando o proprietario ndo tem conhecimento
especifico na area, o responsavel pela elaboracéo dos produtos (vinho, espumantes, suco
de uva) tem formacdo profissiona especializada, com conhecimento técnico-cientifico
elevado.

O segmento da uva na regido absorve em 13.268 (IBRAVIN, 2004) familias
integradas diretamente na producdo desta matéria-prima. Dentre estas, muitos sdo
viticultores que aperfeicoaram seus métodos de cultivo, mudando o contexto socia e
econémico da regido. Levantou-se o nimero de empresas junto a0 IBRAVIN e
constatou-se que as 617 vinicolas existentes no Estado se distribuem em 45 municipios.
No entanto, 90,6% destas estéo localizadas em dez municipios da Serra Galicha, sendo
186 em Flores da Cunha, 134 em Caxias do Sul, 63 em Garibaldi, 60 em Bento
Goncalves, 38 em Farroupilha, 20 em Nova Padua, 18 em Antdnio Prado, 16 em Séo
Marcos, 15 em Monte Belo do Sul e 9 em Verandpolis, totalizando 559
empreendimentos. Destaca-se também, que do universo de 559 empresas, 88,8%
assentam-se em apenas seis municipios. Flores da Cunha, Caxias do Sul, Garibaldi,
Bento Gongalves, Farroupilha e Nova Padua, totalizando 501 vinicolas.

Os referidos dados esclarecem e justificam o universo geografico abrangido
pela propria pesguisa, onde notadamente se concentram 0s empreendimentos
vitivinicolas que elaboram vinhos e espumantes de qualidade no pais.

Esta pesquisa, agui apresentada se propde num primeiro momento a identificar
e estudar as mudangas levadas a efeito neste setor produtivo, quando da insercéo de
profissionais especializados (Tecndlogos de Nivel Superior) nas éreas de viticultura e
enologia. Os resultados apurados nos permitirdo num segundo momento avaiar a
formagdo que vem sendo oferecida aos tecndlogos destinados a desenvolverem suas
atividades profissionais neste importante setor da economia e sugerir, se for o caso,
alteracOes e/ou g ustes no seu processo de formagao.

A abordagem deste tema, convida o estudioso desta questdo a lancar olhares
sobre varios aspectos que a envolvem. Na verdade, a formagdo do Tecndlogo em
Viticultura e Enologia, em seu nivel de profissionalizagdo, vincula-se diretamente a
importancia social, econdmica, politica e cultural de um setor produtivo, que possui

antecedentes historicos. Procura-se mostrar as correlagdes da formagéo tecnol égica com
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duas grandes vertentes. a do trabalho e a da producdo. Ambas, porém, ndo sdo blocos
isolados de um contexto social, e exigem, no ambito dessas premissas, a percepcdo do
préprio progresso técnico-cientifico do setor pela insercdo de recursos humanos,
acrescidos pelo nimero de ingtituicdes que estdo envolvidas: na formacdo profissional,
na &ea da pesquisa cientifica, ingtituicbes e entidades representativas do setor,
viticultores, vinicultores, vitivinicultores, estudantes, empresarios. Enfim um grande
nimero de participes envolvidos direta e indiretamente, fazendo com que a cadeia
produtiva da uva e do vinho transforme-se rapidamente num importante e verdadeiro

1] Cl uster”6

, Cuja combinacdo de variaveis locais de producdo promovem vantagens
competitivas no negdcio vitivinicola, 0 que tem despertado interesse de vérios

segmentos da economia para empreender seu investimento.

4.2 JUSTIFICATIVA DA PESQUISA

Com o processo de globalizagcdo, as mudangas ocorreram rapidamente em
todos os setores, exigindo insercdo de novas técnicas e tecnologias no mundo produtivo,
gue por sua vez necessitam re-estudos permanentes e profissionais pré-dispostos a
atualizar-se continuamente. Qualquer setor para manter-se competitivo tem que estar
atualizado e na vanguarda do desenvolvimento.

A fronteira do conhecimento ndo é estatica, ao contr&rio, € extremamente
dindmica exigindo estudos continuos e aprofundados em qualquer atividade humana. O
senso-critico, o espirito de observacdo, a criatividade, o discernimento, a atualizacéo, o
empreendedorismo, a disposicdo de aprender a aprender sdo requisitos indispensaveis a
qualquer profissional, que se propde a promover mudancas, e aperfeicoar seu “nicho
laboria”.

A escolha deste tema se reveste de fundamental importancia, porque entende-
se preliminarmente que ndo basta o incremento tecnoldgico, o desenvolvimento da
pesquisa, a exigéncia de melhor qualidade dos produtos pelo mercado consumidor, se
ndo tivermos recursos humanos preparados para estar a frente das inovacOes e dos

empreendimentos, pessoas capazes de lidar com o que lhe é disponibilizado e criar

® Cluster: E a concentragéo geogréfica de empresas de um determinado setor de atividades ou correlato.
(PORTER, 1999, p. 137)
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aternativas possiveis. Portanto, este trabalho se justifica, pois demonstra através de uma
pesquisa cientifica a importancia da formacéo profissional de nivel tecnologico nas
mudangcas do contexto que forma a cadeia da uva e do vinho. Evidencia em sua esséncia
a necessidade de recursos humanos altamente qualificados para gerir com eficiéncia e
eficacia a referida cadela. S8o estes profissionais que decidem por investimentos
adeguados nos empreendimentos do setor. Também este trabalho busca subsidios para,
aém de mehorar a qualidade dos produtos, avancar na gestdo da vitivinicultura e
oferecer “feedback” para a propria ingtituicdo formadora, realimentando o seu fazer
pedagdgico. Entende-se que a formagdo profissional nesta area esté inserida no contexto
histérico da vitivinicultura, em torno de passado e de presente. Espera-se, por estes

caminhos, melhorar seu tragado para uma prospectiva pds-moderna.

4.3 OBJETIVOS DA PESQUISA

Apbs delimitar a area tematica da pesguisa e justificada sua realizacéo, vamos

expor 0s objetivos que orientam nossa pesquisa.

4.3.1 Objetivo Geral

Demonstrar através de estudo sistematizado a importancia da atuacdo dos

tecnologos, como agentes de transformac&o, no setor vitivinicola do Rio Grande do Sul.
4.3.2 Objetivo Especifico

Descrever transformagdes ocorridas no setor vitivinicola do Rio Grande do
Sul, numa abrangéncia contextualizada. Avadiar aspectos histérico-culturais,

gualitativos e quantitativos e ingtigar potencialidades na busca de alternativas

inovadoras, a partir de 1998.
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4.4 DELIMITACAO DO TEMA PESQUISADO

O tema contido neste trabalho tem como foco principal os estudos que seréo
realizados para identificar as mudangas ocorridas na Vitivinicultura do Rio Grande do
Sul a partir de 1998, quando da insercdo no mercado de trabalho da 12 turma de
Tecndlogos em Viticultura e Enologia formada pelo Centro Federal de Educacdo

Tecnoldgica de Bento Gongalves — RS.

4.5 FORMULACAO DO PROBLEMA

Quais as mudancas provocadas no Setor Vitivinicola do Rio Grande do Sul

pelainsercéo de profissionais especializados nas areas da Viticultura e Enologia?

4.6 HIPOTESE

A profissionalizacdo nas &eas de viticultura e enologia promoveram

transformagoes significativas no desenvolvimento da Vitivinicultura do Rio Grande do
Sul.

4.7 FUNDAMENTACAO, METODOS TECNICAS UTILIZADOS

Diante dessas premissas bésicas, objetivos, delimitacdo do tema, formulacdo
do problema e hipétese, essenciais para nortear qualquer projeto de pesquisa, buscamos
fundamentos tedricos para desenvolver o trabalho. Para tanto percorremos em sua
trgjetdria, acompanhados de instrumentos, que apos aplicados e interpretados, tornaram-
se subsidios decisivos para a dissertacéo e as conclusdes finais.

Consideramos imprescindivel seguir uma rigorosa metodologia para levantar

com profundidade depoimentos e manifestagbes de pessoas ligadas direta ou
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indiretamente a cadeia produtiva da uva e do vinho, associando-as a dados relevantes
gue permitissem formatar e elaborar resultados inerentes a hipétese formulada.

Utilizamos neste trabalho uma metodologia eficiente, capaz de promover
melhor resultado operacional com menor dispéndio e risco para responder a pergunta
concebida na formulacdo do problema, isto €, “Quais as mudancas provocadas no setor
vitivinicola do Rio Grande do Sul pela insercdo de profissionais especializados nas
&reas da Viticultura e Enologia?’

Buscou-se através da pesquisa descritiva a possibilidade de explicar e
interpretar o fendmeno da mudanca e juntamente verificar em que medida os
profissionais egressos do Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia do
CEFET — BG contribuiram e contribuem para as efetivas mudancas questionadas, e
consequentemente se estdo atendendo as expectativas deste setor produtivo. Com o
auxilio de técnicas e utilizac8o de ferramentas apropriadas realizamos a investigacdo em
torno do tema proposto e respondemos ao problema formulado.

Salienta-se que a pesquisa descritiva € utilizada, especialmente pelas ciéncias
sociais e humanas, pois permite investigar realidades da vida social, econdémica e
politica, com o intuito de estudar e descrever propriedades e relacfes existentes no
contexto (ZENTIGRAF, 2003).

Segundo ZENTIGRAF (2003, p.42), a pesquisa descritiva caracteriza-se por
estudar fatos e fendmenos fisicos e humanos sem que o pesquisador interfira.

As principais bibliografias utilizadas na metodologia do projeto desta pesguisa
foram os livros “Metodologia da Pesquisa” de ZENTGRAF (2003) e “Metodologia da
Pesquisa. Do Plangjamento a Execucéo” de REA. & PARKER (2002).

Através da literatura atualizada incluimos na dissertacdo o contexto da
vitivinicultura mundial, brasileira e regional em seus aspectos histéricos, socioldgicos,
econdémicos, politicos e culturais, oferecendo uma visdo ampla do setor produtivo,
especialmente na sua realidade regiona. Deu-se importéncia relevante a formagéo
profissional do Tecndlogo nas areas da Viticultura e Enologia, incluindo-se também a
configuragdo da ingtituicdo, o CEFET-BG, Unica escola de formagdo profissional na
area da Viticultura e Enologia no Brasil. Também descreve-se neste trabalho o perfil
profissiografico do profissional da area.

Na pesqguisa procuramos conhecer, descrever e interpretar 0 cenario existente,

através dos instrumentos especificos aplicados, como:
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a) Coleta de dados quantitativos e qualitativos oferecidos pelas entidades que
detém estatisticas ao longo da histéria da vitivinicultura brasileira.

b) Através de questionario semi-estruturado com perguntas abertas,
investigamos as transformagdes promovidas pelos Tecndlogos ao aplicar o
conhecimento dentro do setor produtivo. Este instrumento foi aplicado a 30
entrevistados, dos quais 17 retornaram.

c) Questiondrios com questbes pré-elaboradas que apds aplicadas a 40
empresarios, proprietérios de industrias de pequeno porte e empresarios de industrias de
médio e grande porte, possibilitou identificar as principais mudangas ocorridas apos a

contratacdo do profissional especializado.

Os dados inferidos organizados e analisados, apds descritos com clareza,
proporcionam f&cil leitura e interpretacdo ao leitor, que percebera no contelido deste
trabalho cientifico a importancia da formacéo profissional e o impacto provocado pela
mao-de-obra especializada, no setor produtivo da uva e do vinho.

Em sintese utilizou-se os seguintes instrumentos de pesguisa:

- 30 questionarios semi-estruturados com perguntas abertas (anexo 1);

- 40 questionarios com questdes pré-elaboradas e respostas fechadas (anexo
2);

- Fotogréfias;

- Vidtas as empresas,

- Coletas de dados do setor;

- Coleta de dados sobre 0s egressos do CEFET — BG;

- Contatos com entidades representativas do setor;

- Estégios em empresas, ingtituicéo de pesquisa e de ensino;

- Bibliografia especializada na &rea da educacéo, educacdo tecnoldgica e

sobre a vitivinicultura.

Utilizou-se 0 question&rio como instrumento de pesquisa, porgue 0 mesmo é
um veiculo eficiente. Baseado em perguntas objetivas e padronizadas de forma
sistematizada, para que as respostas, ou sua propria fata, constituam uma soma de
indicios que venham permitir a elaboracéo de um raciocinio légico que conduza a uma

avaliacéo final eficaz e proveitosa.
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Com a intencdo de explicitar e fundamentar melhor a base da metodologia
aplicada em todo o contetido da dissertagdo vamos inferir algumas consideraces que
julgamos importantes e que permite conhecer melhor e percorrer os caminhos que nos
[propomos a seguir.

A teoria, no desenvolvimento de uma pesquisa, insere-se em todos 0s seus
capitul os e abordagens.

Em cada parte, capitulo, item, paragrafo, vamos expressar as nossas idéias,
cuidando da sequéncia, darelagdo com 0 que vem antes e 0 que vira depois, a
fim de que a expressdo de nosso pensamento, de nossa reflexdo seja
facilmente percebida pelo leitor de nosso escrito. (LUCKESI, 2000, p.191 in
ZENTIGRAF, p.75, 2003)

A propria hipétese levantada consiste no conhecimento de determinados
aspectos da realidade relacionados com outros fatos ainda n&o inteiramente conhecidos.
A abordagem dos fatos percebidos, suas generalizacoes tedricas, 0 contexto existente é
gue promoverdo o direcionamento do percurso metodol égico.

Segundo LUCKESI, citado por ZENTIGRAF (2003, p.57), a hipGtese € uma
tese ou ponto de vista a ser demonstrado, defendido e explicitado.

Nas ciéncias econdmicas € usua a metodologia que se fundamenta na
observacdo sistematica da redidade, por inducdo se formula hipdteses sobre o
comportamento dos fatos conhecidos e observados e por deducdo buscam-se hipéteses
gue versam sobre o comportamento de fatos ndo conhecidos, ou sobre as possiveis
relacdes entre estes e as observaces. Assim, de acordo com as novas observagoes, as
confirmagdes obtidas possibilitaram novas formulacGes de principios, teorias, leis ou
model os explicativos ou interpretativos da realidade.

Diante disto, o objetivo do investigador é a busca de novos conhecimentos,
gue geramente se encontram em bibliografias especializadas. Ent&o, para construgdo de
novas teorias € importante e necessario seguir uma metodologia adequada, porque é
através dela que se formata, se constréi 0 novo saber. Seguimos o conceito de

metodol ogia como sendo

O conjunto de etapas légicas de um raciocinio, formando um processo
eficiente para a solugdo de determinados problemas, capaz de conduzir a
uma conclusdo verdadeira ou certa, através do melhor caminho, verdadeira
orientacdo no procedimento técnica” (FARIA, 1968, p.752).
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O caminho percorrido para a execucao desta pesquisa, iniciou-se com estudos
sobre o0 tema, ap0s coletas de dados junto a fontes oficiais, empresarios e outras pessoas
ligadas indiretamente ao setor como: politicos, comerciantes, professores, viticultores,
vinicultores. Pesquisas de campo efetuadas com informacdes diversas, utilizando a
prépria experiéncia de pesquisador, consulta a material bibliografico existente e
sobretudo uma profunda reflexdo sobre o tema, os dados colhidos e uma exaustiva re-
elaboracdo do material selecionado.

A utilizacdo de um método pertinente, facilita 0 desenvolvimento da pesquisa,
aliés, DESCARTES, eminente filésofo e matematico francés, que viveu entre 1596 e

1650, escreveu arespeito do método.

O método sfo regras precisas e faceis, a partir da observacéo exata das quais
se terd certeza de nunca tomar um erro por uma verdade, e, sem ai
desperdicar inutilmente as forgas de sua mente, mas ampliando seu saber por
meio de um continuo progresso, chegar ao conhecimento verdadeiro de tudo
0 que é capaz.

A palavra método é derivada do grego methodos. meta (para) hodos (caminho)
— que significa como o caminho deve ser trilhado ou percorrido — é a ordem que se
segue na investigacdo da verdade, no estudo da ciéncia ou para alcancar um fim
determinado; marcha racional da inteligéncia para chegar ao conhecimento ou a
demonstragio de uma verdade.. (DICIONARIO ESCOLAR DA LINGUA
PORTUGUESA, 1980, p.725). Nesta mesma hibliografia encontra-se o vocabulo
Metodologia, conceituada como “Tratado dos métodos, arte de dirigir o espirito na

investigacéo da verdade” (...) Entendemos o método como sendo

...0 conjunto de técnicas interdependentes e gjustadas que podem conduzir a
solucdo de determinado problema, objetivando diminuir o dispéndio e o
tempo para a preparacao e execucdo de um trabalho. Representa o produto
capitalizado da experiéncia humana sistematizada. (FARIA, 1968, p.752)

Enfim, o éxito de qualquer pesguisa estd, sem davida, relacionado a aplicacdo
de uma metodol ogia adequada e pertinente.

Conforme nos ensina ZENTGRAF (2003, p.57), “Para redlizar a pesquisa em
torno de nosso tema-problema-objetivo-hipétese, que procedimentos adotar? Como

fazer pararealizar ainvestigacdo? Que passos dar?”’
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Diante destes questionamentos, o pesquisador pode investigar a realidade
enfocando os mais diferentes aspectos. sociais, culturais, econdmicos, politicos,
educacionais, de trabalho, nos mais diferentes niveis e com objetivos diferenciados.

Especificamente, no nosso trabalho, escolhemos uma abordagem qualitativa
descritiva, pois 0 mesmo ndo prevé confrontagdes estatisticas, mas sim a possibilidade
de construcéo de novos conhecimentos, ou ampliacdo dos ja existentes, dentro de uma
realidade delineada pela “delimitagdo do tema’ conforme o item (4.4) “o tema contido
neste trabalho tem como foco principal o0s estudos que serdo realizados para identificar
as mudancas ocorridas na vitivinicultura do Rio Grande do Sul a partir de 1998, quando
da insercdo no mercado de trabalho da 12 turma de Tecndlogos em Viticultura e
Enologia, formada pelo Centro Federal de Educagdo Tecnol6gica de Bento Gongalves —
RS’

Segundo ZENTGRAF (2003, p.56) “a delimitacdo torna o tema central viavel
para a pesquisa’. Ela restringe o tema, ndo s6 no contexto a ser investigado, como
também em relacéo ao tempo e ao espaco”.

A pesguisa qualitativa tem como premissa bésica o contexto do ambiente real
gue vai servir como fonte para a coleta de dados e o proprio pesquisador, elemento-
chave, que vai promover sua descricdo, analisando os dados indutivamente, se
preocupando com 0O processo principamente, e nd com os resultados finais
(ZENTIGRAF, 2003).

Segundo a area do conhecimento esta pesquisa sistematiza questdes de carater
historico da vitivinicultura, da educagdo tecnoldgica e da instituicdo formadora e por
extensdo acrescenta uma visdo educacional a estas duas Ultimas, 0 que se constata ho
proprio desenvolvimento de seus pressupostos tedricos que, em sua esséncia, se
fundamentam em conhecimentos ja existentes. A pesquisa aqui apresentada amplia o
conhecimento sobre o tema, cujos dados coletados e inferidos para obter os resultados
sistematizados, sdo de cardter qualiquantitativo o que nos permite certas inferéncias e
generalizacbes. Durante a trgjetoria do trabalho, acreditamos efetiva originalidade, pois
ndo encontramos outra pesquisa que correlacionasse 0s temas e contelidos abordados
nesta dissertacdo. Também o tema viabilizou-se porque as entidades que integram o
contexto vitivinicola demonstraram interesse em apoiar a proposta, cuja questdo tedrica

serelaciona e contribui para a literatura especializada.

104



5 RESULTADO DA ANALISE E INTERPRETACAO DOS DADOS
PESQUISADOS

5.1 PRIMEIRO GRUPO DE ANALISE

Neste item vamos analisar e interpretar as respostas contidas nos questionarios
(anexo 1) enviados a 30 entrevistados cujas atividades estdo indiretamente ligadas ao
setor vitivinicola brasileiro. Os respondentes cujos perfis profissionais se distinguem
como politicos, professores, economistas, agronomos, consultores e comerciantes sao
conhecedores da cadeia produtiva da uva e do vinho e ndo foram escolhidos pelo
pesquisador e sim indicados por outras pessoas que ndo atuaram na referida
investigacao.

Sdlientarse que 0 universo de depoentes indicados sd0 pessoas com
diversificada qualificacdo, que pelas atividades que exercem, destacam-se como agentes
de sistematizagdo de conhecimentos e formadores de opinido neste seguimento
produtivo. S&o liderancas, que dentre outras, respondem as demandas do grupo socio-
econdmico em pauta, pois nesse sentido, podemos constatar que organizam informagdes
e até orientam acOes para resolver problemas sentidos ou percebidos na cadeia da uva e
do vinho. Os 30 questionérios foram encaminhados por correio e etrdnico, deixando que
0s respondentes se expressassem livremente sobre 0s topicos de interesse da pesquisa,
elaborando opinides e informacdes numa abordagem convergente a hipotese formulada

Retornaram 17 documentos que foram submetidos & andlise de conteido de

suas respostas, numa abordagem qualitativo-descritiva, procurando-se descrever a
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representacdo dentro de um campo estruturado e distinguido pelas questfes. Através da
freqgiiéncia dos depoimentos, da importancia e sentido a eles atribuidos pelos
respondentes, buscou-se depreender os elementos constitutivos da representacéo, bem
como a relacdo das respostas emitida pelos depoentes tentando chegar ao niicleo central
da pergunta.

Para evitar citacbes nominais utilizou-se codificagdes, isto €, EO1 para o
primeiro respondente, EO2 para o segundo, e assim por diante até o E17. Portanto a letra
“E” significa entrevista e 0 nimero a respectiva ordem da mesma.

Observa-se, a seguir, na andlise das respostas entregues pelos diferentes
depoentes os pontos de convergéncia, extremamente similares, cuja descricdo dos
mesmos, consiste essencialmente na andlise e interpretacdo dos textos elaborados pelos
respondentes, devidamente organizados pela expressdo de seus conteldos junto as
respectivas perguntas. Veamos:

A primeira indagagdo aborda sobre “Quais as efetivas mudangas promovidas
no Setor Vitivinicola do Rio Grande do Sul pela insercdo dos profissionais
especializados ao longo da historia?” conduziu naturalmente os respondentes a
resgatarem, de alguma forma, fragmentos de momentos marcantes do processo histérico
de colonizagdo da Regido da Encosta Superior do Nordeste do Rio Grande do Sul (Serra
Galcha) e de fatos importantes da trajetéria de desenvolvimento da Instituicdo de
Ensino, mantenedora do Curso Tecnolégico, considerando o pais como um todo.

A viticultura no Brasil segundo “E04” (2004) foi introduzida em 1532 e passou
por diferente fases. No periodo colonial e no Império ndo logrou éxito seu cultivo por
vérias razles, entre elas, o clima desfavoravel, a exploracdo do ouro e pedras preciosas
€ mesmo a mineracdo, promoveram o abandono da agricultura. Apds a imigracéo
italiana a viticultura teve um incremento significativo com a exploragéo das variedades
americanas, hibridas naturais, principalmente Isabel trazida para o Brasil pouco antes da
metade do século X1X. O vinho produzido até o ano de 1900, provavelmente ndo era da
melhor qualidade, devido as variedades cultivadas e as condicdes e técnicas empregadas
na sua elaboragéo.

Em 1900, a Estacdo Agrondmica de Porto Alegre, importou diversas variedades
viniferas da Itdlia com a intengdo de melhorar a qualidade dos vinhos aqui produzidos.
Em 1910 foi inaugurado o ramal ferroviario ligando os atuais municipios de
Montenegro e Caxias do Sul, e em Carlos Barbosa foi criado o entreposto do vinho, o

gue contribui para que o vinho chegasse mais rgpido aos grandes centros consumidores,
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como Porto Alegre que seguia em navios para S&o Paulo e Rio de Janeiro. Nos anos de
1916 a 1919 foram criados os primeiros laboratérios de analises e controle de vinho em
Bento Gongalves, Garibaldi e Farroupilha. Em 1920 surge a primeira estacdo
experimental de viticultura e enologia do Ministério de Agricultura, em Caxias do Sul,
gue em 1929 passou a0 governo do estado. Em 1925 vérias entidades da época se
interessaram e passaram a cultivar videiras européias, entre elas as coordenadas por:
Luiz Antunes, Irm&os Maristas, Carlos Dreher Neto, Luiz Callegari e Ernesto Pasquali.
Em 1929, Dr. Ceeste Gobatto, italiano, tornou-se o primeiro diretor da Estacdo
Experimental de Viticultura e Enologia de Caxias do Sul. Especializado em enologia,
foi contratado pelo governo do estado como pesquisador no ramo da vitivinicultura.
Neste mesmo ano foi criada a Cia Vinicola Riograndense que plantou 50 hectares de
videiras “ Vitis vinifera” na Granja Unido em Flores da Cunha. No ano de 1936 foi
criado o Instituto Riograndense do Vinho e em 1937, o governo federa implantou as
estacOes experimentais de Enologia em Bento Gongalves, Flores da Cunha, Videira
(SC), S0 Rogue (SP) e Cadas (MG), fazendo expressiva importacdo de mudas de
variedades européias.

Esse processo de desenvolvimento da Viticultura Brasileira, também é
compartilhada por outros entrevistados (“E05”, “E02”, “E16”, “E09", “E03" e “E10")
gue confirmam que a consolidacdo correu através da imigracéo italiana, a partir de 1875
na Regido da Serra Galcha.

“EO5” (2004) afirma que esta consolidacéo iniciou-se de forma incipiente
baseada na experiéncia e tradicdo dos colonos que vieram do Norte da Itdlia, onde
trabalhavam em sua quase totalidade como obreiros, empregados, de proprietarios de
glebas ja bastante divididas. Neste caso, possivelmente estgja um dos entendimentos,
que é o efeito socio-cultural, que tenha conduzido a viticultura a um processo lento para
se desenvolver cientifica e tecnologicamente. As condigdes de infra-estrutura do pais,
também eram precérias e a assisténcia técnica inexistia, o que levou os colonos a
adotarem praticas e itinerérios técnicos europeus, 0s quais Se mostraram no decorrer dos
cultivos inadequados as demandas e particularidades da ambiéncia da regiéo.

No entendimento de “E03” (2004) a vitivinicultura introduzida no Sul do Brasil
pelos imigrantes Italianos fazia parte, na época da colonizagdo, nas propriedades rurais
da Regi&o da Serra Galicha, de um modelo de agricultura estruturado na diversificacéo
de atividades e combinava, muito bem, as demandas e os fluxos de m&o-de-obra, de

capital, de autofinanciamento e de forca de trabaho no decorrer do ano agricola.
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Condicdo, que possibilitava que inUmeras Unidades de Producdo Agropecuaria (UPA)
elaborassem, de forma bastante empirica, vinhos que desencadeava 0 comércio entre as
unidades e o mercado local.

“E10” (2004) também destaca que a imigracdo italiana quando chegou na
regindo, trouxe consigo uma sabedoria secular no trato com a uva e com o vinho.
Salienta, entretanto que tais conhecimentos atravessaram o mar, da mesma forma que os
conduzidos pelos Padres Jesuitas, que com mais fundamentacdo cientifica
desenvolveram na regido dos Sete Povos das Missdes no RS. Afirmagdes, também,
trazidas por outros respondentes.

Observa-se que sdo comuns declaracdes sobre as dificuldades vivenciadas pela

vitivinicultura antes da existéncia da Escola (CEFET/BG):

As uvas americanas apresentavam baixa qualidade; os vinhos eram
comercializados em carros tanque fora da Regido; havia pouca produgdo de
sucos de uva integral e nenhuma de suco concentrado; ocorria grande
producdo de destilados a partir de vinhos produzidos para tal finalidade e de
outros improprios para o consumo; a producdo de vinagre e outros derivados,
vermutes e licores consumiam razodveis volumes de vinhos comuns. J4 as
uvas viniferas eram produzidas no mesmo sistema adotado para as
americanas, com baixa qualidade, faziam-se vinhos mediocres, elaborados
com minimo de recursos tecnol6gicos, apresentando na maioria dos casos,
defeitos de elaboragdo e evolucdo pouco interessante; os vinhos brancos,
sofriam muito com a falta de controles de vinificacéo e ja aos quatro ou cinco
meses apresentavam evolucdo desagradavel e perda das poucas virtudes
(“E08", 2004).

Segundo “EO03" (2004), com o surgimento dos cursos profissionalizantes de
nivel técnico, na década de sessenta, a Escola de Viticultura e Enologia, atual
CEFET/BG, possibilitou que nas décadas seguintes surgisse uma profissionalizagdo das
técnicas de producdo na viticultura e da elaboracéo de vinhos, que de uma certa forma
foi assimiladas pelos vitivinicultores, que desenvolviam a atividade na regido. Esse
periodo, para o0 autor, até a década de noventa, embora com destacavel importancia para
economia regional, poderia se chamado de ciclo onde o gerenciamento total dos
jprocessos Ndo era o pré-requisito principa para o desenvolvimento da atividade. Porém,
a vitivinicultura caminhava, a nivel mundia e de forma acelerada para elevada
profissionalizacéo em todas as suas etapas, condicéo que obrigava toda a cadeia da uva
e do vinho existente no pais a procurar novas forma de qualificacdo dos respectivos

segmentos.
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“E10" (2004), também afirma que por muito tempo a viticultura na regido
competiu quase com paridade com outras atividades agricolas, devido a forte presenca
da agricultura de subsisténcia e, especialmente, pela maior lentiddo das transformagtes
sociais. Neste momento da histéria segundo “EO5” (2004), a viticultura regional se
caracterizava pela auséncia de plangamento, de propostas estruturadas no
desenvolvimento local com variedades mais nobres que pudessem gerar melhores
vinhos. Ao lado da viticultura, a propria tecnologia enolégica se desenvolvia
lentamente. A marca de identificacdo do vinho brasileiro era de vinhos simples e
relativamente pobre. Como o proprio Governo, com outras prioridades e falta de
maiores recursos, foi timido nesse apoio. A vitivinicultura se desenvolveu, a partir de
esforgos isolados de empreendedores, que buscavam, por s proprios, promover a
atividade como meio de sobrevivéncia. Alguns poucos, iniciaram trazendo técnicos para
visitas esporadicas na regido. Poucos ficaram, pois as condicdes de trabalho eram
dificeis e ap verem as propriedades com condi¢des topogréficas desfavoraveis, clima
dificil, desmembramento continuo das areas, que iniciavam com 24 a 25 hectares, e sua
transformacdo em minifandios, propiciavam clima convidativo a voltavam em seguida

para a Europa.

Esse clima de descaso e quase abandono imperou por muitas décadas, e
somente foi abortado quando, numa solugdo |6gica, implantou-se em Bento
Gongalves a Escola de Enologia e Viticultura. Ha que se destacar que, até
entdo, a acdo do Governo se cingia a ter seus Laboratdrios de Controle de
Andlises nas principais pracas da regido, numa agdo meramente fiscal
(“E05”, 2004).

Relato de “E17” (2004) contribui de forma consistente sobre o histérico da

Ingtituicdo de Ensino e a superacéo de ciclos ndo favoraveis a vitivinicultura

...meu primeiro contato com a Escola de Viticultura e Enologia aconteceu em

1964, quando iniciei o curso médio de técnico em viticultura e enologia no

estabel ecimento. Tive um amadurecimento pessoal, profissional e, embora, a
escola estivesse no seu primeiro decanato de vida, ja se observava que a
partir de sua consolidagao, iria acontecer uma série de mudangas no mercado

vitivinicola e de resto em todo o tipo de agricultura praticada no Brasil.

Para 0 mesmo autor, na época era totalmente desconhecido o conceito de andlise

de filieres (cadeias de producdo) ou agribusiness, sendo que o Setor Vitivinicola
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contava com poucos técnicos e uma tradicdo arraigada, produzindo vinhos de uvas
hibridas ou americanas com dificuldades tecnol égicas de toda a ordem e com minimas
condicdes de participar do mercado internacional. Praticamente, o setor se dividia em
gquatro setores. o0s produtores de uva, as pequenas unidades unifamiliares que
elaboravam vinhos, as cooperativas, ja mais estruturadas porém poucas, e grandes
empresas com cultura internacional. A partir da inser¢céo dos técnicos de nivel médio
formados na Escola de Viticultura e Enologia a situagdo comecou a ser modificada, pois
0S poucos técnicos da época (década de sessenta), a maioria dos quais estrangeiros
contratados por empresas ou por reparticdes publicas e outros, brasileiros, mas oriundos
das areas de engenharias quimica e agronémica. O mercado mais globalizado, obrigou
os técnicos formados a freglientes atualizagbes em paises de cultura vitivinicola mais
adiantada, subsidiando as mudancas conceituais, técnicas e mercadologicas que se
faziam necessérias a sobrevivéncia e posterior adequacdo e crescimento do setor

vitivinicola brasileiro.

... Pode-se afirmar, sem medo de erro ou parcialidade, que a implantagdo em
Bento Gongalves RS, da Escola de Viticultura e Enologia, hoje Centro
Federal de Educacdo Tecnolégica, contribui de maneira consistente para que
o setor vitivinicola do Brasil e principaimente de nossa regido, pudesse
superar uma fase historica, na qual, algumas decisdes setoriais e econdmicas
tiveram de ser tomadas para evitar que em nossa regido, a atividade fosse
totalmente abandonada e substituida por outras atividades de economia
priméria que fossem em alguns momentos, mais rentaveis e de resultados
mais de curto prazo (“E17”, 2004).

Para “E10” (2004) transformacBes de caracter macroecondmico provocaram
uma mudanca obrigatoria, o fim gradativo da agricultura de subsisténcia nas
propriedades rurais da regido, cedendo lugar a monocultura da uva. Esta conduziu a
uma necessidade crescente por melhorias das técnicas de producdo de uvas e de vinhos.
Volumes representativos de vinhos, passam a ser produzidos nos pordes das casas dos
viticultores e devido a progressividade da acidez, decorrente do manegjo, este produto
era tomado muito mais como vinagre que como vinho sem que esse fato fosse
percebido. Acredita-se que as transformagdes comecaram a acontecer também nos
pordes das casas, sendo de fundamental importancia a presenca dos técnicos, pois tais
modificacBes, mexeram com o processo de producdo de uvas, antes empirico e de

tradicdo centenaria.
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“E16” (2004) reporta-se a Regido da Serra Gallcha que teve a sua realidade
transformada num processo de intervengbes gradativas efetuadas pelos imigrantes
italiano, proporcionando modificagdes em sua natureza e construindo um cenéario de
civilizaggo moderna e desenvolvida. Destaca que a vitivinicultura foi a principal
atividade econémica que serviu de base para se chegar ao atua estagio e modelo
econémico. Menciona que, além da producdo de uvas e vinhos, os imigrantes
dedicavam-se a outras culturas para a sua subsisténcia e, a partir do ano de 1910, com a
chegada da ferrovia a regido, puderam escoar e comercializar os excedentes aqui
produzidos, fortalecendo a economia e proporcionando condi¢cdes para a implantacéo
das primeiras industrias.

Durante quase um século, a vitivinicultura se desenvolveu caracterizada pela
producdo de uvas americanas e, consequentemente, pela elaboracéo de vinhos comuns
considerados de segunda linha. A industria vinicola era formada por estabelecimentos
considerados de porte, destacando-se entre eles as cooperativas que agregavam milhares
de produtores de uvas e que surgiram a partir das trés primeiras décadas do século XX.
Produzia-se, também vinhos artesanais em toda a regido, existindo praticamente uma
cantina em cada “por&o” das residéncias dos colonos. Segundo 0 mesmo autor, no
Brasil, os governos passaram a dar mais atencdo ao setor vitivinicola a partir da década
de 50, com a criacdo da Escola de Viticultura e Enologia e na década de 70, com a
unidade da EMBRAPA - Uva e Vinho. Porém, foi a formagdo dos endlogos, que
possibilitou grande impulso ao setor, atendendo a um mercado crescente e cada vez
mais exigente em termos de qualidade e a segunda coube especialmente a pesquisas a
producéo de conhecimentos regionais necessarios para a producdo de melhores uvas e
vinhos.

Na mesma linha “E02" (2004), destaca que os imigrantes italianos com seus
conhecimentos e técnicas centenarias, assimiladas em seu pais de origem, passaram aos
descendentes ao longo dos anos a forma de cultivar a parreira e de elaborar vinhos.
Porém, somente no final da década de 50 do século passado, com a criacéo do Colégio
de Viticultura e Enologia em Bento Gongalves - RS, atua CEFET/BG, € que teve-se
concretamente a oportunidade de capacitar tecnicamente os filhos de agricultores da
regido e, a partir de entdo, o setor vitivinicola passou a ser desenvolvido de forma mais
empresarial. Segundo o autor, com a méao-de-obra especializada foi possivel
incrementar a producdo através da adocéo de técnicas corretas de manejo das videiras e

da elaboracdo do vinho, pois os agricultores da época aplicavam conhecimentos
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empiricos passados de pai para filho e, de certa forma, ndo adequados para as
caracteristicas peculiares da regido colonizada. Acredita-se que esses profissionais
oriundos do cefet-bg passaram a se preocupar em aplicar novas técnicas levando em
consideracdo o relevo, temperatura, precipitacdo pluviométrica, disposicdo solar e
variedades viniferas, o que permitiu um grande desenvolvimento, tanto de producdo
guanto de qualidade dos produtos e subprodutos da uva e do vinho.

Para “E05” (2004) o desabrochar da qualificagdo no setor vitivinicola veio com
a Escola/ CEFET-BG e sua trgjetdria sempre vinculada as demandas da regido e do Pais.
Pode-se destacar elementos que sdo “divisores de aguas’ apls 0 surgimento da
ingtituicdo de ensino como: Formagdo dos primeiros técnicos em viticultura e enologia e
sua inser¢do na incipiente cadeia vitivinicola brasileira, coincidindo com a chegada de
algumas empresas estrangeiras e 0 desenvolvimento de outras locais. As exigéncias dai
decorrentes fizeram o inicio da evolugdo, com investimento imediatos, principalmente
nas vinicolas, tendo em vista a tecnologia disponivel e os conhecimentos adquiridos.

Esse contexto é compartilhado em parte por “E01” (2004) que cita que desde a
criacdo da entdo Escola Agrotécnica Federal — Curso de Enologia e posteriormente, com
a continua estruturacdo em CEFET/BG, aumento da capacidade nos laboratérios,
qualificacdo do corpo docente, criagdo do curso de Tecnologia em Viticultura e
Enologia e outras melhorias que foram efetuadas, ocorreu um crescimento qualitativo
superior, qualificando ainda mais os profissionais, 0s quais estdo exercendo suas
funcbes em varias cidades do RS e também em outros estados do Brasil, criando novos
pélos vitivinicolas. A medida que os técnicos vao se qualificando e o setor se
consolidando e percebe-se que 0 Governo Federal tem criado legislacéo especificas para
0 setor, visando com isso, 0 crescimento da &rea vitivinicola

“E15" (2004) partilha de um visdo similar ao afirmar que o setor vitivinicola
teve um avanco e um aprimoramento consideravel a partir do momento em que 0s
profissionais formados no Brasil iniciaram a atuar nas cantinas. Nos ultimos tempos ndo
houve mais a necessidade de se contratar endlogos estrangeiros, sendo que as cantinas
atualmente, na sua maioria, sdo gerenciadas e controladas por profissionais instruidos
pelo CEFET/BG. Mesmo assim, continua-se e até aumentou 0 nimero de vinhos e
marcas brasileiras premiadas no exterior € em concursos internos, 0 que prova a
gualidade de ensino de CEFET/BG e a credibilidade, desses profissionais no mercado
enoldgico. Ja tinha-se como comemorar com 0 curso técnico em enologia, mas com a

concretizacdo do Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia, se tem
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endlogos mais informados e atualizados, que fazem a diferenca dentro da empresa
vinicola. Também, possuem destaque no que diz respeito a viticultura, que antes do
CUrso superior estava mais esguecida e, apds muitos debates, que iniciaram-se em saa
de aula, sobre a preocupacdo com matéria-prima, conseguiu-se conscientizar produtores
e industria sobre a importancia da viticultura para a enologia, sendo que, hoje se tem
uvas de excelente qualidade e vinhedos que sdo verdadeiros pontos turisticos. A
instituicdo e os alunos nela formados, também possuem participacdo no descobrimento
de novas areas vitivinicolas, pois a maioria dos investidores e pesquisadores destas
novas regides séo ex-alunos da escola e todas estédo dando bons resultados.

A insercdo dos profissionais especializados formados pelo CEFET/BG segundo
“E11" (2004) ocorreu num momento muito oportuno, pois no decorrer da década de
1990 verificou uma evolugcdo e um avango muito grande na dimensdo tecnoldgica do
setor dada a atuagéo de um conjunto de institui¢es, contudo no plano operaciona a
contribuicdo do CEFET/BG na formacdo de tecndlogos foi fundamental pois habilita
agueles que executam as tarefas diretamente relacionadas com a producéo no campo e
nas empresas vinicolas. Segundo “E06” e “E10” (2004) o setor vitivinicola nos dltimos
20 anos progrediu mais do que em 50 anos, isto devido a inser¢do de profissionais
especiaizados que efetivamente aplicam conhecimentos desenvolvidos num processo
bem sucedido de uni&o entre teoria e pratica.

“E09” (2004) relata que a partir da chegada do imigrante na regido da Serra
Galcha, este espalhou-se por Santa Catarina, Parana e S&0 Paulo. Mas o forte da
vitivinicultura ficou fixado nos municipios de Bento Goncalves, Garibaldi, Flores da
Cunha, Carlos Barbosa, Caxias do sul e outros dessa regido de abrangéncia. Considera
gue no inicio se limitava a producdo de vinho para consumo proprio e posteriormente as
familias evoluiram para peguenas agroindustrias vinicolas com a venda do excedente da
producdo na regido adjacente. O desenvolvimento das vias rodoviarias criaram
facilidade de acesso do vinho aos mercados consumidores e a produgdo cresceu, porém
ainda se tratava de vinho comum, oriundo de uvas de casta americana, principa mente
Isabel e Nidgara. Desenvolve-se toda uma tecnologia enolégica, que fez elevar o nivel
de qualidade do vinho, acompanhando os novos métodos de cultivo da parreira.

Este contexto avulta a deficiéncia do material humano, que somente a partir do
ano de 1960, conta com uma instituicdo formadora de méao-de-obra especifica para o
setor. A partir dai verifica-se o acentuado crescimento da cadeia produtiva da uva e do

vinho, sempre escorada nas castas americanas, com producdo de vinhos finos
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representando parcela infima do total elaborado. No inicio da década de 1990 a Escola
Agrotécnica Federal “Presidente Juscelino Kubitschek” (EAFPJK) busca apoio na
sociedade regional para a criagdo de um curso Superior de Tecnologia em Viticultura e
Enologia. O autor destaca que, gestdes sdo feitas junto ao MEC até que finamente, se
instala em 1995 o curso, inicialmente de forma bastante precaria, inclusive com o apoio
de professores da Universidade Federal do Rio Grande do Sul (UFRGS). Comenta que a
semente € lancada e a partir desse momento ndo € mais necess&rio se dedocar até
Mendoza, Argentina, ou até a Europa, para qualificar-se como endlogo.

“EO07” (2004) relata que essa mudangas no setor vitivinicola podem ser
facilmente observadas pelo nivel de avanco técnico e tecnolégico das empresas
industriais, e também das propriedades de producéo viticola, uma vez que, muitas delas
se equiparam aos melhores projetos vitivinicolas do mundo. 1sso se deve, sem duvida, a
vinda de empresas estrangeiras, ap carater empreendedor dos empresarios da regido, e
também, aos endlogos formados pela Escola de Enologia, que muito colaboraram para
gue isso acontecesse.

Contribuindo no entendimento, “E13” (2004) comenta que a qualidade dos
profissionais que atuam no setor vitivinicola brasileiro foi e é fator primordia para o
seu desenvolvimento, relata também, que a globalizacgo e a consequiente concorréncia
dos vinhos importados fez com que 0 mercado se tornasse cada mais exigente, com o
consumidor buscando qualidade e prego compativel. Dentro deste contexto, segundo o
mesmo autor, a vitivinicultura brasileira ndo teria como se manter e crescer sem investir
em tecnologia e em profissionais qualificados e habilitados a lidarem com novos
equipamentos e produtos. Destaca que, praticamente em todas as vinicolas da regido e
de outros estados, atuam profissionais formados pelo CEFET/BG, comprovando os
atos indices de colocacdo no mercado de trabalho destes profissionais. Estes
profissionais formados pelo CEFET/BG atuam diretamente nos vinhedos, na elaboracéo
de vinhos e derivados, no controle de qualidade de produtos, no atendimento de clientes
e visitantes, na area de vendas e também ministrando cursos de degustacéo. Ou sgja, em
todos os segmentos da cadeia produtiva, desde a producéo de mudas, venda de insumos
até o atendimento ao consumidor final, encontra-se tecnologos do Curso Superior em
Viticultura e Enologia atuando. O CEFET/BG, também abriu as portas aos seus
educandos para que conhecessem paises de forte tradi¢do vitivinicola, como Franca,
Italia e Portugal, através de convénios mantidos com escolas e instituicoes destes e de

outros paises.
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Para “E04” (2004) a aplicacdo do conhecimento destes profissionais através do
trabalho, também confirma que, ndo se limitou apenas aos estados do sul, sendo
reconhecido e aplicado em todo o territério nacional. Atuando além da vitivinicultura
em outras area como o setor do dcool, producdo de sucos das mais diversas variedades
de frutas e no ramo da aimentacdo. Porém, o salto importante na formacéo de
profissionais na area vitivinicola, deu-se com a criacdo do curso de Tecnologia em
Viticultura e Enologia que a nivel superior proporciona ao endlogo e ao viticultor uma
visdo mais ampla, abrindo ainda mais o leque de opcdes de trabalho. O curso confere
maior abrangéncia de conhecimentos, amplia a visdo empresarial e profissional dos
formados, podendo estes atuar com maior desenvoltura, que outros profissionais.
Podem, também, atuar em vendas marketing, como someliers e em outras areas que
eram poucas exploradas até entéo.

“E16” (2004), destaca que o0 desenvolvimento do setor vitivinicola naciona
deve-se fundamentalmente a qualificacéo da méo-de-obra utilizada em toda a cadeia do
setor, destacando-se os profissionais de enologia e, ainda, as pesguisas realizadas
especialmente pela unidade da EMBRAPA - Uva e Vinho de Bento Gongalves,
proporcionando o cultivo de novas castas e processos de mangjo cientificamente mais
adequados e eficazes. Sendo incontestavel e essencia a contribuicdo do CEFET/BG
para com este processo de avango e de melhoramento na producdo de uvas e elaboracéo
de vinhos. Também, justifica-se pelo prestigio e o reconhecimento que essa institui¢cdo
gozajunto a comunidade cientifica nacional e a sociedade brasileira.

“E12” (2004) relata que as mudancgas promovidas na viticultura no Rio Grande
do Sul, a partir da criacdo do Colégio de Viticultura e Enologia (CVE) foram inlimeras.
Até entdo (1959) as empresas recorriam a préticos, pessoas que tinham aprendido o
oficio de elaboracéo de vinhos com os pais ou, No caso das empresas maiores utilizavam
endlogos trazidos do exterior (Argentina e Itaia, principalmente). Apés a formacdo da
primeira turma na Instituicdo a situagdo comegou a se modificar lentamente. Foram
surgindo oportunidades de emprego para os recém-formados, que foram preenchendo as
necessidades da indUstria local. Assim, comegou a transformagdo da producéo de vinhos
no pais. Antes, predominavam 0S processos empiricos e a partir desse evento, iniciou-se
a fase técnica da elaboracdo de vinhos. Destaca que em 1995 criou-se 0 Curso Superior
de Tecnologia em Viticultura e Enologia e aos estudantes possibilita uma formacéo
aprofundada, com excelente embasamento em viticultura o que permite dizer que “a

formacdo oferecida é das mais completas no mundo” e cruciais para 0 processo da

115



industria do vinho brasileiro. Ja a importancia do CEFET/BG pode ser representado
pela qualidade na elaboragcdo dos produtos antes das existéncia dos cursos, que era de
forma empirica, seguida por uma fase dependente de técnicos estrangeiros até atingir a
maturidade com a formagdo dos profissionais brasileiros. As transformacoes
significativas na viticultura e enologia brasileiras, se deram muito em funcdo da
formacdo profissional “todas as empresas vinicolas brasileira tém um técnico formado
no CEFET/BG, sgja de nivel médio ou superior”. Diversos donos de empresas foram
formados nesse estabelecimento, e boa parte dos pesquisadores na area, também séo
formados nessa escola

Pontos de mudancas podem ser destacados considerando as condicdes de infra-
estrutura e de procedimentos como melhorias nos locais e equipamentos de recepcdo e
esmagamento da uva. Adocdo de procedimentos para controle e registro das operactes
de vinificagdo. Utilizacdo mais definida dos equipamentos de troca e geragéo de frio,
visando adequar as temperaturas de fermentagdo. Conscientizacdo dos operadores da
cantina sobre os bons habitos de higiene e limpeza. Evolucdo importante no produto e
nas embalagens (garrafas e garraffes) utilizadas pelas vinicolas locais, exigindo
investimento significativos nos equipamentos de estabilizacdo, filtragcdo e
engarrafamento. InovacOes da area da enologia foram complementadas com avangos na
viticultura, embora ocorrendo de forma mais lenta. A adogcdo de apoio técnico aos
viticultores por parte das industrias e cooperativas se tornou possivel gracas aos
técnicos qualificados pela Escola. Com isto, desenvolveu-se de forma intensa setores de
apoio como o0 de fornecimento de insumos (defensivo) agricolas, com suas
consequéncias tanto positivas — reducdo das perdas por doencas — quanto negativas —
contaminacdo do ambiente e do homem. Para equilibrar esta situacéo foi importante a
atuacdo dos técnicos das empresas vinicolas (MILAN 2004).

Segundo “EO03” (2004), a idealizacdo, implantacdo e desenvolvimento do curso
de Tecnologia em Viticultura e Enologia auxiliou o agroneg6cio ao potencializar
solugdes para as demandas técnicas e econdmicas da atividade, principalmente no que
se refere a qualidades dos produtos elaborados como vinhos tintos e néo tintos;
destilados; sucos e filtrados. Para o entrevistado, um dos pontos da cadeia produtiva que
mais refletiu a atuacdo destes profissionais foi a padronizagdo dos produtos elaborados a
partir da uva e, a0 mesmo tempo, possibilitando o registro junto aos érgéos reguladores
do Ministério da Agricultura e Salde. O entrevistado “E03”, faz uma ressalva, sobre a

extraordinéria diversidade e grande volume de produtos enoldgicos como: Espumantes,
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vinhos, destilados, sucos, etc.; langados a partir da atuacdo deste profissionais, sendo
gue muitos ja lancados com a denominagdo de origem. Este novos produtos langados no
mercado brasileiro permitiram ao pais disputar em igual condicdo de qualidade, com
muitos dos vinhos importados, de mesma categoria Outros fatos marcantes,
caracterizados a partir da atuacdo destes profissionais séo: participacdo de vinhos e
outros derivados da uva em inUmeras feiras e exposicdes pelo mundo, com vendas
caracterizando bem este momento; desencadeamento, no final dos anos noventas, de
uma labareda de crescimento e desenvolvimento econdmico para muitas vinicolas e 0
surgimento de centenas de novos empreendimentos envolvendo o agronegécio
vitivinicola no RS. Pode-se citar, para comprovar esta condicdo, alguns
estabel ecimentos vinicolas que ampliaram grandemente sua capacidade produtiva como:
Miolo, Vaduga, Saton, Cavalleri, Don Laurindo, €tc.; e outros que surgiram como
novos empreendimentos a exemplo das Vinicolas Pizzato, Vaontano, Cave de Pedra,
Vamarino, Cave Antiga, Lidio Carraro, Angheben, Reserva da Cantina, Casa de
Madeira, Casa Nostra, etc. Empreendimentos que integram um universo, atualmente de
617 estabelecimentos, atuamente credenciado segundo o IBRAVIN no RS e existe
inimeros outros em fase de credenciamento, demonstrando que o setor se encontra,
ainda em fase de desenvolvimento e diversificagéo.

“E14” (2004), soma-se aos relatos citados e destaca que o grande beneficio da
Escola de Enologia para o Setor Vitivinicola foi o de viabilizar o surgimento de um
grande nimero de industrias vinicolas, colocando assm o Brasil em iguadade de
condicdes com outros paises tradicionalmente el aboradores de vinho.

A segunda indagacdo “Qual a importancia desta instituicdo (CEFET/BG)
para o desenvolvimento do setor, especialmente no aspecto qualitativos de seus
produto? De certa forma o0 tema encontra-se ja contextualizado em algumas respostas
da andlise anterior, porém pode ser melhor compreendido pelos relatos a seguir.

Conforme “E02” (2004), pode-se afirmar, sem saudosisSmo ou receio de cometer
equivocos, que o CEFET-BG foi e é o responsavel pelo desenvolvimento do setor
vitivinicola do RS e do restante do pais, pois basta fazer uma andlise das principais
empresas do ramo que, constata-se que as mesmas tiveram seu crescimento apos o
ingresso de profissionais qualificados, como responsaveis técnicos de seus produtos.
Destaca, que a grande maioria desses profissionais adquiriram formagao técnica nessa
ingtituicdo, a qual, até o momento, é a Unica no pais com cursos de nivel técnico e

tecnol 6gico na area de Viticultura e Enologia
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Para “E04” (2004) apds a formacao da primeira turma de tecndlogos de nivel
superior se verificou o surgimento de um grande nimero de empresas vinicolas, a nivel
familiar, tendo como mentores e dirigentes muitos profissionais formados na érea
vitivinicola. Estas empresas (cantinas) estdo, atuamente, empregando o profissional e
gerando oportunidades para outros trabalhadores, além de impostos. Deve-se, também,
levar em conta que o aumento na qualidade dos nossos vinhos, especialmente na Ultima
década, € reconhecida mundialmente. Os prémios conquistados pelos vinhos e
espumantes em eventos internacionais s80 0 maior testemunho do que se afirma
Portanto, pode-se observar muitas foram as medidas adotadas para melhoras a produgéo
e qualidade do vinho nacional.

Para “E16” (2004) foi nas Ultimas trés década que o setor vitivinicola passou a
se fortalecer, construindo um novo cenario em toda a sua cadeia, oportunizando o
surgimento de novos empreendimentos vinicolas, bem como a ampliacdo das areas
cultivadas com videiras, destacando-se as variedades viniferas. Nesse periodo, o vinho
brasileiro passou a freglentar os grandes concursos internacionais, conquistando
premiacOes de destague e, consequentemente, 0 reconhecimento internacional. A
organizacdo do setor ocorreu, gradativamente, com a criacdo do Ingtituto Brasileiro do
Vinho (IBRAVIN), da Uni&o Brasileira de Viticultura (UVIBRA), do Sindicato do
Vinho (SINDIVINHO) e da Associagéo Brasileira de Enologia (ABE), o que contribui
sobremaneira para a promocdo de eventos de nivel nacional e internacional, como a
Avaliacdo Naciona de Vinhos, o Concurso Internacional de Vinhos do Brasil, o
Concurso do Espumante Fino Brasileiro, feiras e festas como Fenavinho, Festa da Uva,
Fenachamp e Festa da Vindima. A producdo de uvas de castas nobres deu origem a
producdo de vinhos finos, elaborados com as melhores técnicas, por endlogos egressos
dos cursos técnicos e tecndlogico oferecidos pelo CEFET/BG, responsavel igualmente
pela conscientizacdo da comunidade ligada ao setor, sobre aimportancia que a atividade
representa para o pais, abrindo também uma visdo mais ampla sobre outras atividades
possiveis de serem agregadas, provocando o surgimento de um novo “ case” na regido,
0 Enoturismo. Atualmente, resultado de um projeto pioneiro, o Vae dos Vinhedos,
abrangendo area dos territorios de Bento Gongalves, Garibaldi e Monte Belo do Sul,
além de produzir uvas e vinhos finos, agrega atividades do setor de turismo e promove a
visitacdo das cantinas com degustacdo de vinhos e um varejo de produtos coloniais a
disposicdo dos visitantes. Milhares de turistas visitam semanamente as cantinas de

vinhos da regido, contando algumas delas com pousada e restaurante, formando um
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conjunto de atrativos organizados em roteiros turisticos, comercializados por agéncias
de turismo do estado do Rio Grande do Sul e do pais. Toda esta transformag&o ocorrida
na regido nordeste do estado hoje é referéncia turistica naciona e teve
fundamentalmente a contribui¢do de profissionais formados no CEFET/BG, que foram,
inclusive, responsaveis pela mudanca do perfil da indistria do vinho. No passado, o
setor era representado por uma dezena de grandes empreendimentos vinicolas e, hoje,
centenas de vinicolas familiares congtituem o perfil da industria vinicola da regido,
resultado de um contexto de mudancas provocado pela atuacéo dos endlogos formados
pela unica Escola de Enologia do pais.

Para “E03” (2004) porém, todo o crescimento qualitativo da area enoldgica ndo
seria 0 mesmo se o setor da Vitivinicultura no RS, ndo tivesse passado por grandes
mudancas quando os primeiros Tecndlogos ocuparam o setor (apds 1998). Relatos de
produtores e técnicos da Regido mostram gue houve grande evolucéo tecnol 6gica desde
a busca por: mudas de parreiras melhoradas, com potencial produtivo maior, mais
resistente as intempéries ambientais e com outras particularidades, manego
conservacionista de solo, correcdo e fertilizagdo de areas com precisdo, diferenciadas
conforme as caracteristicas proprias do local e potencia produtivo buscado; melhoria
dos méodos e instalagdo e de conducdo dos vinhedos; utilizagdo de novos insumos;
muitos dos quais com caracteristicas favoraveis a biodegradacéo e baixo impacto ao
ambiente; e entre outros inimeros acontecimentos, podem ser destacados como a
evolucdo nas regras e cuidados com a colheita e transporte da uva. A industria mundial,
fabricante de equipamentos para uso em cantinas, de maguinas para automagdo do
trabalho com o parreiral ou mesmo de insumos enoldgicos, identificaram nestes
profissionais a possibilidade de desenvolvimento e uso de seus produtos. Surgindo
assim, paralelamente, um outro setor metal-mecanico que gera centenas de empregos e
sobrevive (direto ou indiretamente) da profissionalizacéo da Vitivinicultura.

“E11” (2004) resume que a importancia do CEFET/BG, esta relacionada
diretamente com a formacao dirigidas de técnicos para as areas de viticultura e enologia,
0 que resulta num impacto em termos operacionais e de melhoria dos produtos.

Com o desenvolvimento da comercializagdo, os técnicos abriram uma nova
frente de trabalho que foi o da comercializagdo, condicdo que destaca o profissional
uma vez que ninguém é melhor para vender do que alguém que sabe fazer. Esta era a
idéia bésica e que foi aproveitada por muitos. O pais inteiro se beneficiou dos frutos da

Escola, inclusive em outras areas da agricultura, da indlstria e das funcdes
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governamentais, pois ex-alunos sdo encontrados nas mais distintas funcdes. E muitas
regides com menor desenvolvimento carentes de empreendedorismos e de liderangas,
receberam e continuam a receber a participacdo ativa dos técnicos da Escola. ‘Poucas
sdo as escolas brasileiras que podem ter orgulho que tem o CEFET/BG pela
contribuicdo que prestou a esta terra” (“E08”, 2004). Para “E06” (2004) gracas ao
CEFET/BG que esta condicdo ocorreu, pois somente pensava fazer cursos no exterior
para chegar o ato nivel de hoje conseguido no ensino vitivinicola.

Para “EQ7” (2004) ha 25 anos produziamos, quem sabe, dois ou trés vinhos
aceitaveis gustativamente. Atualmente, temos mais de 800 medalhas de premiactes e
distincbes, obtidas nos mais variados e renomados concursos internacionais, o que
atesta a veracidade da afirmac&o quanto a evolucgéo técnica dos vinhos brasileiro. “EQ9”
(2004), segue na mesma linha ao destacar que cresce a quantidade de vinho fino
produzido e, mercé da qualidade superior do produto, as cantinas comecam a participar
de concursos internacionais onde ganham prémios, medalhas de ouro, prata, bronze e
mencgdes honrosas.

Para “E09” (2004)

E somente apds 1998 que o Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e
Enologia firma-se como referéncia internacional e nacional na formagéo de
recursos humanos para o setor da uva e do vinho. A EAFPJK firma convénio
com a Associagdo Universitéaria do vinho (AUIU) tornando-se a Unica
instituicdo do Brasil a pertencer aquela Associagdo, e uma das 18 do planeta.
Prova da exceléncia reconhecida do curso é a disputa pelas 25 vagas anuais
em janeiro por meio de processo seletivo (vestibular). Normal mente, mais de
10 candidatos de varios estados brasileiros e de paises do Mercosul lutam por
umavaga. Com atransformacéo da EAFPJK em Centro Federal de Educagéo
Tecnoldgica (CEFET/BG), no ano de 2002, mais ainda se avulta a
importancia da instituicdo e do seu Curso Superior no contexto do setor da
uva e do vinho. E inevitavel que a EAFPJK, a partir de 1998, e o CEFET/BG,
a partir de 2002, estiveram imbricados no processos que culminaram com a
eleicio de um endlogo brasileiro, pela 1° vez, para a Diretoria da
Organizagdo Internacional do Vinho (OIV), bem como paa o
reconhecimento do Vale dos Vinhedos como denominacdo de origem, vale
dizer, certificado de qualidade.

A terceira indagagdo solicitada aborda “Como era a vitivinicultura no RS
antes dos primeiros técnicos ocuparem o setor? E apds 1998, com a entrada dos
Tecndlogos de Nivel Superior formados pelo CEFET/BG? Esta questédo conduziu,
muitos dos respondentes, a argumentarem na descricao do processo historico, contudo é

possivel ter uma leitura bastante clara a partir das declaragdes que seguem.
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Para“E11” (2004) a viticultura galicha, em especia ao longo da década dos anos
de 1990, enfrentou diversas situacOes dificels. Houve uma grande movimentagdo no
mercado consumidor em funcdo da divulgacdo dos efeitos benéficos dos vinhos tintos a
salde humana, este fato ocorre num contexto de producdo onde a maior parte dos
vinhos finos brasileiros eram brancos. Paralelamente a este fato, implementou-se uma
politica econdémica de governo de abertura globalizada da economia e, juntamente com
uma politica cambial de paridade do Real ao Ddlar. Neste contexto ficaram mais faceis
as importacdes e 0 mercado de vinhos finos brasileiro, sobretudo dos vinhos tintos
comegou a ser invadido pelos importados. E nesse momento que, além do esforgo em
termos de modernizacdo dos parreirais as empresas vinicolas intensificaram seus
investimentos em tecnologia nas cantinas e 0s tecnlogos comegaram a ocupar 0 seu
espaco. Portanto, a presenca do Tecndlogo em Viticultura e Enologia foi e continua
sendo de fundamental importancia para comporem este esforco de modernizacéo e
aumento da competitividade do setor vitivinicola.

Segundo “EO5” (2004) apbds abranger maior qualificacdo e especializacdo
através da criagdo do Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia em 1998,
abriu horizontes maiores, trazendo estudantes de outras regides do Estado e Pais, bem
como, o inevitavel "chogue cultural" no setor. Felizmente, pode-se destacar que a
expectativa desse momento foi moldada por muita esperanca em cada familia de
estudantes, na medida em que as comunicagdes também a cangaram maior espaco, ha,
portanto a considerar esse avancgo sociologico. Atualmente a regido assiste a outro tipo
de desmembramento. E o surgimento dos empreendimentos familiares, a exemplo da
prépria Europa. A qualificacdo ja se encontra dentro de casa e conduz ao surgimento em
escala crescente, a cada ano, de novos vinhos, novas marcas, novos produtos, com
padrédo internacional de qualidade, condicdo que tem proporcionado uma melhoria
socio-econbmica sem precedente na histéria, projetando a regido como privilegiada no
Pais.

Na viticultura, anterior a 1998, todo o sistema de conducéo dos parrerais das
uvas viniferas eram praticamente latada e hoje com a formagdo de tecndlogos o plantio
e feitos pelo sistema espaldeira, visando uma baixa produtividade e um ato grau de
qualidade, conseguido assim competir com 0 mercado externo e exportar para outros
paises, é o que afirma o entrevistado “E06”.

“E03” (2004) afirmar que existe correlacdo positiva ata entre a atuacdo dos

Tecnologos e varidveis como: desenvolvimento das cantinas, atual momento em que
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passa a atividade; e transformagdes promovidas na paisagem da regido, identificadas
com facilidade através de leituras a campo. Leituras que referem-se as caracteristicas de
gualidade de vida por que passam as propriedades rurais, o cuidado com as condicdes
ambientais e a estrutura dos parrerais, sendo marcas relevantes no desenvolvimento da
vitivinicultura do Rio Grande do Sul e Brasil. A importancia destes profissionais
especializados em Viticultura e Enologia, € marcada pelo surgimento ou reorganizacéo
de inlmeras entidades como: Associacfes de Endfilos e de Sommeliers Entidades
Vitivinicolas - Associacdo Brasileira de Enologia (ABE), Associacdo Gaucha de
Vitivinicultores (Agavi), Associagdo de Produtores de Vinhos dos Altos Montes
(Apromontes), Associacdo dos Produtores de Vinhos Finos do Vae dos Vinhedos
(Aprovale), Unido Brasileira de Vitivinicultura (Uvibra), Federacdo das Cooperativas
Vinicolas do RS (FECOVINHO); Estabelecimentos com novas diretrizes, metas e
objetivos de pesquisa, envolvidas com a érea; Atuacdo de uma midia segmentada e
especidizada em vinhos e em enogastronomia; comprometimento de indmeras
Secretarias de Agricultura dos Municipios do RS com a vitivinicultura; e, entre outros,
destacase 0 surgimento do Instituto Brasileéiro do Vinho (IBRAVIN) em 1997,

comegando a funcionar ao final de 1999.

Neste momento cabe comparar no tempo o surgimento dos Institutos com fins de
coordenarem agdes politicas voltadas a atividade, pois em 1936 criase 0 Ingtituto
Riograndense do Vinho e em 1997 o Instituto Brasileiro do Vinho (IBRAVIN).

Para “EQ7” (2004) anterior a década de noventa, a vitivinicultura apresentava
poucos recursos tecnolégicos e escassos conhecimentos técnicos. Alguns endlogos
conceituados o eram fruto de desprendimento pessoal, ou pela oportunidade de fazerem
parte de alguma empresa de vanguarda, que |he proporcionasse aguma evolugdo
profissional, ou até alguma viagem de qualificagdo no exterior. Algumas empresas de
maiores recursos foram buscar profissionais la fora, com elevados custos. As familias
de maior visdo chegavam a enviar filhos para estudarem no exterior, especialmente na
Argentina, que era o gque tinhamos de melhor na area em um pais proximo. Com o
evento do Curso Superior de Enologia em Bento Gongalves, isso ndo foi mais
necessario. O estreitamento de lagos com escolas do exterior, também foi importante, e
provocou avancos formidavel. Enfim, hoje dispde-se de recursos humanos com plenas
condi¢cdes de acompanhar 0 que existe de melhor no conhecimento de vinhos a nivel

mundial.
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“EO02" (2004) comenta que a producdo vitivinicola no RS era basicamente de
subsisténcia, nas primeiras décadas, onde as familias produziam uva e elaboravam
vinho para 0 consumo proprio e se houvesse excedente de producdo seria
comercializado entre vizinhos ou em mercados mais proximos. Essa producdo, embora
apresentasse certa qualidade, era executada de forma artesanal, o que néo correspondia
em regularidade ou uniformidade no produto final, prejudicando a competitividade com
mercados mais desenvolvidos fora do pais, onde os produtos estrangeiros apresentavam
melhor qualidade e com menor custo de produc&o. Nos ultimos anos, gracas a medidas
governamentais de incentivo a atividade e de restricdo a importagdo de vinhos
subsidiados pelos seus paises de origem e até mesmo de qualidade duvidosa, 0 setor
vitivinicola do RS comegou a disputar posicdo de destague no cenario naciona e
internacional e a prova disso sd0 0s inumeros prémios que os produtos nacional tém
recebido em diversas avaliacOes realizadas no Brasil e no exterior. Convém ressaltar,
gue esse salto na qualidade e na competitividade tornou-se mais evidente a partir do
momento em que o CEFET-BG possibilitou a formacdo de um profissional com
conhecimentos mais amplos, que sdo os Tecndlogos em Viticultura e Enologia. Esses
profissionais, aém de desenvolverem todos 0s conhecimentos técnicos especificos da
atividade, ainda adquirem nocbes de administragdo, economia, plangamento
vitivinicola, marketing e fundamentos da pesquisa, que sd0 conhecimentos
imprescindiveis para um profissional ou empresario de sucesso. Pode-se inferir, ainda,
gue os Tecndlogos em Viticultura e Enologia tém catalisado inUmeras agdes benéficas

ao agronegocio vitivinicola, como por exemplo:

.. Gestdo e pesquisa em propriedades que desenvolvem novos modelos de
infra-estrutura e manejo da viticultura, principalmente naguelas de
caracteristica familiar; Integracdo, potencializando o agroturismo, incluindo
também as vinicolas de cunho familiar nas rotas turisticas através da
visitagdo as propriedades e as cantinas de vinificagéo; Sao formadores de um
novo conceito para os apreciadores do vinho, aliado a uma gastronomia
diferenciada; Possibilitam o desenvolvimento de modelos de agregacéo de
renda aos produtores, com perspectivas mais sustentaveis em termos de
producdo e comercializacdo de produtos diversificados das indlstrias
vinicolas; Sao profissionais que buscaram e implantaram propostas de
crescimento em qualidade e em escala na produgao das vinicol as previamente
estabel ecidas.

A criagcdo do curso superior no CEFET-BG, segundo entendimento de “E02"

(2004) possibilitou, também, a verticalizacdo do ensino, ou sgja, 0 aluno ingressa ha
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ingtituicdo para realizar o curso técnico e, ao final deste, tem a possibilidade de
continuar sua formacdo em nivel tecnologico. Com isso, os profissionais do setor
podem atuar em atividades de pesquisa, muito importante para a obtencdo de novas
tecnologias para a producdo vitivinicola. Como prova disso, temos diversos alunos e ex-
alunos atuando em projetos de pesquisa na EMBRAPA - Uva e Vinho. Outros estéo
realizando realizaram cursos de poés-graduacéo a nivel de Especializagdo ou Mestrado
em algumas Universidades.

A quarta indagac@o aborda sobre a possibilidade da hip6tese ser aceita como
verdadeira ou ndo. Condicdo que possibilitou recolher indmeras informacoes,
aglutinando num entendimento desta modalidade de ensino profissonal. “A
profissionalizagdo de recursos humanos nas areas de Viticultura e Enologia
promoveram transformagdes significativas e/ou relevantes no desenvolvimento da
vitivinicultura do Rio Grande do Sul (ou até mesmo no Brasil — ex. Vale do Sao
Francisco-NE)”

Para “E05” (2004) esta condicdo foi obtida gracas a disponibilidade de
profissionais realmente qualificados pelo CEFET/BG em todas as empresas da regi&o.
Estes complexos agroindustriais (Cantinas) se habilitaram aos desafios de qualidade por
terem em seus quadros Tecndlogos de ata qualificagdo, que sdo catalizadores da
motivacdo e orgulho da profissdo. Esta disponibilidade profissional € que esta
viabilizando o alargamento das fronteiras vitivinicolas. No Rio Grande do Sul a
viticultura se encontra em formagcdo em outras regides e/ou consolidagdo,
representando, também solucbes até antes impensadas, em aeas onde apenas
predominava a pecuaria extensiva ou outras atividades insuficientes sob aspecto de
proporcionar desenvolvimento socio-econdmico as familias.

“E11” diz que, sem davida nenhuma o processo evolutivo verificado no setor
vitivinicola brasileiro passa pela qualificacdo e profissionalizagdo dos recursos humanos
atuantes no setor. A modernizagdo e a competitividade, via avango tecnol 6gico, depende
fundamentalmente da qualificacéo dos técnicos que, com base nos avancos da pesguisa,
promoverdo as mudangas necessarios no setor produtivos.

Essas fronteiras segundo “EO05” (2004), atualmente se estendem, praticamente, a
todo o pais. O exemplo do Vale do Sdo Francisco, onde tem-se mais de uma centena de
fazendas produzindo uvas, e mais de uma dezena de vinicolas produzindo vinhos,
alcancando nivel de competitividade internacional. Outras &reas em expansdo da

vitivinicultura no Nordeste, Centro Oeste, Sudeste Brasileiro e inUmeras microregides
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ao Sul, atestam que o “empreendedorismo, somente ocorre se houver a disponibilidade
de profissionais qualificados paraisso”.

Os tecndlogos de nivel superior, para “E13" (2004) além de aprofundarem seus
conhecimentos e desenvolverem um espirito mais critico, conseguem conciliar a
experiéncia profissional com estudos e a constante atualizagdo. Muitos dos trabahos
desenvolvidos para a conclusdo de curso (monografias) séo aplicados de imediato nas
empresas/cantinas onde foram desenvolvidos com o acompanhamento de professores do
CEFET/BG. O setor vendas também tém evoluido bastante, exigindo do profissional
conhecimento aprofundado sobre o processo de elaboragdo dos vinhos. Atualmente o
consumidor estd avido por informagdes, proliferando-se cursos de degustacéo,
encontros sobre vinhos, além de associagtes e confrarias de Endfilos. Desta forma, os
tecndlogos formados no CEFET/BG também estdo encontrando trabalho na area de
vendas, atendimento de clientes (restaurante, lojas, supermercados, etc.) e de
consumidores. Pelo exposto, acredita-se que 0s recursos humanos formados pelo
CEFET/BG tém propiciado significativas transformacfes na vitivinicultura nacional,
apesar das dificuldades e limitagdes que as institui¢cdes publicas apresentam.

Atuamente, segundo “EO5” (2004) o Brasil assumiu presenca no mundo
vitivinicola, posicionando em qualidade e em escala produzida, condi¢cdo que evoca o
compromisso de se manter nesta competicdo. Para isso existe a necessidade do
aprimoramento ter carater continuo, envolvendo estudos, pesquisas e aplicacdo efetiva
no campo de trabalho devera se dar a partir desse mesmo principio. Para 0 autor os
orgaos formadores desses verdadeiros valores péatrios devem, também trilhar o mesmo
caminho, ampliar os estudos, aprimorar-se, atuaizar-se e desenvolver-se de modo a
proporcionar que esta atividade seja efetivamente e internacionalmente competitiva.

“EQ7” (2004) destaca que sem divida pode-se aceitar a hipotese estudada, tanto
gue, a vitivinicultura ndo mais se restringe a Serra Galcha, pelo menos outros 11
Estados brasileiros estdo produzindo uvas e vinhos, como opc¢do védlida de agricultura
familiar, melhoria de renda e fixacdo do homem no campo. Tem-se, outrossim,
condigBes impares de producdo de uvas e vinhos, como € o caso do Vae do Séo
Francisco, sem similar no mundo, e que desperta atencédo e curiosidade de paises de
vitivinicultura tradicional. 1sso também sera importante para o desenvolvimento do
nosso conhecimento restrito as condicdes de areas definidas, com pionerismos.

“E06” (2004) enriquece a linha pesquisada ao afirmar que devido a

profissionalizag8o de recursos humanos na érea, surgiram vérias cantinas hovas como as
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Vinicolas: Vaontano, Angheben, Larentis, Pizzatto, Cave de Pedra, Cave de Amadeo,
etc. Para“EL17” (2004), a adequacdo do mercado vitivinicola brasileiro e sua inser¢do na
realidade vitivinicola mundial, so foi possivel a partir da formagdo de técnicos de nivel
médio e superior egressos do CEFET/BG, uma vez que estes técnicos, a partir de seu
esforco, de insercdo no mercado de trabalho e de sua sensibilidade para entender as
mudancas no mercado internacional, trouxeram para O setor uma nova visdo de
mercado, dos produtos a serem oferecidos da maneira de trabalhar e da competitividade
gue se deveria alcancar para manter o setor ativo.

A vitivinicultura no pais segundo “E02" (2004) estd em franca ascenséo e,
embora ndo tenha-se embasamento cientifico para a afirmacdo a seguir, pode-se dizer
gue esse desenvolvimento esta sendo viabilizado pela forte atuagdo dos profissionais da
area de viticultura e enologia em diversas regides do RS e do Brasil, desde aquelas
historicamente produtoras de uva e vinho como € o caso da Serra Galcha, até mesmo
outras regides que ha pouco tempo néo tinham tradicdo nesse setor como, por exemplo,
a regido da Campanha do RS, municipios de Bagé, Livramento e Pinheiro Machado;
Santa Catarina, e atuamente com grande forca no Nordeste Brasileiro. Devido ao
exposto acima, ultimamente, o CEFET-BG tem recebido estudantes dos Estados de
Pernambuco, Minas Gerais, Rio de Janeiro, S&o Paulo, Parana e Santa Catarina, todos
interessados em conhecimentos técnico-cientificos relacionados a essa area. Convém
destacar ainda, que alguns ex-alunos naturais do RS estdo atuando profissionalmente
nesses Nnovos polos vitivinicolas como € o caso daregido do Vae do S&o Francisco em
Pernambuco, onde, inclusive, muitas empresas também sdo oriundas do RS.

O simples fato para “E17” (2004) de terem sido e estarem sendo criados novos
pdlos de producéo vitivinicola no Estado do Rio Grande do Sul e no Nordeste do Brasil,
trazem para a andise a realidade aprendida pelos egressos da escola, de que sem estes
técnicos pouco ou nada se poderia fazer. A mudanca de perfil das empresas existentes e
do perfil da economia vitivinicola em empresas de pequeno porte e de producéo
agricola unifamiliar praticada em peguenas areas, para a constituicdo de uma economia
vitivinicola intensiva no uso de capital e tecnologia, ndo poderia ter sido feita, sem a
presenca consistente de técnicos como os formados pela Escola, que ao sair, foram
buscar mais ferramentas em outros paises. Sem a existéncia da Escola, isto ndo teria
sido possivel, como os investimentos de grandes conglomerados econdmicos na area de
producdo vitivinicola, no Nordeste Brasileiro. Tem-se certeza que sem técnicos

formados pela Escola megaprojetos sd poderia existir, trazendo técnicos do exterior.
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“EO03” (2004) o CEFET/BG, juntamente os profissionais envolvidos e formados,
mais a sociedade civil organizada comportaram como agentes do atual sucesso da
atividade de uma forma sistémica. Considera ainda um destacavel modelo de curriculo e
de proposta pedagdgica, extremamente voltadas a realidade do Setor Vitivinicola,
fazendo com que inimeros estudantes mesmos durante as primeiras vivéncias do Curso
j& atuassem nas areas da Viticultura e Enoldgica, através das atividades programadas do
CUrso.

Para “E09” (2004) um capitulo especial deve ser destinado quando se analisa a
importancia do CEFET/BG na abertura de novas fronteiras vitivinicolas brasileiras,
como no municipios de Bagé, Pinheiro Machado (onde a instituicdo ofereceu um curso
de viticultura), Encruzilhada do Sul, todas no RS, Bituruna, no Paran& e Petrolina, em
Pernambuco. Os pioneiros na fronteira pernambucana da viticultura e da enologia, séo
todos ex-alunos da escola, o que bem demonstra a importancia da instituicdo para o
setor da uva e do vinho. Os profissionais formados pela EAFPIK e, depois pelo
CEFET/BG foram agentes transformadores da realidade vitivinicola brasileira. Suas
notaveis contribuic¢fes impulsionaram o setor da uva e do vinho a lutar de igua para
igual com seus concorrentes estrangeiros, particularmente da Argentina, do Chile, e da
Europa. Hoje podermos dizer que o vinho do Brasil nada deixa a desgar aos seus
concorrentes que sdo importados. Se 0 preco dos estrangeiros ainda € mais convidativo,
isto se deve ao elevado percentual de impostos no produto nacional e retiram-lhe a
capacidade competitiva no que se refere ao preco para o consumidor final. Em termos
gualitativos, no mesmo patamar e, em alguns casos (espumantes), bastante acima dos
importados. E tudo isso mediante um desenvolvimento intelectua préprio, elaborado na
Unica ingtituicdo do pais que oferece cursos regulares na area da uva e do vinho, o
CEFET/BG.

Afirmacbes que para “E05” (2004) possibilita compreender de forma sdlida, que
o “fermento” ou catalizador de todo esse movimento expansionista da atividade,
somente aconteceu devido a existéncia de recursos humanos capacitados, que souberam

interagir com as necessidades e anseios das regioes.

5.2 SEGUNDO GRUPO DE ANALISE
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Em continuidade a pesgquisa em sua 22 parte, buscou-se um outro universo de
respondentes, aplicando-se 0 question&rio (anexo 2) a 40 empresarios do setor
vitivinicola, dos quais retornaram 100% respondidos. E importante salientar o que
demonstrou-se em segmento anterior. O universo de empresas vinicolas no Rio Grande
do Sul se compde de 617 empreendimentos localizados em 45 municipios. No entanto,
90,6% encontram-se instalados no foco da regido produtora de vinhos finos e
espumantes. Esses empreendimentos de pegueno, médio e grande porte estéo
implantados nos municipios de Flores da Cunha, Caxias do Sul, Garibaldi, Bento
Gongalves, Farroupilha, Nova Padua, Antonio Prado, Sdo Marcos, Monte Belo do Sul e
Veranépoalis.

Nessa configuracdo geogréfica formada por dez municipios buscou-se uma
amostragem aleatéria, porém representativa, isto €, 40 empresas que empregam 79,8%
dos egressos — Tecndlogos em Viticultura e Enologia — foram pesguisadas. Ressalta-se
gue ndo ocorreu a interferéncia do pesquisador, pois quem viabilizou a aplicagcdo dos
guestiondrios foram entidades ligadas ao setor: a Associacdo Gallcha de Vinicultores
(AGAVI) com sede em Flores da Cunha aplicou 12 questionérios a Associacdo dos
Produtores de Vinhos Finos do Vale dos Vinhedos (APROVALE) com sede em Bento
Gongalves aplicou 16 questionarios e a Associagdo de Vinicultores de Garibaldi
(AVIGA) com sede em Garibaldi, aplicou outros 12 questionérios.

O question&rio (anexo 2) elaborado com perguntas estruturadas, cujos
entrevistados ndo sofreram nenhum viés de inducdo, foram aplicados a 40 empresarios
do setor cujas respostas obtidas passamos a andlisar e interpretar.

A totalidade (100%) dos entrevistados € de nacionalidade brasileira, nascidos
nos municipios de Garibaldi (33,3%), Bento Gongalves (24,2%) e Flores da Cunha
(18,2%), representando em sua somatoria 75,7% do universo pesguisado. Os demais
24,3% tem naturalidade em outros municipios, inclusive em outro estado (S&o Paulo).
Constatou-se que 97,5% dos entrevistados séo do sexo masculino.

As respostas obtidas através da pergunta sobre a idade do empresario do
universo de 40 entrevistados pesquisados, sendo que a mesma néo foi respondida por
apenas trés destes, resultando em um indice de respostas de 92,5%. Para facilitar a
interpretacdo, elaborou-se o gréfico a seguir, que apresenta a idade dos empresarios em

intervalos de 10 anos.
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Figura 7: Faixa etéaria dos Entrevistados
Fonte: Elaboracéo propria do pesquisador

Observa-se que a faixa etaria dos empresarios pesquisados encontra-se entre 23
e 70 anos. No entanto, cabe ressaltar que 17 destes possui idade variando na faixa de 41
a 50 anos, a maior incidéncia (45,95%). Embora o gréfico ndo expresse, salienta-se que
nesta faixa, onze destes possuem idades entre 43 e 46 anos 0 que representa uma
concentracdo de 64,71% na faixa etéria detahada. Tem-se também apenas dois
empresarios com 23 anos e um com 70 anos, isto €, a menor e a maior idade declarada,
respectivamente. Os demais tem 30 anos ou mais.

Quanto & escolaridade, todos responderam a pergunta. E significativo o fato de
que 45% declaram possuir curso superior, onde constata-se que 38,9% destes sdo
Tecnblogos em Viticultura e Enologia. Os demais sdo administradores de empresas,
engenheiros, economistas, contabilistas e outras profissdes de nivel superior. Do total
respondente, 15% possuem curso de pés-graduacdo, o que totaliza 60% dos
entrevistados com curso superior. Dos demais 40% que nN&0 possuem Curso superior,
62,5% sdo Técnicos em Enologia e 37,5% concluiram apenas o ensino meédio.
Sintetizando os dados expostos, tém-se 0 presente gréafico:
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Figura 8: Escolaridade dos Entrevistados
Fonte: Elaboraco propria do pesguisador

Em relacdo ao tempo de existéncia das empresas, observa-se que as mesmas
variam de dois anos a 50 anos de funcionamento. Ressata-se que 70% destes
empreendimentos tem 10 anos ou mais. Na faixa considerada como novas, isto €, de
dois a nove anos, encontram-se 30% das empresas, das quais a metade tem cinco anos
de atividade.

Referente a pergunta elaborada para verificar se ha endlogos estrangeiros
atuando na empresa, constatou-se que apenas dois sdo de nacionalidade estrangeira,
formados em outras institui¢des que ndo o CEFET-BG.

Quantificou-se 0 nimero de Tecndlogos em Viticultura e Enologia formados
pelo CEFET-BG, atuando nas empresas pesquisadas e obtivemos o resultado de 71
profissionais. Esta quantidade representa 67% de todos os egressos do curso (106)
oferecido pela ingtituicdo. Se considerarmos 98 egressos, o percentua aumenta para
72,45%, pois observa-se que oito ndo atuam na area da Viticultura e Enologia.

Na pergunta cuja indagacdo € “O Tecnologo em Viticultura e Enologoia
contribui para a evolucéo de sua empresa?’, do universo de entrevistados, somente um
ndo respondeu ao questionamento. Dos demais, 35 responderam positivamente, o0 que
representa 89,74% dos respondentes enquanto 10,26% declaram que os referidos
profissionais ndo contribuem para a evolucdo de sua empresa.

A0 questionar os empresarios sobre qual a principa atividade exercida pelo
tecn6logo na empresa obtivemos os seguintes resultados. Ocorreram citagdes em mais
de uma atividade, mas pode-se observar pela expressdo dos nuimeros que 08 sdo

proprieté&rios, 14 sd0 gerentes gerais, 27 S0 responsaveis técnicos, 19 atuam na
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vinificagdo, 17 no laboratdrio, 11 nos vinhedos, 8 sdo relagbes publicas, 7 na
comerciaizagdo e igua nimero sdo responsaveis pela aquisicdo de uva. Sdienta-se
portanto duas atividades que sdo inerentes e exclusivas ao profissiona da area da

enologia: A responsabilidade técnica e a vinificacao.
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Figura 9: Atividades exercidas pel 0s egressos

Fonte: Elaboragao prépria do pesquisador

Na questdo n° 13, aproveitou-se para saber qual a competéncia mais importante
no perfil do Tecndlogo em Viticultura e Enologia, destacando-se a opg¢éo “Profissional
com conhecimento técnico aprofundado”, “Profissional interessado em melhorias do
processo” e “Profissional com capacidade gerencial, criativo e persistente’

A questdo de n°14 serd reproduzida integralmente a seguir, pois trata-se da
indagacdo que responde a hipdétese levantada:

“Questdo 14: Quais as mudancas que o profissional (Tecndlogo em Viticulturae
Enologia) promoveu na sua empresa?
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Melhorou a qualidade dos produtos elaborados

Melhorou a qualidade dos vinhedos.

Ampliou a comercializacdo dos vinhos e derivados

Diversificou os produtos elaborados

Agregou valores a empresa promovendo atividades como enoturismo,

agroturismo, gastronomia e hotelaria.

Incrementou o uso de novas tecnologias

Possibilitou 0 aumento da producéo em escala

Ampliou a &rea de vinhedos

Relacionou e modernizou 0s processos produtivos

Nenhuma

Todos os 40 entrevistados responderam esta pergunta e 32 destes confirmam a
primeira mudanca como sendo “melhorou a qualidade dos produtos elaborados’,
seguida pela mudanga “relacionou e modernizou 0s processos produtivos’, quando 19
empresarios assinalaram. Como terceria mudanca mais importante, os respondentes
elencaram a opgdo “incrementou 0 uso de novas tecnologias’ onde 18 empresarios a
indicaram. Como quarta mudanga mais importante observou-se duas manifestagoes, que
sd0, “melhorou a qualidade dos vinhedos’ e “diversificou os produtos elaborados’.
Sdlientaase que dois empresarios relacionaram duas mudangas importantes, na sua
concepcdo, ei-las: “trouxeram novas experiéncias de outras regifes produtoras do pais e
do exterior e auxiliaram na promocéo e divulgacdo dos vinhos’. Ressalta-se que dois
empresarios confirmam que os tecnélogos ndo promoveram nenhuma mudancga no setor
vitivinicola do Rio Grande do Sul.

Ao encerrar este capitulo salienta-se que a pesquisa qualitativa se comprova pela

incidéncia do discurso o que nos permite inferir conclusoes significativas.
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CONCLUSOES

Ao finaizar esta dissertaco vamos ordenar com clareza as dedugdes |6gicas que
correspondem aos resultados auferidos e expressos ao longo de todo o contetido
elaborado. Conclusdes que notadamente procuram privilegiar a hipétese levantada ainda
no projeto de pesquisa “A profissionaizacdo nas areas de Viticultura e Enologia
promoveram transformacdes significativas no desenvolvimento da vitivinicultura do
Rio Grande do Sul?’, em razéo de que a hipétese é a esséncia em que se balisa e se
fundamenta qualquer tese a ser demonstrada ou defendida. Nesta sec8o busca-se, em
sintese, reunir resultados e conhecimentos adquiridos, desenvolvendo idéias numa
decorréncia natural do que foi pesquisado. E notdrio e de fécil observacdo que os
Centros Federais de Educacdo Tecnolégica (CEFETS) distribuidos ao longo do territorio
nacional tem promovido uma educacdo profissional com elevado nivel de exceléncia,
formando profissionais nas mais diversificadas areas, que atuando no mundo produtivo
tem transformado substanciamente a realidade onde quer que estejam inseridos.

Constata-se em todas as leituras realizadas em bibliografia especializada sobre
educacdo técnica e tecnoldgica que cada vez mais a educacdo profissional em todos os
niveis dos sistemas educacionais, deve ser contextualizada e prospectiva, pois quando a
capacitacdo, a qualificacdo, a profissionalizacao € plangjada e executada com bases em
demandas do mundo ocupacional associada a uma préatica pedagdgica coerente com a
realidade produtiva o desenvolvimento torna-se mais harmonioso e sustentével e toda a
comunidade aufere ganhos. Portanto, entende-se que para a realidade brasileira, mais do
gue nunca, a educagéo profissional tem que promover trocas com 0 mundo ocupacional.

Preconizada em sua fundamentacdo filosofica, a legidacdo educacional

brasileira contempla a tendéncia do estreito e permanente vinculo da escola com o setor
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produtivo. Isto, se devidamente praticado, possibilita colocar a disposi¢do do mundo do
trabalho os conhecimentos técnicos e tecnol 6gicos necessarios ao desenvolvimento com
padrdes de qualidade, sustentabilidade e competitividade consonantes com as exigéncias
do mundo pés-moderno.

Os sistemas educacionais, em todos os niveis, nd podem estagnar-se. E
importante sua permanente construcéo e aperfeicoamento, o que ndo exige reformas
maiores, ao contrério, demanda apenas diversificar agdes possiveis e operacionalizaveis
gue possibilitem contemplar as mais diferentes realidades regionais. Efetivamente a
realidade educaciona brasileira, diante dos desafios da pds-modernidade, exige
mudancas substanciais em sua “praxis’ pedagOgica, para que Se possa promover
qualidade tanto na formagdo do individuo para com a “lide profissiona” como para a
sua formagéo cidada.

Nitidamente percebe-se a importancia e a imprescindibilidade da formacdo das
pessoas para atuar no mundo do trabalho, como variavel decisiva para o
desenvolvimento de qualquer segmento produtivo.

Singularmente, o CEFET-BG, Unica ingtituicdo no Brasil a formar técnicos
desde 1962 e Tecnbdlogos em Viticultura e Enologia desde 1998, promoveu
significativamente o desenvolvimento da cadeia da uva e do vinho, especiamente no
Rio Grande do Sul, o que contribui sobremaneira para que milhares de familias
detenham atualmente os mais elevados padrées de qualidade de vida do pais. Neste
trabalho de pesquisa é conclusivo que se ndo fosse a existéncia da instituicéo formadora
integrada ao contexto produtivo do setor vitivinicola este ndo configuraria e se
apresentaria com elevado patamar de desenvolvimento, quica, prosperasse em seus
empreendimentos e na elaboracdo de seus produtos a niveis de competitividade
internacional como atual mente ocorre.

A conclusdo evidenciada anteriormente reforca-se na andlise dos contelidos
EXPressos nas entrevistas durante a pesquisa, cuja interpretacdo encontra-se no capitulo
anterior.

Conclui-se que sociedade e escola se complementam. A educagdo ndo € sO
escolar, ocorre em todo o0 contexto socia e produtivo, onde o0 ser humano evolui e busca
0 seu aperfeicoamento para com o0 devido conhecimento provocar transformagoes

através de uma visao critica e construtiva da realidade.
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Portanto, pode-se observar a importancia da formacéo profissional especializada
para a area na mudanca do contexto da vitivinicultura do Rio Grande do Sul e até
mesmo do Brasil.

Em sua esséncia comprova-se que pessoas altamente qualificadas podem gerir
decisivamente com eficiéncia e eficacia a cadeia produtiva da uva e do vinho, pois séo
estes profissionais, inseridos no setor, que decidem por investimentos adequados nos
empreendimentos, melhoram a qualidade dos produtos, avancam na gestdo da
vitivinicultura e acabam oferecendo valioso “feedback” a propria instituicdo formadora,
realimentando o seu fazer pedagdgico e possibilitando a elaboracdo de concepcbes
coerentes melhorando caminhos e buscando novos tragados para uma perspectiva na era
da pés-modernidade.

Dentro desta concepcdo, ha constante necessidade de aperfeicoar curriculos,
para atualizar perfis profissionais, pois os tecndlogos vivenciam uma realidade em que
as tecnologias evoluem e apresentam-se em perfeita conexdo com o conhecimento
cientifico, o que exige deste profissional uma visdo social da evolugdo tecnoldgica. A
ingtituicdo formadora tem que reconhecer que ha uma relagdo indissociavel entre a
ciéncia, a tecnologia e o mundo produtivo sem incorrer no exagero de uma educacéo
reprodutivista. Pemanentemente a instituicdo deve diagnosticar demandas do mundo
produtivo. Entdo, o paradigma da formacao profissional sistematizada deve acompanhar
as mudancas de realidade social, econémica, politica e cultural.

O que registramos anteriormente demonstra que € fécil obter tecnologias, mas as
decisdes adequadas para os empreendimentos passam pelo conhecimento das pessoas.

Pelos depoimentos interpretados no contexto das entrevistas, pelas respostas

obtidas podemos concluir que:

- A Vvitivinicultura até inicio da década de noventa crescia em producéo mas
estava defasada em relacéo ao contexto produtivo externo e as demandas que exigia o
mundo globalizado;

- A qualidade dos produtos elaborados (vinhos tintos, brancos, espumantes,
destilados, sucos e filtrados) deixavam de ser competitivos a nivel dos importados.

- A diversidade de produtos era pequena e producdo em maior escala era carente

por padronizacéo de produto;
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- Os profissionais técnicos e tecnologos formados possibilitou, juntamente com
outras agOes para que os produtos enoldgicos possam competir em igualdade com
produtos elaborados fora do pais, mostrados nas feiras e exposicao pelo mundo;

- O curso possibilitou o desenvolvimento econémico, promoveu 0O crescimento,
facilitado pelo surgimento e expansdo de inUmeras pequenas vinicolas e outras
fronteiras de cultivo dentro de tecnologias mais adequadas,

- Os sistemas de condugdo dos parreirais aprimorou-se, buscando maior
gualidade na producéo a uva, variedades mais resistentes as intempéries ambientais;
manejo de solo e fertilizagdo das éreas observando particularidades ambientais do local;
melhorias dos métodos e instalacdo dos vinhedos, com elevada consciéncia da
importancia da preservacdo ambiental.

- Passou-se, a partir da atuacéo do profissional, a utilizar produtos favoraveis a
biodegradacdo rapida, baixo impacto ap ambiente e adotar programas de colheita, de
acondicionamento e transporte da uva objetivando manter a qualidade;

- Forneceu-se subsidios técnicos a industria local para o desenvolvimento de

equipamentos para 0 processo de vinificagao.

Quanto aos empreendedores do setor, conclui-se que no universo pesquisado
todos os empresarios sd0 de nacionalidade brasileira, 0 que caracteriza um setor
essencialmente gerido por pessoas nascidas na propria regido produtiva, constituida por
uma faixa etéria compreendida entre 31 a 50 anos, com elevado nivel de escolaridade,
isto € com curso superior. Nenhum possui escolaridade inferior a0 ensino médio.
Quanto a idade das empresas observa-se que encontram-se numa faixa, cujos
empreendimentos estéo consolidados, nos quais possuem Tecndlogos em Viticultura e
Enologia atuando em seus quadros de colaboradores, inclusive sendo proprietarios,
gerentes gerais, responsaveis técnicos pela vinificacdo, trabalhando nos laboratérios,
vinhedos, relacfes publicas e responsaveis pela comercializacdo. Também constata-se
gue o setor exige profissionais com perfis profissionais essencialmente voltados para
um conhecimento técnico aprofundado, que tenham interesse em melhorias do processo,
capacidade gerencial e que sgjam criativos e persistentes.

Mais especificamente conclui-se que as mudangas promovidas no setor
vitivinicola com a insercéo destes profissionais, marcadamente se destaca a melhoria na
gualidade dos produtos elaborados (vinhos e espumantes), fator primordia para a

competitividade do setor. Também segue-se a modernizagdo dos processos produtivos,
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0 que demonstra as decisdes tomadas por estes profissionais no momento que exige
apurado conhecimento para a gestdo dos processos de producdo dentro da empresa
associado aos incrementos de novas tecnologias. Destaca-se também a melhoria nos
vinhedos e a diversificacéo e padronizagéo de produtos elaborados, o que efetivamente
consolida a gestéo do agronegdcio vitivinicola.

Por fim, podemos deprender dessas constatacbes que efetivamente o setor
comecou a evoluir a partir do ingresso dos Técnicos em Viticultura e Enologia, em
1962, mas o grande salto qualitativo ocorreu nos ultimos sete anos o que coincide com a
formag&o dos tecndlogos de nivel superior.

Ao concluir este trabalho podemos recomendar a instituicdo formadora que
mantenha permanente intercdmbio com o setor produtivo da uva e do vinho, para que
estudantes e professores possam diagnosticar constantemente a realidade deste contexto
e aperfeicoar seus métodos pedagdgicos concernentes com a reaidade existente.
Também a troca de experiéncias com outras instituicdes e empresas, especialmente
localizadas em paises com tradicdo vitivinicola como Franca, Itdlia, Portugal, Espanha,
Argentina, tornam-se premissas fundamentais para a evolugdo e aperfeicoamento e
atualizacao de seu corpo docente e discente.

Assim, este trabalho, sem a pretensdo de ser completo, apresenta uma andlise
realistica do tema proposto em seu projeto, evidenciando um resgate historico sobre a
influéncia dos profissionais especializados em Viticultura e Enologia, formados pelo
CEFET-BG, pontuando a evolucdo do agronegdcio vitivinicola, um dos pilares
principais do cenario do desenvolvimento da Regido da Encosta Superior do Nordeste
do Rio Grande do Sul.

As conclusdes aqui inferidas resumem em linhas gerais, o que entendemos sobre
este importante setor. Acredita-se ter contribuido para a ampliacdo de conhecimentos do
tema abordado, o que poderd subsidiar estudos posteriores em temas semelhantes,
especialmente na utilizacdo da metodologia e técnicas aqui contempladas. Também
pode-se recomendar pesquisas futuras que identifiquem as interagdes e trocas entre
diferentes entidades que compde a cadeia da uva e do vinho. As exigéncias cada vez
maiores em conhecimentos atualizados indicam a necessidade de atualizar métodos que
facilitem o “aprender a aprender”, notadamente em contelidos que se apresentam
aparentemente como de cardter econdmico, mas numa forma diferente de observar

percebe-se, em sua contextualizacdo, resultado social incomensuravel. Encerra-se com a
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firme conviccdo que este trabalho representa produto capitalizado e resulta da

experiéncia humana sistematizada.
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ANEXOS



ANEXO 1
UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO
DECANATO DE PESQUISA E POS-GRADUACAO
INSTITUTO DE AGRONOMIA

Prezado Senhor

Ao cumprimentélo, solicito especial atencdo e disponibilidade de Vossa Senhoria
em participar na pesquisa que estou realizando, cuja area de concentragdo em POLITICAS
PUBLICAS E GESTAO EM EDUCACAO PROFISSIONAL objetiva demonstrar num
estudo sistematizado “AS MUDANCAS PROVOCADAS NO SETOR VITIVINICOLA
DO RIO GRANDE DO SUL PELA |INSERCAO DE PROFISSIONAIS
ESPECIALIZADOS EM VITICULTURA E ENOLOGIA FORMADOS PELO CENTRO
FEDERAL DE EDUCAC;AO TECNOLOGICA DE BENTO GONCALVESRS (EX-
ESCOLA AGROTECNICA FEDERAL “PRES. JUSCELINO KUBITSCHEK").

Para tanto gostaria que sua visdo fosse externada por escrito limitando-se a0 minimo
de uma e a0 méaximo de trés laudas.

Para facilitar a digressdo sobre o tema vocé poderd ter como referéncia basica a
formulacdo dos seguintes questionamentos (apenas para exemplificar):
- Quais as efetivas mudancas promovidas no setor vitivinicola do Rio
Grande do Sul pela insercéo destes profissionais especiaizados ao longo
da historia?

- Qual aimportancia desta instituicdo (CEFET-BG) para o desenvolvimento
do setor, especialmente no aspecto qualitativos de seus produtos?

- Como era a vitivinicultura no RS antes dos primeiros técnicos ocuparem o
setor? E apbs 1998, com a entrada dos Tecndlogos de nivel superior
formados pelo CEFET-BG?

- Também podemos inferir a seguinte hipotese: A profissionalizacdo de
recursos humanos nas &areas de Viticultura e Enologia promoveram
transformagdes significativas e/ou relevantes no desenvolvimento da
vitivinicultura do Rio Grande do Sul (ou até mesmo no Brasil — ex: Vae
do S&o Francisco-NE).

Com a firme conviccdo e expectativa de que a pesquisa se transformara num
instrumento de valor cientifico e explicativo da importancia destes profissionais
especializados no desenvolvimento do setor, agradeco antecipadamente pela sua
imprescindivel participacao.

Aproveito a oportunidade para solicitar o preenchimento do questionario anexado a
esta carta.



Obs.: Ao preencher o questionario, favor devolvé-lo juntamente com sua exposi¢ao
referente ao conteido da carta até o dia 27/02/2004, aos cuidados do Mestrando FLAVIO

ABREU DE SOUZA, optando por um dos seguintes meios:

1 — Correio: Rua Cristovao Ambrési, 98 bairro Santa Marta — CEP: 95700-000
Bento Gongaves-RS

2 — E-mail: fsouza@italnet.com.br ou carolineterra@italnet.com.br

3 — Posso buscar em sua empresa

4 — Telefone para contatos. (54) 453 3201 ou (54) 9974 2601.

Atenciosamente

Flavio Abreu de Souza Dr. Gabriel de Araljjo Santos Dr. Michel Bascle
Mestrando Orientador UFRRJRJ Co-Orientador ENFA/Franga



UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO
DECANATO DE PESQUISA E POS-GRADUACAO
INSTITUTO DE AGRONOMIA

PERFIL DO PARTICIPANTE (RESPONDENTE)

1 -NOME:
2—-NACIONALIDADE: 3—-NATURALIDADE:
4-SEXO:OM O F 5—IDADE: __ 6 - ESTADO CIVIL:

7 —ESCOLARIDADE: [J ENSINO MEDIO
[ ENSINO MEDIO E TECNICO
[J ENSINO SUPERIOR® QUAL:
[ POS-GRADUACAO ® [ ESPECIALIZACAO
® [JMESTRADO
® [JDOUTORADO

8 —SETOR EM QUE ATUA: [] PUBLICO
[J PRIVADO

9 — QUAL A ATIVIDADE PREDOMINANTE DA EMPRESA, INSTITUICAO OU ENTIDADE
ONDE VOCE EXERCE SUA PRINCIPAL OCUPACAO:
[1 AGROPECUARIA

0 INDUSTRIA

[0 SERVICOS

[ COMERCIO

[J EDUCACAO

[] 3° SETOR (ONGS)

[0 OUTRA ESPECIFIQUE:

10 — SUA OCUPACAO PRINCIPAL:
11— TEMPO DE VINCULO:
12 - SITUACAO ATUAL: [JEMPREGADO

0 EMPREGADOR

[J OUTRA ESPECIFIQUE:
13— TEM EXPERIENCIA EM GESTAO DE PESSOAS. [ SIM [ NAO

MESTRANDO: FLAVIO ABREU DE SOUZA JAN/2004



ANEXO 2

UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO
DECANATO DE PESQUISA E POS-GRADUACAO

INSTITUTO DE AGRONOMIA

Prezado Senhor:

Ao cumprimenta-lo, espero contar com sua disponibilidade para responder o questionario de

pesquisa abaixo, que objetiva demonstrar as mudancas do setor vitivinicola do RS apds o ingresso no

mercado de trabalho dos Tecndlogos em Viticultura e Enologia formados pelo CEFET — BG.

1-NOME DA EMPRESA:

2—-NOME DO PROPRIETARIO OU RESPONSAVEL:

3— NACIONALIDADE: 4—NATURALIDADE:
5-SEXO:[OM [ F
6—IDADE: __

7—-ESCOLARIDADE: [JENSINO MEDIO
] ENSINO MEDIO E TECNICO
[] ENSINO SUPERIOR® QUAL?

[0 POSGRADUACAO ® [] ESPECIALIZACAO
® [] MESTRADO
® [] DOUTORADO

8- TEMPO DE EXISTENCIA DA EMPRESA:

[ 1 ANOS

9 - HA ENOLOGOS ESTRANGEIROS ATUANDO EM SUA EMPRESA:
1 SIm 1 NAO 1 QUANTOS?

10 — QUANTOS TECNOLOGOS EM VITICULTURA E ENOLOGIA (CURSO SUPERIOR) FORMADOS

PELO CEFET - BG, ATUAM EM SUA EMPRESA:

[JOl [J02 [J03 [J04 [J05 [J06 [J +QUE6[ ] QUANTOS?

11 - O TECNOLOGO EM VITICULTURA E ENOLOGIA CONTRIBUI PARA A EVOLUCAO DE SUA

EMPRESA
[] siM

O NAO



12 — QUAL A PRINCIPAL ATIVIDADE EXERCIDA PELO (S) TECNOLOGO (S) EM VITICULTURA E
ENOLOGIA EM SUA EMPRESA:

] PROPRIETARIO

[] GERENCIAMENTO GERAL
[0 RESPONSAVEL TECNICO
O VINIFICACAO

0 LABORATORIO

[J VINHEDOS

[0 RELACOES PUBLICAS

[0 COMERCIALIZACAO
JAQUISICAO DE UVA

13 — DENTRE AS OPCOES ABAIXO, QUAL A COMPETENCIA MAIS IMPORTANTE NO PERFIL DO
TECNOLOGO DE VITICULTURA E ENOLOGIA PARA ATUAR NA SUA EMPRESA:

(] PROFISSIONAL COM CAPACIDADE GERENCIAL.

[0 PROFISSIONAL COM CONHECIMENTO TECNICO CIENTIFICO APROFUNDADO.
[J PROFISSIONAL COM FACILIDADE DE COMUNICAGAO.

[] PROFISSIONAL COM HABILIDADE EM RELACIONAMENTO INTERPESSOAL.

[] PROFISSIONAL INTERESSADO EM MELHORIAS DE PROCESSO (PESQUISADOR).

[] PROFISSIONAL CRIATIVO E PERSISTENTE.
[] PROFISSIONAL COOPERATIVO.

14 - QUAIS AS MUDANGAS QUE O PROFISSIONAL (TECNOLOGO EM VITICULTURA E ENOLOGIA)
PROMOVEU NA SUA EMPRESA:

1 MELHOROU A QUALIDADE DOS PRODUTOS ELABORADOQOS.

] MELHOROU A QUALIDADE DOS VINHEDOS.

[ AMPLIOU A COM ERCIALIZACAO DOS VINHOS E DERIVADOS.

] DIVERSIFICOU OS PRODUTOS ELABORADOS.

AGREGOU VALORES A EMPRESA PROMOVENDO ATIVIDADES COMO ENOTURISMO,
AGROTURISMO, GASTRONOMIA EHOTELARIA.

INCREMENTOU O USO DE NOVAS TECNOLOGIAS
POSSIBILITOU O AUMENTO DA PRODUGCAO EM ESCALA
AMPLIOU A AREA DE VINHEDOS

RELACIONOU E MODERNIZOU OS PROCESSOS PRODUTIVOS.

NENHUMA
OUTRAS

0o od

Mestrando: Flavio Abreu de Souza Outubro/2004



